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3 PROFIL ABSOLVENTA GV P

g Popis uplatnlipmii: absol venta v
Absol vent gkoln2ho vz-HPHBE¥YkC3ga oruopki®a tgnadsmur oknuocnhi ack ®r abMDaast i, pSe
odbytu pokrmT a n8pojT. Je schopen vykon8vat pr 8ci spamio st at n®h o
ag po expedici hotov®ho virobku. Takt®g je schopye/l tsoavngonstt.at nh pr
StrJgeJn2 obl asti uplatnhDn?2 absolvepbIicsouaamdeiemgtat SeamBsvel ki
vel kl ch provozech. Po z 2 sskoSunk?r onne®nbuy t pno® npirkaSxne? jve ppoShi opsrtaivnesnt vk2 .

7 Vil etg§wdrmrelkch widDle@8kgn2 (kompetenc?2) absolvent a:

Osobnost nz

kompetence:

absolvent byl veden tak, abyé

aby vystupoval profesion8l nhD a choval se spol
odhadoval re8Il nD sv® odborn® a osebn?2 kvalkity
vhodnTm zpTsobem prezentovaldalg?tmdkpref®&spt @
dovedl identifikovat ngn®Jb|draosl1I|®myntehlpeedastoné
umnil jlidnd,pracovatst T mu , mN 1z &kyltavdorS?e nySedpokl ady pro
akceptoval hodnocen2? a n8§zory jinlch, adekv§gt
uvagovalsoaladpsekioabm'vcanména§bn¥/'m'roprinC|py

znal z8sady spr &varc® @i woetgesperr&wye, druegleavy n2 ch a
upl at Roval mor 8l n2 principy, demokratick® hod
orientovalsemNn2 c2m se trgn2m prost Sed?2, akceptoval

upl at Roval prni2rhcoi pvyz dchd I8ov@gginko a sl edoval trendy

Komuni kati vn2 kompetence:

(

a stanovoval S

gcei i osg@®ndsspdmucC
dThoby Segenz i v
rozvoj vliastn?2ch
nhD a konstruktivn
fyzicklTch sil, wur
noty a z8sady kri
pogadavky trhu p
vivoje v oboru

spolelensky vystupuje adaoprntygf,epirarc®lvmBP mie pra§ twnnerygt vak s pol upracov



YKOL 4

DAKOL, s r.o.

ZSi zovatel:
Gkol negva
K-d a n8§zev

D®l ka a fotdadeb®di atudSaumet ® d§l ko
StupeR vegdHegnz viaudmi2gnad istem
Datum pl at odls9t2D11 @&/ Pnaje 1. rol nzKk

Mgr. Jarosl av Dadok,
dN pKwaghalnn 2 k
0o b 655LH/O0Lz KRR B\g&m %:

- ovl 8d8 techniku firemn2, obchodnhDppodotctkétetsk®mkomkatckace, ms§
- ovl 8d8 administrativn? komukomukikacii , vyug2vs§8 informaln2ch m®di ?
- vytvoS?2 p2semnost i spuladusaogranhanl2ihzoo vcahmaa ua k¥iperrauv ovu
- db8 na kulturu osobn2ho projevu a estetiku sv®ho zevnDj gku
- aktivnD k¢ m®miXdyy cem nsev Dt ov®m j azyce
- vobl asti pr8vn2zho v0nDdomi m8 z8kl adn?2 znal osti a dovednosti
Odborn® kompetence:
- ovl 8d8 zpTsohb pSZpravy bNgnTch pokrmT | esk® i zahranil|l n2 Kkuchy
- kontroluje kval irtmf,p $ippr§8awdl aircTheohv §pvogk pokrmy, esteticky je dohc
- ovl 8d8 jednoduchou i slogitou for mugastioreomiuhy, upl at Ruje pogadav
- m§ pSehled o vigivn rTznTch skupin osoby z=n§ arvowiS§amrr§l n2 vigivy
- rozliguje vliastnosti a technologickou vyugitelnost z8kladn2ch
- sestavuje menu, j2deln2 a n8pojov® |2stky podle gastronomicklc
- poug?2vg tembhogk&k § arsa@ 8%omeom?ti ck ®m provozu a db§ na jejich S8dno
- ovl 8d8 druhy a techniky odbytu, vol2 vhodn® formy pb8Be prosts$S
- zpracovsg8vsg§ kalkul aci cenbvbkob®Tl asshuygybbobhkFeatalbupgeb podle r
- dovede sjednat n8kup surovin, potravin a dalg2ho materi 8lu, | a
- vyug2v8 mar ketpirregewn® arc§s tprr ojve zlovny « aekamperiemkR® jierjf2diromega e vprz u
- dodr guje stanoven® normy a pSedpisy a zohledRuje pogadavky z§Kk
- pSi vedgker® |innosti db&mabeek®hemj kenerovemu, aodpadgdsvedou a
sohledem na givotn2 prostSed?2
- dodr guje pS2slugn® prs&vn2?2 pSedpisy tlkaj2c?2 se bezpedynost i a oc
z8sady
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7 Specifick® visledky vzdnDl §vgn?
Absol vovgn? pOV|nnIch modul T (kurzT)
2. r Blam2man:s k1 kur z
3. roln2Kk avnoskfinrz hdstiny
7 Podm2nky pro pSijet2 ke studiu
~ splnidn2 povinn® gkoln2 doch8zky nebo %sphDgn® ukonlen? z8kl adr
~ splnDn2 podm2nek pSij2mac2?2ho S2zen? prok8z8n2m vhodnlch schoy
~ jednd n§8 krit®ria pSij?2 macalhadﬁzxeAZGQsn@ksmanb~.\/§®h/2004 Sb.
~ VI §mci pSij2mac?ho S?2zen? jsou vyhodnoceny visledky vzdnDl 8§v§&n
~ splnDn2 podm2nek zdravotn?2 zpTsobimosab2unemamel T dan®ho obor
g Zdravotn2 zpTsobil ost
~ kposouzen? zdravotn? zpTsobilosti uchazele pro danT obor podl
registruj2c?2 praktickIl | ®ka S. Po pSijeavoker2spudkazpSedl og?z
7 ZpTsob ukon|len2 vzdDI &8vs8&8§n2 a potvrzen?2 dosagen®ho vzdDI §n?2
VzdnDl §8v8n2 je ukonleno z8vDrelnou zkougkou, kter8 se kon§ a or
stupnhi vdeI®n22§jvé3r\eys1\®r3dlke)m2gce a viuln2z list. DBsphRgn® vykons§n
qugRuje absolvepto uch8zet se o studium navazuj2c?2ch studi]
st Sedn2ch oNdbornml'ge m%slkagt%plhn@astSenan vzdDIlI 8n2. Absolvent |
voboru rTznlmi gkolen2?2mi a kurzy.
StupeR dosagenm®eaodndy zdNDdBINENn2 ukonlen® z8§vNrelnou zkougkou
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4 CHARAKTER VZDMHO®PRIGRAMU

7 Podm2nkpySigreda 2 ke studiu

~ splnhDn2 povinn® gkoln?2 doch8zky nebo %spRgn® ukon| en?2 z8kl adr
~ splnhNn2 podm2nek pSij2mac2ho S2zen2? prok8&8z8&n2m vhodnTch schoy
~ jednotng§ krit®roustanpBnagdmhatibhosSAzé602 zj§&kona | .561/2004 Sb.

~ VI §mci pSij2mac2ho S2zen? jsou vyhodnoceny visledky vzdnRDI §v§n
~ splnhDn2 podm2nek zdravotn?2 zpTsobilosti uchazel T dan®ho obor

g§ Zdravotn?2 zpTsobil ost

bil osti uchazele pro danl obor podl

~ kposouzen? zdravotn? zpTso ) ]
I I ®kaS. Po pSijet?2 ke studiu pSedlog?z

registruj2c?2 praktick
7 Koncepce zdDI 8v§8n
Gkol a uplatRuje ve sv® pr §ci principy S2zemt?r kvmd 7t omipeotds yes tLE&SiNg EV

pSZjem~ce vzdnDl 8vac? slugby g8k a jeho co nejgirgratpeodgize n@kdlvy rpdl :
strvallm procesem zjigSov8§n2 a vyhodnocov§8n2 vrz8mdi§vdaar®®@&tho pmd Belb Y

je princip trval ®ho zI|lepgovsgn2, kterl provg§z2 vgechny | innost:i a a

Pedagd&pinckece gkoly pdTalce prul sypyydhugodpoviDdnosti g8kT za vliastn? v
uplatniDn2 rozv?2j2 g8kipwslk@bas phrcovml khampétasnoém rozvoji, pl8nova
celogivotn2ho vzdDI 8v8n2 ve znalostn?2 spolelnosti tSet2ho tis2cile

VzdhDl §vac?2 strategie gkoly jpe axiddo mks@anhapt HDisni®enk pu opbjgedovi ukgsé
od pol 8tkupsakti akPmovyu|l ovsz¥?2ppoaffen¥nk8dbvedB8Bba®horprovozu gkol n?
gkoln2 cestovn?2 kancel 8Se kde se kagdl ¢g8k od prvnahbtBDohnhkBuspokl?d
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z8kazn2ka a vepregmdhntsej svodRorpr@YPokappestl eaNDdavpddbet]| asov® dot ac
tTdenn2 ucelen® bloky teoretick®ho vyulovg&§n2 a odborn®ho vicviku,
Do tTdenn?2 dovywkleout ¥ ejts ak ®@hodSazeny jak pSedmhDty vgeobecnhD vzdnl
teoretick® vyulovgn2 zabezpeluj?2 ulitel®oupadluessechapilacon®aol m eba¥
Metody a formy vzdDhils&v ghdakiembsbatekg dd g §i c k ®nh Iperdoecne srua imsgnosti gko
vedeni ke kulturn2mu spolelensk®mu vystupovgn2 a komemekaaj 2pnast$S
veSejnost i
Prezebc e na veSeJnostl je ned2lnou soul 8st2 vgech forem @dgZakdti ck ®h
uzng§n2 veSejnosti pS$S zaji gSovsgn2 spolelensklich a g&szemAdmini ckT ch
OdbornT vicvik zajlgSUJ2 mi st Si dborn®ho vicvi kwmu jje najting®S wJ &
skupinu rozdBDlIit na meng?2 skupiny. Jednot!l i v & hs Kk uipninnoys tseec hv tparkT, b ahbuy
Gg8kT byla dodrgena pracovn2 doba v]etnhD pSest8&8vek, kter® jsou dan®

Odborn® kompetence jsou prTbhRgnN rozgi SoklBrmz@spaos afe@dchcavhomtel ©:

VzdnDl §vE&n2 §8KkT se psoptekei bSalmi2 ma ¢GuEzkdThl ngivraocS&tin D nadan' c

VzdnDlI 8v8n2 tNchto §g8kT prob2h8 v souladu se z8konem |j2 §8ti26@04sB8bci 8l
vzdnhDl §vac?2 @kopat febambavena bezbari ®  ovimi vstupy pro ¢g8ky tRhRlesnh pos
K g8kTm, kteS2 jsou klienty (PPP,~ SPC), pak péis'gupujwate@iejekonthllte(d\e%nmas
rodili, vedenzm gkoly, za8jkiegn lan2v I cphtoivmyIm 2pohr apdacteSrekk g8ka se speci 8§l nh
vngn®PD$bdmost se vDnuje tNDmto ¢§g&8kTmya a epjSecdhs traovdyi |oT nd,a | kgo?rci hg unj02g nsoes
Ulitel Tm teorie i praxe vichovnl poradce d8§vg§ na zal §kks @gRmi hdhgs8k
pracovat. G8ci, rodile gcﬁmTpa)téeatm;otmyugﬂ!\iatelr®ejm®rinoluorvzqnlét22p!an2ch hodi
souvisej2c2ch s prospRchovTi mi probl ®&my, probl ®my s ulen2m, chov8n2m
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ZSizovatel: Mgr. Jaroslav Dadok,
M(OL(_ Gkol nkPs8vadh pKuwagHashn? k

K-d a n§zev ob655UH0Lz KRB GHR %k:
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Datum pl at odls9t2D11 @&/ Pnaje 1. rol nzKk

Vgichni vyuluj2c?2 jsou v potSebn®nPSiozps@lhiu o ngfSkrymosv §8hM P os pgosl ci’pcrha csu j SeV Py, k
organizacemi:
- PPP a SPC v regionu

- praktilt?z | ®kaSi pro dnNti a dorost ]
- vichovn2z poradci ZG, ze kterlch g8ci pSichg8zej 2
- SPC pSi VOG DAKOL A SG DAKOL, oO.p. s.

Nage speci 8l mld rpuend avgychd iecdk8& 8c ey 8§ ky se zdravotn2m postigen2m, provs§dz
zabTvsg se strategi? komplexn2 podpory ¢S8ka. Poskytuj&®stsopde&|a Dp @od By
V@strannhD podporuje optim8ln2 psychomotorickl a soci zhmrawdbtvmi mgs8kT,
posti genzm

I ndi vi du§8l n2 zwzdhlzlo&\Bar§?2 grkloStrm, spwegadujn2 v zdnlnm2v ac2d Iplod vSaech?y pjl§&m . s d nzdf
doporulen?2 gkol sk®ho poradensk®ho zaS2zen2? a vych8§8z2 ze gkoln2ho vzd
I ndividu8l n2z wvzdDI 8vac?2 pl § je z8vaznl m dokeu nseonut|e8rs tp2r od azkay megnt tllancce sgp
Il ndi vidu8§l n2 vzdnRDlI §vac?2 pl &n obsahuje jm®no pedagogi cokl @hpor apcroavcac v np2Ski a
zaji gSovsgn2 speci &8§ln2ch vzdnl §vac2ch potSeb g8&ka, a %daje o:

Yapr av 8§ch owSm2h ug kzad, N1 §

-lasov®m a obsahov®m rozvrgen2 vzdRDI|I 8v&n2,

-Y4prav8§ch metod a forem viuky a hodnocen2 ¢g8ka,

-pS2padn® YpravhD vistupT ze vzdhDI §ven2, pokud jde o ¢g&8ka s ment§ln2zm
-skl adbnN druhplahstopmpRBemddmpPrskytovanich v kombinaci s n2m.

I ndi vidu8l n2 jwz d&lylp§Fvaam?v 8ml rez zbyt el n®ho odkladu, nejpozdhDji vgak
z§stupce o |VP na danl gkoln®PCrokba ®P®Pz8§khaddRipugt m®hozdt®dpgrvakeénbdl §
pr TbNhu cel ®ho gkoln2ho roku podle potSeby ¢g&ka Kokna ceo | /a. I WHP zpproabe?
t S2dn2 ulitelatme mpalluipred§di, vTahtovni m poradcem, speci §ln2m pedagoge:!
g8ka jsou s vypracovanlm | VP prokazatelnD sezn8§8meni
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ZSizovatel: Mgr. Jaroslav Dadok,
M(OL(_ Gkol nkPs8vadh pKuwagHashn? k
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Datum pl at odls9t2D11 @&/ Pnaje 1. rol nzKk

PSehled vgech doporulen2 ze SPC, PPR, §l@RaPpeklaglhhgzpr §nfarPmuPR dpryscd
I'VP a nastoupili v prTbRhu gkoln2ho roku nebo v pr TbeXhhunygkioG,n2Zhfo ar otk
ulitele informaln? npe§kalbeamg&iShémovindg2de. ko

Pl 8n pedag y | PLPP [/

PLPP sesta litel nebo ulitel konkr ® n2 ho odhdronvalka& hroa piSre
a ostatn?c earm opur poawrb2uk T.P SRIAP R erh® mpracovs8n2m prob2h8 ki
stanoven? met od pr8ce s ¢g8kem, zpTsobT kontrolpyS @ aojye P P2n al o
organi zujceh Tszpkoyl es] nf®@ &si | i , pedagogy, vedenzm gkoly i g8kem samotnlim /

mNs2c¢cT PLPP vyhodnot?2 tS2dn2 wulitel ve spolupré§gci sa g&\dilmﬂ,mgg)loaaden

Navr hnou dal g2 postup / pokralovat v PLPP, doporulit vygetSen2 v PPF
Jako podpTrng opatSen2? pro §g8ky se speci §ln2mi vzdDl gomadenns lp®h Seba
a pSiznan@bporyt zph Mm@ :

a) v oblasti metod vIiuky:

-respektovgn2 odlignich styl T ulen2 jednotlivich ¢g8kT

-metody a formy pr8ce, kter® umogn?2 | asthDjg2?2 kontrolu a poskytov§gn?:
-dTraz na | ogickou prov8zanost a smysluplnost vzdDI 8vac2ho obsahu
-respektov8§n2 pracovn2ho tempa ¢g8kT a poskytov8n2 dostatel n®ho | asu Kk
b) v obl asti organi zace vIiuky:

-st$2dg&n2 forem a |linnost2 bRhem viuky

-vyug2vsgn2 skupinov® viuky

-postupnl pSechod k syst®mu kooperativn2 vIiuky

-v pS2padhN Jgepbfulpnd mfka vliogena do vyulovac?2 hodiny kr&8tk8& pSest §
Gkol n?2 poradensk®j|@rac/@\SlemtoDvn&g]zovgml{onl)poradcem met odi kem prevence :
pedagogi ckl m pracovnzkemgkbleklmjpopadlﬁeklmpolzaﬁ?aehzme. Gkoln2 por
spolupracuje ze SPC a PPP kter® doporuluj? podpTrng opatSen2 ¢g8kT ¢k

12
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At kwAil w/ 1 OUOYDE

ZSi zovatel:

Gkol nes§vadhn pKwaoghalinn?2 k

K-d a n8zev
D®l ka a fot mad
StupeR vgd

Datum pl at odls9t2D1l e&/Pnaj e 1.

Mgr. Jarosl av Dadok,
0o b 655LH/O0Lz KRR B\g&m %:
eh®diatudSumet ® d§l ko
B¢8n2 vWadm2gnad istem
rol n2k

G8ci

mi moS8&dnhn

nadan? se ve

gkole v soulasn® dobi

nevzdDI|I §vaj?2

s nolsSwug j ee nv2e,

vrgokzt Vol j e v Tac hu pkedvanpienhze k¢ 2

Vyul ovac?

proecedfl ggagRml p? mgr amu

~ ko
~ ko
~ pe
~ SO0

muni kativn2zch kompetenc?
mpetemacdowkn2 mu upl atnhn?2
rson8ln2chl| kopnp&tiknc? k
ci 8l nz2chpk®mpeataeaesmdd2umpir 8ci s

~ kompet@eai¢gen2k probl ®mT

~ kompetweyw2Tk&rc2hnlol ogi 2

~ kompetamlcicka&ci z8kladn2ch matematicklch postupT pSi Segen2? pr al
Tyto kl 2] ov® kompetence se jako z8kladn?2 postoje, n8vyky a dovednos

~ vprocesu teoretick®ho vyul ovgn?

~ vprocesu odborn®ho vyul ovgn?

~ pSi mi movyul ovac2ch a dobrovolnlch aktivit§gch

~ pSi uplatnhNDn?2 mezipSedmNDtovich vztahT a vazeb

~ pSi realizaci mezipSedmRDtovich tTmovich projektT

~ pSi vgech form8ch i mpl emgamuace gkoln2ho vzdRl §vac2ho pro
Osvojovs&n2 a rozvajabklz?pledwljeh vikeo Miketl etdkjez dP|l §Vakd m®p mety odmmu

~ autodidakt-vek® osé&todkdkeyn2 samostatn®ho ulen?2 a samostatn® pr 8ce

~ soci 8l nD komuni kat i vrijdezagpemi®nday ou |de ns2k uas ev ypualnoevl 8orv2® di skuse, brair

~ metody motivaln2, podporipjodp?o rvals &ata®dy i alvt odibiou nd chr e atmizykiow T ch
~ metody projektov®ho vyul ovgn?

~ metody |linnostnh izpEakN S ecrk@h o rv8yctel ojve8&kn2 pSedevg2 m apli kaln2ho a
~ metody probl ®mov®ho vyul ov8n?

~ metody prakticklch cvilen2 vygadkj®th2aplrakatcck®esretuackl ahuphb
~ metody maxi mS8gkhélhwap?t opoj en?
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ZSizovatel: Mgr. Jaroslav Dadok,

M(OL(_ Gkol nks8vad® pKwohainn?2 k

K-d a n§zev ob655UH0Lz KRB GHR %k:
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u u Datum pl at odls9t2011 @V Pnaje 1. rol n2k
~ metody umogRuj2c2 samostohdrunou podni katelskou |innost v
Cel kovl zpTsob ¢givota gkoly , vdgechny procesy, |linmogti sduaktail wigte
principech demopkorlaetlincoks®& iob|naan szk8®& asd 8ch a principech trvalre§mcdirgitel
modern2ho dynami ck®ho trhu pr8ce i na strategii vgesdah amr8c e pd k klay.e
PrS[e;ov§jts®matnaad2Inou soul 8st? koncepce gkoly a jejich z8sady, pri
upl at Ruj2 pSi vhDdom2 nutnosti st8&llch inovac?2:

~ pSi zapojen2 do konkr®tn2ch gkoln2ch aktivit a projektT

~ vbRgn®m Inagnd(gdeyrmtn gkoly

~ pr]’bl’.)gnrJ ve viuce Jednotllvlm pSedmhDt Tm

~ pSi vliastn2ch i mezi pSedmhNtovich projektech a prezentac?2ch

Zrealizacepr TSe z ovv el Tt v@8§mait§ kolsavdbrj2ecn? kompet enc? absolvent a:
~ kompetenceembkaathi ok® spol el nosti

~ kompetencenviroome nt 81 n2 , ob]| ans k ®nsuo uil apdruo fsees ns2tnmua tjeegdi 28 nt2r vwal e udr gi t el
~ kompetencebr acovn2mu upl atnPDn?
~ kompetence b r §informezemivo b | ast i komuni kal n2ch technol ogi 2

Zall eRovgn2 prTSezovich t®mat

ZaSazen? p@ePMs8ezdovlivhuky je zamhDSeno tak, aby si ¢g&k uvDdomil v
rTznlch vzdDIlI 8vac2ch obl ast 2. PrTSezovs8§ t®mata viragn&d dorwmgeé
rolTn2vwgdy podle vhodn® vazby na ulivo.

T®nmMAb| an v demokraapokm®h&8pobelvopstesoci 8l nz2ch kompetenc? '§kT. Z

postaven? | lovRka ve spolelnosti, forma&v&m? ekastvoj Tdog&kdl,i abey n
a pom&8hasedy o histori§imcmNDoptSadaNt eagiObhwans ks vichova, hry zamD
stmelovg8&§n2 kolektivu. Dal g2 obIast2§y@®fbmmmmﬁﬁé@W@@b@$emhé@kg
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nebezpel?2 n8§vykovich | 8tek, nebezpel?2 gikany, o pNst dwauiymzg Tz &kr a
chovgn2 §g8kT. GS8ci i pedagogov® jzwdBggin wled omit ,ahde kvglle(Sher]lan\sytl
vyhl edg8§vgn2 probl ®movich ¢g8§kT, kteS2 naruguj? kolektiv, a Sege
T®mal ovNDk a ¢iweden2k ppoocshtaSpeedr?2 viznamu plSevioky w pPrEeal@hoTaechov
odborn®ho odlbiov @ ®ma k Towbiok in IcthalpS\edrtheeicmHDtau Zgkg adl e\kologie, K c
pochopen2 z8vislosti | lovDka na w$#m®&w2cmaswm®wNM§mmsy prlgwv®
udrgitel n®ho rozvoje spolelnosti. Formou rozhovorT, ob¢sSed ? i g
Vi. roln2ku ¢g8ci aKorzeWirenm¢ At lorvd nwl c modwy |

T®aLl ovDk ajevi@hopdn®ceeal i zov8&§no v motivaln2ch metod8ch, kdy |j

Seznamuj 2 se
roln2zku jsou

n8§ro|l nost?2 oboru, ulitel® pNstuj?2 veWYe§ S%ed¢chB mt ouh

zaSazeny exkurze na %Sad pr8§8§ce a procVséps8my dov

g8dosti o m2sto, seps8&n2?2 ¢givotopisu, vyhled8vs8&§n2 nab2dek, n8cv
Realizatefo®malmi?2k al rk2onsipohhAolBogieezdokonal ov8n2 schopnost? g8k’
i nformaln2ch komuni kaln2ch technologi 2. VIuka pSeddmZthuo I T

softwaru a osvm$iengr $di ds viermdtneorsntet em. V dal g2ch roln2c2ch jsou

pSedmhDty. V
0

dbornou @23 \wadtn ui

hodingch I T tak mohou ¢g8ci Vv r8mci apli kfacrAiohpduwni t

vyluitel ® jinTch pSedmndt T.
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ZSizovatel: Mgr. Jaroslav Dadok,
M(OL(_ Gkol nkPs8vadh pKuwagHashn? k

D 0T 1 EGa WOEEBOU K-d a n§zev ob655UH0Lz KRB GHR %k:
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At kKwAl w/ i OUOYDE

Datum pl at odls9t2D11 @&/ Pnaje 1. rol nzKk

g7 Organi zace viuky

PS2prava (8KkT je organiizdoevn8m2a fjcarknmoa ,t S2d eu k@o ndleenma zs§wllrieulrmou zkougKk
poskytuje stSedn?2 odborn® wzdBb&nh®hdZ&§vadhNP®PSUENYOj egeeBEE/@M®OAuENO pod
Kucha$n2k. Gkola zajigSuje jak teoretick® tak i prakti(Cck® aryul ®&@,v 8§n?2
kl 2] ovz2z | odb0|t|n®)<®mox1yhjejv§n|’éslTpoaletick® a praktick® vyulovsg§n2z |je
mNs2| n2ch porad8§8§ch pSedmhRDtovich komis?2.

Specifickou formu vzdD|l 8epreZi gfadhtoawuyjddskuad @dDEwsumis Bm ogdkloel skT m z §kc
zvl 8gS nadan® g8ky nebo gpil kov® sportovce na z8k!| a@Bk as mlywd nu3 R 2v z
jednotlividabn@BedmPDhTku. Soul 8st?2 vylugzug chsp)E‘uZ raed mPnian kiowizdid § larc2e r e

rozl ogemwi asttmdlmaharmonogramem pogadovanich vistupT a dal g2ch opat Se
pl §nu je tS2dn2 wulitel

Odborn® kompetengeajseundgDegtozvédneyw v oboru prezentov§8§ny prost Se
poviamchb® r n ®& kkuurrzzypbar manskl , KinBkAdlSi aadesnhh?i hoshiinyfiz viukov® bl oky
virobkT pS8edaveJdldn gktol y

D8§lzaj i gfawttmédnomi cklch nebhe cspbéuipngcevi sk aktauvn2 mi

partnery na z8Kk

exkurzeizpravidla jednodenn?2, uskutel Rovan® haghdeupBSedmbbpoe®mnz §hl pdi

exkurze®dbornim zamRSen2 m:

~ vhotel2ch, ¢gpil kovT ch gpaosdtnriocreocnii cvkel Scehj nr®ehsot asut rr aacv2ocvh§ nv2
~ve firm8ch gastronomick®ho pr Tmyslu
Tch

~na odbornlc vel etrzzch

exkurzey § mci spol el ansekoboebDdok®ho vzdhDlI §v&n2:

~ muzea, vistavy, galerie, viznamn® pam§8§tky UNESCO
exkurze zamhDSen® na utvg§Sen2? interkulturn2ch vztahT:
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Datum pl at odls9t2D11 @&/ Pnaje 1. rol nzKk

~ pozn8vac?2 jazykovD odborn® exkurze ve Folwmlcmndi¢ch Rakmusk uR
Rakouska.

prezentace firemi j a k o

soutip$edstavuj?2 viznamnou p
u

kompetence podstatn® pro b

(@]

[

l

(@]

l

l

bl ast

somme .l
bari st a

bl ast
gkol n2
sout Nge

Z8vDhDrelns§

je or
gkol n

g Hodnocen?

soul|l 8st exkurz2z ve firm8ch neproostaamoSamtnkRo lpyr.ezent ace

0
d

gastronomi ck§:
barmansk8 soutDg
iersk8 sout g

sout Ng

sportovn?2:

sportovn?2 soutige

pESERan® AGS

zkougka

7
g a rsouladuw §rhd MG’k 2V 05 o ukon|l ov8&n2z vzdDI 8v8n2 ve
2m roku.

g8kT
visledkT vzdnhRl §v&n2 se uplatRuj?

dpor motivace, sebepobgzebkpeja ssbene
ouc? profesi. SoutNge podp

oruj 2 wvlastn

;. st SedhZch dao®Bch z
Z8vDNDpredntBorz&oh gtkeao pe toibph@HKa i wykd lcdv Hrir2a cepkvd Igyt 2ac hnag kol y neb

zej m®na

spoluzodpoviRDdnosti ¢g8kT za vliastn2z vzdnl

autodidakti ck®ho ul en?

nci pp&Rsitupuhgs8§kT

PSi hodnocen?
~ princip
~ princip
~ pri
~ princip
~ princip

propoj en? pwzadkl?l 8vac?2ho progr amu
sebehodnocen2 ¢§g8kT
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ZSizovatel: Mgr. Jaroslav Dadok,
M(OL(_ Gkol nkPs8vadh pKuwagHashn? k
K-d a n§zev ob655UH0Lz KRB GHR %k:
2UI 1 EOa wOEEOU D@l ka a fotfhatenmdiatutdbumet® d§l ko
DAKOL,sr.o. StupeR vgdBegn2 viaudmi2g§nad ist em
At kwAlw/ T UUOYBE Datum pl at odls9t2D11 @&/ Pnaje 1. rol nzKk
G§ci se na pol §t ku vzdDnDIpSrvosgrza ndeamm @hzod IPl Sevd§mPt ua scelzenk§§mfa sl mi v sl edk
popS. zaznameo§eoesobmdbDlooposwvdesht ojaowa8 sy Td2 Iplokeclm kkompet enc?2 .
Z8r oveR | sokuo nskerz&t§mtemii vsl st upy, kter® se budou pod2l et na jejich
odbornTch pSedmnht T:
~ p2semn® testowsn2 @2 ldlovyeldnoshidpnpo ukon|len?2 tematick®ho cel k
~ prTbNgn® ovNSovsgn2 %stn2?2 individu8§ln2 prezentace §g8kT, klado
~ na aplikaci pradi | 2ch poznat kT v
~ na kreativn?2 Segen? komphkexe®t n2ch probl ®movich situac? z
~ na dialogick® metody prezentace
~ samosait n8 prezentace zvolen® problematiky
~ projektovsg pp8aéen2psSi nzg se
~ schopnosti tTmov® komuni kace a kooperace
~ mezi pSedmRtov® vazby a vztahy
~ aplikace prTSezov®ho t®matu informaln2 a komunikaln?2 technol
~ adekv8tn2 prezentace projektu
VTsIed§w§mdebou hodnoceny podle gkoln2ho klasifikaln2ho Sg§du, je
samostatnl aktivn?2 pS2stup pSi Segen? zadan®ho %kol T
systematick® komplexn2 uplatnhn2 osvojenlch kompetenc?

,kreativnD
Segen?

schopnost
efeki vnost

Vr8mci prakti
sebeevaluace
rozvo,j odborn

ck®ho
9§k
| ¢ch

Pro

vystupovsg§n? a

aplikovat
zadan®ho

vyul ov8n?
pr orsitcShedd ng acpgive un 2d egnrpeecleooym neat®lz lai wvpmr cosvt8id,dns hr nuj 2
i osobnost

sml uvn?it@a mparn tntejeveadveyltev 0 Se n

z2skan®
probl ®&mu
hodnocen?

se pSi

nz2ch kompetenc? a

zevniDj gku

upravenost
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l

l

l

l

l

VT s | eackk yo

chovg&n2z a komuni kaci

dochvilnost

z8jem o pr 8ci moti vovanost
odborn® znal o

j

P
P
S

a

st
azykov® znal osti

| nNDn2 zadanlTch %kol T
| 8novsg8&n2 vl ast

o

chopnost a vh

nz pr8ce
dnost pro danl obor

tvyhodnocen®ho dotazn?2ku pravidelni
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ZSizovatel: Mgr. Jaroslav Dadok,
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5 CHARAKTERI STI KAHGK®SIZDnhL CVAQGRAMU PRO DCLKOVOU FORMWEVENE

7 Podm2nky pro pSijet2 ke studiu

PSedpokl adem pro pSipkeh2kes8ktadntahpevzZdpN§n® akndravotn? pTs

z sobil ost .
Posouzen?2 zdravog@e2jhe spasvsobiukhagp8ielugnl registrovanl praktickT

| ®k a S

7 Cel kov® pojetdan@mdpt §g8amuyv

Pojet2 a obsah vzdRDlI 8§vac2hoppoodeaméd séuddumj2 Cet®pupgdnN? SpEagr deuazhimiog
konzultacemit eor et i ckTch pSedmhRtech. Poabtoiral®@ivypSedmPny, jvegdadadrRom@lowh k2 ps
ul ebnsg8ch.

CZIem§w’atk|:id’.)lprogramquJIetsrriemotgnsctu/t2 vgebad:dwT]’ecdancasto%bbm.rrchp:rh§ci v
VgeobecniD vzdDI §v apcr?o hdﬁ@bammﬂi?eqn@&laaya&@\@yzn va§SeJ 2 pSeBpOkiE@riy® ppobe dbrddtoy nj®
zamiySer | mEna koamu o s \l(ajcemhm@wmjae@r8§|k@mml j azy cpepiS?2 groaemn noseaxXpedici pokr mT
vlddomobdtl aszi raciong8ln2 vigivy, d8le na eEk®hdn3Qbdsaavhe doBdnBatrin TpcSh  podesd nulxt
pSedmhNt nN koaddbrodrind o &n csvi k e m.

Obecnim c2lem vzdnhRl §vac2ho programu | eprps§Stiepda vi ah ppeaarc orven@ kaay, a tk t rea Tmidre? «
pr 8ce.

g Organizace Vv I uky

Studium je organizov8no v t S22l et® d8l kov® formn. Je uskto$1€§dam2®vﬁz£¢/rml?~&m,2no:
l i st em. Teoretick8 viuka pr eb2alvg déebnimmu EkKramestv bezieknispopdbd®® dlf eorr moauh k
ul ebngcrhovaozvovn8ch regionu u smluvn2ch organi zac?

Studium je organi zovg8noz§walRmeltél ezlRodghmd .pdel ekpd? £hugnTch pr §v
viullnsmt em. Teoretick8§ viuka je organizovs8na v bulowlRednadtly, odbo
smluvn2ch pracovigt2ch u pr8vnicklch osob i fyzicklTch osob v regi
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ZSizovatel: Mgr. Jaroslav Dadok,

M(OL(_ Gkol nks8vad® pKwohainn?2 k

K-d a n§zev ob655UH0Lz KRB GHR %k:

ZU'D'AEO(E@‘“OEEOU D@l ka a fothaten®diatudbumet® d§l ko
K WA /Trfj)UC")YDE StupeR vgdBegn2 viaudmi2g§nad ist em
u u Datum pl at odls9t2D11 @&/ Pnaje 1. rol nzKk
Viuka je |lenhRDna podle | asbhbd@®nnmnoetlackl jedabtt évd ethi @M aNY ulvo v

BNDhem studia jsou zaSazeny do viukyepovihn®  mbdubyn2keeh® MRoshm
vygg2ho roln2ku je mimo jin®KkKiurabf[gal vovgn2 tRchto povinnlch mo
1. roln2k: Kurz environment&8&8ln2 vichovy

2. roln2k: kurz BarmanskI

3. roln2zk: kurz ASlavnostn2 hostinyfh

Soul 8st2 pl 8§nu | swyulzej mdnm ,kopnéfumadim:@ isndi vidus8l mn| apsrt enz2 erm thaacr em ovnl osgtr uapnie.
pogadcddwh vIistupT.aKdarg?oBtopamSemdDI|jevigws2da8l kdov®efl ormy studia

g Hodnocen?2, klasifikace
Klasifikace se $2d? klapeflagayne m®@SGdkemmekntacé fdeesb80O§8001. ]
PSi hodnocen?2 parsTHN&m® ei pceeeallakyoovg® ckkll pracovnzk (d8le jen ulitel) wuplathF
Na ostatn?2 pravidl atampodkPagkiyfi kalphn@2OmEgadnSe gonyat nSe pb2 AlISo.gn® paragr
vyhl 8gky | 13/ 2005 Sb. ve znBbDn2 novel.

7 Z8vDreln8 zkougka

VzdnDl 8n2 se wukonl| uje z8vDrel no up2zskeomung® ozuk. o uZg8kvyn o eplty magk rt HKcaku®y Kzak vosudg Lksyl
zkoudlidypoz nT ch pSe(demltr'gaajlll\eo@(ﬁlZ\IZadw s vyhl 8gkou 47/ 2005 o ukonl| ov:
z8vhDrelnou zkougkou a pS2kazem Seditele Kk ZZ v dan®mvghkdl gRonl y ot
na prakticklch pracovigt2ch gkoly

Zkokuag se skl §d§ ze tS2 | §st2:

1. P2semng8§ig&oiug&ia vol 2 jedno ze tS2 t®mat, | as na vypracovsgn?
2. Praktickid®bzsladwglea 5 t ®@mapr ofRak& prakd®viigodghaodborn®ho vicviku
3. bst n?2 izobsahujgR58 0 kompl exnBDji formulovanlch t®mat, z nichg si ¢¢
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ZSizovatel: Mgr. Jarosl av
Gkol nes§vadhn pKwaoghalinn?2 k

Dadok,

K-d a n§zev ob655UH0Lz KRB GHR %k:
D®l ka a fordadenmdi atudBaumet ® dgl ko
StupeR vegdHegnz viaudmi2gnad istem

Datum pl at odls9t2D1l e&/Pnaj e 1.

rol n2k
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Gkol n2 vzdnl SKvuaccHa $molg
M(OL-(_ K-d a n8zev o bBBSIH/O0MAICEHIZRY|Dr gi tel ¢ i
D® ka a f otr $nad esst@idn a : | ENISO 001:2001 @ l:iNet &
20T 1 EOqwOEEOU a 't SP8llekto® ® st udi Ul ENISO004:2001 W
StupeR vzdBé@&m2 vvaudmDP§nn 3
DAKOL, s.1.0. Datum platnostt GVPod 1.9.201 1 p.olod mé
6 ULEBNE PDENNE STUDI UM
ul ebn2ho obdrwyn2Kkuchas i51TH/ 01 -l 2K
denn? studlim od 1. 9.
Kategorie a ng8z\ Polet tTdenn2ch vyu
vyul ovac2ch pSed
1. PSedmRty povinn®ho z|zkratka l.roln2.rolnN3.rol rfcelkem na dnl
LeskT jazyk CJ 1 1 1 3
Prvn?2 <ciz2? jazyk Al 3 2 2 7 7
DruhTazgki z2 j NJ 1 1 1 3 3
Obl ansk8 nauka ON 1 1 1 3
Z&8kl ady pS2rodn2ch ZPV 1 1 1 3
Matematika M 1 1 1 3
Liter8rn2 vichova LV 1 1 2
TNl esng vichova TV 1 1 1 3 3
I nformaln2 technol of IT 1 1 1 3 3
Ekonomika E 1 2 3
Potraviay a vIgiyv PAV 1 1 1 3
Technologie TE 1 2 2 5
Technika obsluhy TOS 2 1 2 5
Komunikace KOM 1 1 2
Odbornl vicvick oV 15 175 175 50 50
Cel kem povi nn®ho 31 33,5 33,5 98
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ZSizovatel: Mgr. Jaroslav Dadok,
M(OL(_ Gkol nkPs8vadh pKuwagHashn? k
K-d a n§zev ob655UH0Lz KRB GHR %k:
2Ul1 EOCawOEEOU DOl ka a fotGaden®diatudSumet® d§l ko
DAKOL, s.r.o. = StupeR vgdBegn2 viaudmi2g§nad ist em
Datum pl at odls9t2D11 @&/ Pnaje 1. rol nzKk

7 Pozn8mklyebkn2 mu pl 8nu

1. Konkretizoowan§!l GVvPedi tel gkodiynn@ ul2embrs?e &dkwrBe rstoaud € sg kR o Ipy.

2. K zaSazen? novlich poznatkT a aktu8ln2ch ot§8§zek mTge ulitel p
t Siceti procent.

3. DRl en2? hodin vmehRtvgwh ojveac chr pSemdoci Sedistel ad@gkasl pSektpersly mu
MGMT LR.

4. PSi organizovg§n?2 sportovn2ho vicvikov®ho kurzu postupuje ved

5, Z8§vNDre|ln® zkougkyupe pSidpeapLbptn® begaslativy.

6. V souvislosti s konkr®tn2m obsahem kagd®ho vyulovac2ho pSedm
ochrany zdrav2 pSi pr8ci a hygieny pr8ce, sowstn@wmhd psye sz SmedlS
aktuali zovat wulivo o nov® poznatky vhDdy a techniky.

7. D®l ka gkoln2ho roku je v prvn2zm ag tSet2m roln2ku |tySicet t

8& Minimg8ln2 polet vyulovac2chOhodMinnizm8Ilshnaudti udnen ez 8B 2 antd x \nyng le m
maxi m8Il n2 s |lhaaddi me(vykol skTm z8konem) .

PSehled vywdidtobit eBSEnvgkol n2zho roku

Akce [/ tlden l. 1. Il
Vyul ov8n?2 podle rozpisu uliwv 32 32 32
Lyga$b&Vi kovl kurz, s,poodmwumi 1 1 1
Z8vDreln8 zkougka - - 4
VichovnhD vzdRIm&wadqgie @akce, | as o 7 7 3
Celkem tTdnT 40 40 40
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YKOL 4

ZSizovat el Mgr. Jarosl av
Gkol nes§vadhn pKwaoghalinn?2 k

Dadok,

D 0T 1 EGa WOEEBOU K-d a n§zev ob655UH0Lz KRB GHR %k:
DAKOqu D®l ka a fotMaden®di atudSumet® d§l ko
S KWl /’?.rS.UC")YDE StupeR vedHednz viadmi2gnad istem
u u Datum pl at odls9t2D11 @&/ Pnaje 1. rol nzKk
7 ULEBNEé PDCECNKOVE STUDI UM
u ebn2ho oboelrugnxKkchpdle RVP 65 51iH/ 01 -l 2Kqum
d8§l kov® studi um
Pol et konzultac?
Kategorie a n8zvV|zratka 1. rol|2.rol n{3.rol njcelkem
Leskl jazyk LJ 10 10 10 30
lciz jazyk AJ AJ 30 20 20 70
2.ci z?2 jazyk NJ NJ 10 10 10 30
Liter8rn2 vichova LV 10 10 - 20
Obl ansk8& nauka ON 10 10 10 30
Z&8kl ady pS2rodn2ch vl zPV 10 10 10 30
Matematika M 10 10 10 30
I nformaln?2 technol og| IT 10 10 10 30
Ekonomika E . 10 20 30
Potravi ny a vIgiva PAV 10 10 10 30
Technologie TE 20 20 20 60
Technika obsluhy TOS 20 20 20 60
Komunikace KOM 10 10 - 20
OdbornT vicvik oV 40 40- 50 130
Cel kem povi nn®ho 200 200 200 600

25




YKOL £
2011 ECqwOEEOU
DAKOL, s.r.o.

At kwAil w/ 1 OUOYDE

ZSizovatel: Mgr. Jaroslav Dadok,
Gkol nes§vadhn pKwaoghalinn?2 k
K-d a n§zev ob655UH0Lz KRB GHR %k:
D®l ka a fotdadeb®di atudSaumet ® d§l ko
StupeR vegdHegnz viaudmi2gnad istem
Datum pl at odls9t2D11 @&/ Pnaje 1. rol nzKk

~

PSehled vyugit2 vyulovac?2 doby (polet tTdnT)
Akce/ t T den l. 1. 1.
Vyul ov8n?2 podle rozpisu ul 36 36 34
Z8vINDreln8 zkougka 2
VichovnhD vzdRImM@dwaEgi @akce, 3 4 4 4
Celkem tTdnT 40 40 40
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ZSizovatel Mgr. Jarosl av Dadok,
MOL% Gkol nkPs8vadh pKuwagHashn? k
S0l ES SEEOU K-d a n§zev ob655UH0Lz KRB GHR %k:
DAKOL@‘“ D@l ka a fothaten®di atudSumet ® d§l ko
R Wl /’tIQ‘IrSIUOYDE StupeR vegdHegnz viaudmi2gnad istem
u u Datum pl at odls9t2D11 @&/ Pnaje 1. rol nzKk
HODI NOVC DOTACE
RVP GVP
Mi ni m8l n2 pol et Polet vyul ovac?2(
Vzdnl §vac?2 obl asti studium Vyul ovac?2 pSedri studium

tTdenn?lchcel kov tTdenn?lchcel kov

Jazykov® vzdnDI| §lvgnz:
LesklT jazyk 3 96 LesklT jazyk 3 96
Ciz2 jazyky 10 320 Prvn2 <ciz?2 jazyk 7 224
Druhl ciz2 jazyk 3 96
Spol el enskoviDdn?2 [WzdDI3EvEn|2 96 Ob| ansk8 nauka 3 96
PS2rodovRdn® vzd|pl §v§3n:?2 96 Z§8§kl ady pS2rodn2ch |vnd 3 96
Mat emati ck® vzdIfl 8v §rB2 96 Matematka 3 96
VzdnRl §8v8§n2 pro [gdrav3 96 TNl esn§8 vichova 3 96
VzdNRDl 8v8n2 v I1|CT 3 96 I nf ormaln2 technol ofgi e 3 96
Ekonomi ck® vzdnRIfg§vgnZA 96 Ekonomika 3 96
Estetick® vzdnDI|g§v §n?22 64 Liter8rn2 vichova 2 64
Viroba pokrmT 10 320 Potraviny a vigiva 3 96
Technologie 5 160
Odbor nl vicvi k 2 64
Odbyt a obsluha 7 224 Technika obsluhy 5 160
Odbornl vicvik 3 96
Komuni kace ve sllugbs8c?h 64 Komunikace 2 64
Di sponibiln2 haddiny44 1408 Odbornl vicvik 45 1440
Celkem 96 3072 Celkem 98 3136
Kurzy 1 tlden Kurzy 1 tlden
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M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM

At

Ny e D®l ka a fot®alst®di denn
2071 EOqWOEEOU L&l et® dsi A

DAKO L, s.r.o. StupeR vedHée@dmz viaudmPRgni
KwAil w/ 1T OUOYPE| Datum pl at obls9 20116% P 2 nraqg len 21

8 ULEBNC OSNOVY

Jazykov® vzdhDl| 8vgn?2

ng§zev pSedmf Leskbykj a
rolnzk: l. Il. [I. celkem
pol et hodin: 1 1 1 3

POJETCE PFrEDMNTU

Ob

ecn® c2le pSedmht u

PrvoSadT’m pSedpokl adem %spRhRDgnosti ¢§g8&ka na t
C2lem pSedmNDtu je tedy rozvoj koBwrii lsdtoivini 2
viozmanitlch komuni kmall wem® sliit upgermn ® aso digl

Ch

arakteristika uliva

VzdDl 8vd¢azgbhba®t vzdDI §vin2, komuni kace
1., 2.,018. tobdHnnNk

- Kl 2] ovou | i nrexstte?m,j & tpeor88c 8 n®s t/ tkj . st uden
infformacevt e xt u, rozli g2 podstatn® od nepodstatn
t®ma/, student. budou postupnh pracovat se
styy,s pi sovn® a nespisovn® texty, dalg2?m %kol g
vhich a pamDSov® upevniDn?2 z8kl adT jazyka z

Pojet2 viuky

- Pr §tetemsvyhl ed8v8&n2z informac?2, Jejlecarhlzco)bvead:n
vp8rech, front8lnhD i ve skupinS§c

- Prezentace konkr®tn2ch visledk Terhletkvtermmlj,je!iki@

mogno a pot Seba
Krat g2 projevy, ml uven® i psan@,vijdsuoSul npSipprr§
prezentov8ny vDtginou %stn2 for mopqgu diotdhm ce
argumentace.

PSi procvilov8n2 a upevRovg8n2 pravopisn®ho
skupinov&8 updreScveyug2v_8&na pr8§ce s chybou

Pzk® spdpdd MmNty spolelenskovhRdn2zho zamRSen?2,
mi mover b8l n2 komuni kaci , i

jazyky, spSekvinddzbzask] apgyk

odborn®ho stylu a praktick

)
liter&rn2 vichowdm
yst ®merd ba rmd mia mif
® ugit2 terminolo

dnocen2 visledkT ¢g8kT

DTraz kladen na vstS2cnl pS2stup stddeniooFt a
rychlost pSi jednotlivich typech Y% oh, spr§
PSi prezentaci visledkT pr&8§ce snaha o obj ek
hodnocen?2 obsahujtextmlodadFendnpBeys§gnBcepes
Zvl §8¢gS je oceRovg&na originalita pSi zpraco
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At KkwAl w/ 1 OUOYDE

M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:

K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
D®l ka a fot®alset®di denn
tS21let® d§l K

DAKO L, s.r.o. StupeR vedHée@dmz viaudmPRgni
Datum pl at odblsq 201169 P 2 nrag len 21

2011 EOCqwOEEOQU

a

vi TznTch situac?2ch

Po ukonlen? kagd®ho temati ck®ho cel ku test,

Pr TbNgmsN isctky8l cvi | en?

a

samostatn® pr 8ce

PS2nos

pSedmBojpi kkl 2] ovich

kompetenc?2 a pr TSc

KI2] ovl
sviDt pr §
Vrozbor e
Vyugit?2
prTSezov
Pojetz v
kompeten
kompetence

h t ®mat
k

o —l—l—0 o

rozvoj kommckapivVvSezbavkompe®marc

formaln2ch technologi?2 pdst atpmraach

e

e ~ ~

h odboltehcheatgubli ecadrnaka enviro
n

c

u charakteristi ka owlvioyjae m tzZDpcThst o
2

Yy,
s KloenpZe t emrcac &kv n?2

k oQvepgeet ne2n cper, o bkl o®@mpT

ROZPI S ULI VAACERKANOMPETENCC

Visledky vzdnRI §v §&n

Pol e
hodin

Temati ckl c¢

99

Je sezn8men s vrstvam
shopen rozligit sl ovnj3
nespisovnou, pozng§ re
schopen rozpoznat z§8Kk
jevy vtextu (citovou a slohovou zabarvenost), je
sezn8men se z8kladn2m
je schopen vyhledat inforamc e ve sl o
internetu, m§ pSehled
re§l nhN podlogenlTch a

| asopisy zablvaj2c?2 s

1. N8§rodn2z | a
obecn® pou

Upl at Ruje z8sadytlvosSk
viastn2zch textT a roz
nedostatky¥ e xt amh DMy / , u
vyug2t normati v netenp S2

2. Grafick8 str8nk
pravopis

RozIli guje sl ova ohebn
jm@na /podeh@fnB§j] m&A
url uje jmenn® kategor
nahrad? newWdgaddicht p&HPR

3. morfologie a mo
pravopis

RozIli guje vhDtu jednod
interpunkci, je schop
skl adejbincci d/ivsoynt akt i cKk
rozl itgexjteu vSel pS2mou
viakTch situac2ch e
nahrazovat a je poul e

4., syntax a syntak

Samostatnh vytv§g§S2z vl
del,g¥leprodukuje pS2bn
umRl eckTch i neumhl ec
aznz vl astn?2 't exts,t avtyn

jazykoviRDdniTch discipl

avovsgnz2, na
av awvwdld 2e c\k ®
8|l n2 a neve

<< <
D <<

r
r
b

- T T
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Gkol n2 vzdnl SvuaccHka $molgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
D®l ka a fot®alset®di denn

2011 EOCqwOEEOQU
DAKO L, s.r.o.
b kwAl w/ 1 OUOYDE

tS21let® d§l K
StupeR vedHée@dmz viaudmPRgni
Datum pl at odblsq 201169 P 2 nrag len 21

, ] e chopen kom
n o wlge v §mrr o g tas
ch

p
u
0 Vypravo

c h, r¥g zvpaaor

i s

| e
hacuj ?
po e

| u N sdnNl ovac

p
C
ke 1ty
pros

O GO T T
~ ®®|T O O

S
0
2
d
t

y

6. Stylprost D sdnNIl ovac

33

Prost Sednictv2zm pS2da
vyjadSuje rTznou m2ru
s k| vE&n2 jmen, pS2j
oprav?2 nevh
skl oRov&nz |t2esn

o
<
w — O

7. Mor f ol ogi e a mo
pravopis

pSedpony a
psan?2-2Z,s/,, zz,n8 pr-avi dl
vkoncovk§8§ch podstatnl g
vpS2 | est?2 minuvpesm ma®ns I
Jepoul en o psapédnaotdec
z8kl adn2ch pS2padech

8. Pravopis a interpunkce

druhy rozv2jej2c

vztazremhS2 Iriog | s
S
S

chuhyoxoz a§
i ck®ho hl edi
nterpunkce

je vnDty podl e
amnm@®i tiz mk uven®
v textu nadp
atdt podakeolS
ti /v jednodu
nhND doplnit |je

h
h I
d (0]
k k

—TNWWO O T MY OO

9. Syntax

sezn8men se z8kl ad

hacovgn?2 Isé@tvindaD;z 8§y

0 /' rozl i kladjae

pony/, pozn8 slovo

§dg8/ a je poulen

posoud vhodno
S

o

10. lexikologie

2

/' sl ovosl ed, poj ovac?
RozIliguje struktTeumd csh
hledisek
VysviDtl 2 vI
kontextu,
sl ova a na

pov2daj?
rminol og
zl i guje p

® Ng—Oo
o oo
W= M= O N

ant onyma,

11.sl ovn2 z8soba,
vli znam, rozsah,
ant onyma ¢é.

m
barvenost , k
e
a
T

n
|l eskT mi ekviv
Snag2 se rTzn
vystihnout vhstnosti osoby
Na z8kladhD | etby i vl

12. Popis a charakteristika
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vzdnl SkvuaccH2a $pmdlgr am:

0 b 65514H /v0z1d N HKAWNGSN
fot®al et ®di denn
a tS2let® d§I K

vedBe@dmz viaudmPRgna
Datum pl at odblsq 201169 P 2 nrag len 21

ch dok8&8ge vytyv
a pokhadn®liovb

report8gn? ftslust
jicnhi m®di 2, pokougdg?2 s
zprost Sed?2, kter§ jso
vyhl ed8v8 poutdaR® ¢i $
obmNRuj e

UvhDdomuj e si
vytvoSit poutavou

€
U

YWl ohu a
r ek

13.Publ i ci sitrieplolr t §
reklama (projekt)

33

ovesn® kat eguwoahi
, | 2slo, |las, z
powemdvwh wadgn?
tyvmlpsamizc k® s h o

neohebn® sl ovn?3

14. morfologie

j e gravopistAy |, o sntip
obt2gyn®, sowd
kT ch p2? s mpmx
neygek@

I

a

n

S

®/ Je schopgef poanm
u

u

/

wo — —™

prvky
projevu rozpoznat a vyhodnotit
Rozliguje esteticky p
r o z p otextu gvukemalbu,Ir my

15.Gr af i ck8&8 a zvuk
ng§rodn2ho jazyk

VDdomND ug2v§8 znadleaystti2n
posoud? vhodnost poug
prost SedkT, ok §g j e
Je schopen rgvn a
t ext ,itosnpvu, \nad;Ss

Dok&§&ge razxd
sprg8vnhi pou
PSednese kr
dan® t ®ma W~
principT ®
Prezent
nonverb

~

§O—'<.1
® >

N O Q ~
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M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:

K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM

L Lo D®l ka a fot®alset®di denn

2011 EQqwOEEOU &l et® dal L

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?

At KwAl w/ 1T OUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21
ng§zev pSedmf l.ci z2 jazyk
rol n2Kk: l. Il. [I. celkem
pol et hodin: 3 2 2 7

POJETCE PP EDMNTU

Obecn® c2le pSedmht u

- rozv2jet Xokompataemwin g8ka/ g8kynhD s ohledem

- osvojen?2 jazykovlich kompetenc?2 vedouc2ch k
givota, vlietnhD schopnosti pracovat s inform

- hl addhrraz kladen na uplatRovE&n2 princip T Evr

Charakteristika uliva

- vzdNRDl 8vac?2 oblast: JazyZov®ohvzidbBl EvBodi ma kb
g8ci/ g8kynhD sezn8meni s EJP, ZzazmR meinBy Ehaé
interkulturn2zch zkugenost 2)

- osvojen?2 Selovich dovednost?2 na Y%rovni A2 d

Po

jet2 viuky

autodidakti ck® metody, moeR O M, a cien tke rdnael tg,2 nsu@ esc:
apod.)

pSi viuce se budou poug2vat tr-PAGNR&V® manu:
di al ogi ck® metody pSi ng8cvi ku komuni kati vn?3
t T mov§, skupinov§g , proj ekl otvag8k pir §wles luekdoknyl ¢
ng§vaznost viuky jazykov® na viuku odbornTch
komuni kace se zahraniln?m hostem v gastronoil
podporov8no vhDdom2 v2cejazyl|l nost.i (schopnost

moganto upevnit a rozg2Sit komunikativn2 kompe
mezin8rodn2ch projektech nebo navgthDvovg§n2Zm
od 3. roln2ku mognost dal g2ch hodiexkurzei zoj az\
konverzaln? soutNRDge (AJ, NJ, FJ), cel ost 8t nj

dnocen2? visledkT ¢g8kT

vli astn? s e bievhi ozd nvolcgeen)2 ( EJP

Yostn2 zkougen? (formou konverzace na probr a
po ukonlen2 | ekceéme®@aopak®hd®nte( kiun p30% Vs
samostatn® pr8ce, prezentace projektT , vis
pSi cel kov® klasifikaci vIiznamnhD zohl edRov§
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M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N1 e D®l ka a fot®alset®di denn

2071 EOqWOEEOU &l et® dal L

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAl w/ 1T OUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21

PS2nos pSedvmPi ukk2] ovich kompetenc?2 a prTSezc«

-g8k/ g8kynnh prok8ge dosagenou Y“%roveR svich |j
tematicklch okruhT tTkaj2c2ch se:
-mezilidsklch vztahT

-givotn2ho prost Sed?

-sociokulturn2ch aspekttP rvTzrninddh LjiRazykovich o
-specificklch t®mat danTch z§)j mem, zamhDSen2m
orientaci 08kT (gastronomie, hotelnictv2z, ce
-k rozvoji vgech kl2]lovich kompetenc? apzSyiksopv2®
vzdNDlI §v8n2 a komuni kace (viz t®g Leskl jazy

ROZPI S ULI VAACERKANOMPETENCC

Visledky vzdnhDl 8vgn2z a k| Pol e

hodir Tematickl cel ek
231
LLOVhK A SPOLEL
Mezilidsk® v
- charakterizuj e &tedlee 1.J8 a m®nd @ kvo | 2
“daje, vzhled, z8j my,
dl e pokrolilosti a vl
spol el ensk® probl ®my 20
- pop2ge prTbhNh vdgedn2h
stravovac?imap&.vykdroszg
nedDIl n?2 roobzld)l enkodion P
- pop2ge sVTj domov Vv] e 2.Bydl e pdomovmT
z8kl adn?2 zaS2zen? byt
kuchynhD, prost2rgn?2 s
soul asnou situaci a z 10

do budoucna N N
- porovn8 vihody a nevl
ve mDst D

- vysvibDtl 2z, jak® mognos 3. Nakupov§8n?
obchodT a z8kl . sluge

mognosti placen2), <ch 10
nankupovs8nppzovh8gtn¥%Dn

potravin

- nast2n?2 mognosti vyug 4. Vol nl | as
kterTm aktivitg8§m (zej

d8§vs§ pSednost 19

pouk8gdge na negativn?

zhodnot 2 v Tkalurgpro rezpop r t

osobnosti (fyzickIT i

- zn8 druhy dopravn?2ch 5 Komuni kace, ces
dTl egi t 1 cjazykpvoumblabtaaguew 12

rozhovoru na jednoduc

- v prTbNRhu 1 rolnz2ku 6. Gastronomie
pojmy obortughaukhas 10
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YKOL 4 '
K-d a n8zev
2071 EOa WOEEOU belka a
DAKO L, s.r.o. StupeR
At KkwAl w/ 1 OUOYDE

vzdnl SkvuaccH2a $pmdlgr am:

0 b 65514H /v0z1d N HKAWNGSN
fot®al et ®di denn
tS21let® d§l K

vedBe@dmz viaudmPRgna
Datum pl at odblsq 201169 P 2 nrag len 21

SOCIOKULTURNE ASHP

ast2n:z
vTj] wvztah
ezng8&§m2 se
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ivotnD | 1o
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a volnl

14

10.Vol nT | as

z 8 k | sti ftaeolagired. |. o r o] n 2
g2S2 sldanm®nuz dob w
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schopen vyS2dit ob

n -S| SIS <N|NTSINSOKHL|® Wn S

O ~0o o< w<Col|lw-= oo

C N

15

11. V restauraci I.

LLOVnK VE SPOLE

uvede a po
| ®kaSe a z
zamRS2 se
kouSenz, a
zf or mul

c
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@
o

20

12.Zdr av ? a nemoci

2 pybEmatodasads?
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N
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20

13.Moj e gkol a, g¢gko

osvojenz z8kl| xdastt t er
gastronomie

pop?ge t
n8§cvi k r

restaur ac
vor T,

35

14. V restaurace Il.

akterizuj
asti

T oo
—=]o

21

15 Re 8§l i e pS2sl

p ugn
jazykovlich obl 4
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DKOL L 0
K-d a n8zev o0b655LH
2011 EOq WOEEOU pelika a Tordel
DAKO L, s.r.o. StupeR vedHégnz

At kKwAl w/ T OUOYDE| Datum pl at nbdlsq 20116

vzdnl SkvuaccH2a $pmdlgr am:

/vOzld N HKSW@sN
et ®di denn

|l et® d§I K
vVi aid B2 §n 4
¥ P2 nrag len 21

T®matickIl cel ek

t ®ma

Slovesoz § k | adn2iplS2sty mniAJ pS

minull, pSedminulT,
budouc?2, prost® pr pvi
nepravideln8 sl ovesa,
| asov §)

NJipS2tomnT, budouc?2, pr®
pl usquamperfektum, pi
nepravideln8 sl ovesa

FlipS2tomniT, jednoduchT b
i mperfektum, vyjadSo
bl 2zk® budesbedonest , | g
- Infinitivy, participia
-Trpnl rod
-Zvratng8 sl ovesa
-Z8kl adn? sl ovesn® va

Podstatn8 j m®na
-l 1l eny, politatelnost
-nepravidelnost mnogn
-rod
-anal ogie | esklch p8gd

PS2davng§ jm®na a pS2slov

-stupRovE&nNn?2
srovn8vs§8n:2 )
-vztah pS2z2dm¥2ns®l g vwitBen 0

praavided Inrg

-NJiskl oRovg&n2 pS2davn
Z8) mena a | 2slovky
-osobn2, zvratn§, pSivl as
neur| it8§8, vztagns
z8] mena
-typy | 2slovek, vyjadSové

| et oplomky.y , z

PSedl ogky

-osvojen2 pSedlogek v r §n
vyjadSovgn2 | asovlich,

prostorovich a dal g2ch v
Spojky souSadic?2 a podSa

Morfologie

*

gramati ka je prob2r8na
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M(OL { Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:

K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM

L Lo D®l ka a fot®alset®di denn

2071 EOqWOEEOU &l et® dal L
DAKO L, s.r.o.

StupeR vedHée@dmz viaudmPRgni
At KwAl w/ 1 OUOYPE| Datum pl at obis9.20116¥ P 2 nraqg len 21

ng§zev pSedmn 2.ci z2 jazyk
rol n2Kk: l. I. M. celkem
pol et hodin: 1 1 1 3

POJETCE PP EDMNTU

Obecn® c2le pSedmht u

-rozv?2jet komunikativn2 kompetenci @§g8ka/ g8kyn
-osvojen?2 jazykoolchchkokmpeorazdam¥e8n2 v bRDgnl
givota, vlietnhD schopnost.i pracovat s infor ma
-hlavn2 dTJraz kladen na uplatRovg&n2 principT

Charakteristika uliva

-vzdNDl Bvast: o0Jazykov® vzdhDI 8v8n2 a komuni kace
-1-3. roln2k 1 hodina tTdnhn

g8ci/ g8kynhD sezn8meni s EJP, Zaznameng8vsgn?
interkulturnéshojz&nyedolso?l)ch daspvoeldenons® Heoh peav
referenln2ho r8mce pro jazyky

Pojet2 viuky

-autodidakti ck® metody, moeR O M, a cien tke rdnael tg,2 nsup escal
apod.)

-dialogick® metody pSi nScviku komuni kativn?2
-t lonv §, skupinovs8 , projektovs8 pr8ce ukon] en
-podporov8§no vhDdom?2 v2cejazylnosti (schopnost

Hodnocen2 visledkT ¢g8kT

-vl astn? s e bievhiozd nvol cgeen)2  ( EJ P

-¥%stn2z zkougen? n(@f @rmdu akid®n \t e®rmag c e

-po ukon|len? | ekce/tematick®ho cel ku p2semn®
-samostatn® pr8§ce, prezentace projektT , vIsl
-pSi celkov® klasifikaci vT zIn apn®?s tzuoph | ke dvR ouvcSen

PS2nos pSedmBobjpi kkl 2] ovich kompetenc?2 a prTSe

-g8k/ g8kynn prok8§ge dosagenou ¥WroveR svi
tematickliTch okruhT tlTkaj2c2ch se
-mezilidsklTch vztahT

-gi v otrne?shtoS epd 2

-sociokulturn2ch aspektT rTznlTch jazykovl
-k rozvoji vgech kl2]ovich kompetenc?2 pSi
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Gkol n2
K-d a
D®I k a

2011 EOCqwOEEOQU
DAKO L, s.r.o.
At kwAl w/ 1 OUOYDE

StupeR

ngzev
a

vzdnl SkvuaccH2a $pmdlgr am:

0 b 65514H /v0z1d N HKAWNGSN
fot®al et ®di denn
tS21let® d§l K

vedBe@dmz viaudmPRgna
Datum pl at odblsq 201169 P 2 nrag len 21

| Jazykov® vzdNhDlI §v&n2 a komuni kace (viz t]
ROZPI S ULI VAACEKRERETENCC
Visledky vzdnhDI §v §r Po| ¢ Tematickl c
hodin
96
32 LLOVNnK A SPOLEY
Mezilidsk® v
- i 2
g8k se siezh@mpasykem, 15 0 Bvod do ciz*ho
- n8§cvik sprg8vn® vislov 2. Foneti ka, z8klI 4d
- speci fika doans@h ot Tjlaez yv 17 tvary
- studentprsfeb Mhluz rvoku | a
skl oRovat podstatng§ |
32 SOCI OKULTURNE A
- navs8§ge nd.zmnall mgtkiT a 3.J8 a m®imd ® kw | 2
| 1l eny rodiny 15
- poj menujev toldy nn®
- zamhNS2 se pSedevdg2m n 4. Vol nT | as
vgivotnD |l ovDka
- vytvoS? pozv8nku na p
ngpojovl |1 2stek 17
- vypracuje strukturova
J§&8 a volnl | as
32 LLOVnK VE SPOLE
- uvede a pop2ge z8kl ad 7 5. Zdrav?2 a nemoci
| ®k a Se
- osvojen?2 z8k| obastt t er 6. V restaurace Il.
gastronomie 10
- n8§cvik rozhovor T
- student se sezng8§m2 se 15 7. Re§lie pS2slugn

zem2ch
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M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N1 e D®l ka a fot®alset®di denn

2071 EOqWOEEOU &l et® dal L

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAl w/ 1T OUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21

Spol el enskoviRdn2 vzdhDI 8§v§8n?2

ngzev pSedmrn Obl ansk8 nauka
rol nzk: l. Il. M. celkem
pol et hodin: 1 1 1 3

POJETCE PP EDMNTU

Obecn® c2le pSedmht u

- G§ci jsou systematicky pSivlemubhv8hick® safgol
Jedném % je pozitivnhD ovlivnit jejich hodno
informovanlmi o aktu8ln2m dBbDn2 ve spolelnos

- Jsouvedenik dpovRNdn®mu jedn8n2 ve prospRch sebe
- Ul 2 24deovgl adu se spolelenskl mi nor mami
C2lem uliva tSet?2ho roln2ku je sezn8mit ¢g8k

student T. 3 ] B
-V prTbRhu viuky budou rozvz2d®hwhDjzgxk |l waldince ko

G8ci j eho absol vov&§n2zmblza?sstki§ vag§ R | akdonmpceht e p
" kompetencepdv Dt v2 pr&§va oblansk®ho, sprg§§vn2ho a
Charakteristika uliva
- Ulivo je rozdhRleno do tematicklich okruhT, |j
- Prvn®2 k odbs ahoubjlea sut|lii vsooczi ol ogi e, politologie

DruhT roln2k je zamRSen na apli kovanma&gsgseyda
" praxi. RovnRDg je zde =zaSatkgobalizader LR tal | &jj 2c¢c %

DTraz je kladen na ot8zku aktu8l n2nfon,p glei tviy
" filozofick® a n8§bogensk® povRhRdom2 ¢g&ka.

G8k je systemafuokpyv8&§ezmamodg8n v e skpaonhie|an ojsi
" st 8&tn2 pomoci .
~ G8k se ul? vyug2vat v N dpoSneadsnt®t ua odbd vaendsrkoSs tn2a U

givotn.

- G§kovi je vgthDpoTgnamporzBebapipars§cafsor macemi

Posl edn?2 ruglen2gks ksye zsneanz § k| apim&wméo , ppreswnimi Spd
" vztahy a prg§§vn2 skutelnost.

- Cel kov8 dotace hodin |in2 32 hodin, péedet

Z8kl ady pr 8va zublastigpdlitolagie{ONp n & h & s tn&|gn 2¥kz)c,e ss 0 u \

Pojet2 viuky

- Front §linw?l kv Tauk a

- Prezentace

- Samostatng8 |iirrefeegt8§tsyt,udekntuTal i ty, semin8rn?
- Pr8Soemedenivyhl ed8vEmP8Spodmi8l iTnfsSor mac e mi

- fegen2 probl ®movich %%l oh

- Skupinov8 pr8ce
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M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N1 e D®l ka a fot®alset®di denn

2071 EOqWOEEOU &l et® dal L

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAl w/ 1T OUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21

Hodnocen2 visledkT ¢g8kT

- G8k je hodnocen podle visledkT dosagenlch v

- VDdomostn2ch testech (minim8lnnhRD 2 za polole

- Aktivitg&ch ve viuce

- Pl ast ve viuce

- Samostathnrgefleam&tostsemi n8§rn2 pr 8ce

- PSi viuceormwde powdpwoj sebehodnocen? a kol ek
PS2nos pSedmBobji kkl 2] ovich kompetenc?2 a prTSe

ya

PS2nos p$eamBtu Kkl 2]ovich kompetenc2 a pr TS
Viuka prg&va tvoS2 ned?2l|l nou GHail 8§wytu ipjo2 ed win
- spolelenskovilRDdn2ch vhDdomost?2 a dovednost?2z p
charakteru, mimo jin® z2sk8vaj2 prg8&vn2z mini
spr TSezoviOhil ateMokaattyi c k ® alpnofloer|maol snt2i a komuni
- Vzdnl §wS§emdmhWt ech ON usiluje o formovg&n2 a p
- Soci 8§ln2 a persoagowBPdnl za sv® jedngn?2.
- V8¢git si | idsk®@®@hvoi dyuiavlioittau, juiznni8cvha tl iidn2d.
- Snagit se blt aktivn2m oblanem, uvhRdomovat
Komuni kiatsicvhn??®pnost samostatn®ho %sudku, neneé
" ng&zory druhTch.
- Ochrana zdr avr2osa: Qe¥dveep @@ wat pa chr &§nit givot
- Bojovat proti kriminalith, korupci, projevT
- Pr § anformscemi: PC, l nternet , m®di a
ROZPI S ULI VAACERKAOMPETENCC
Visledky vzdRI §v §n? Pol e TematickT o
hodin
1. roln2k 32
G8 k: 14 1 Ll ovRk a spol
Na z8kl adhn kon®dr ®t mp2oqph 1.1 Lidsk8 spol
" rozvrstven?2 dnegn?2 spol spol el ensk® sku
S . 1.2 Z8sady odo
- Rozliguje dRl en2 soci §I chovsnz. etiket
Dok&8§ge pSi Sadit sefinase 1.3 Stratifikac
" odTvodn2 to spolelnosti (ne
Zn8 z8sady slugn®ho ch . .
" pS2klady ze ¢givota (so 1.4 Seajgfnnn’
- UvhDdomuj e si soci 8l nz2 1.5 N8bogenstyv?2
- Ul2 se vytvgSet svTj vl 1.6 Rasy, nS§riod
; ) probl emati ka sp
Na konkr ®t i clhv §d2 kd awdd
" konfliktT mengin s vninDt 1.7 Rovnost poh
- Vyjmenuje, jak® ochr any
- Charakterizuje n8bogen 1.8 Soci 8l n2 pr
Uvede konkr®tn2 rpSnlklsa spol el nosti
" adiskutuje nad nimi

39



M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N1 e D®l ka a fot®alset®di denn
2071 EOqgwOEEOU i &l et® dsi
DAKO L, s.r.o. StupeR vedHée@dmz viaudmPRgni

At KwAl w/ 1 OUOYPE| Datum pl at obis9.20116¥ P 2 nraqg len 21

Uvede z8kladn2 | idskg$§ 16 2 Ll ovRhRk a st 8§t
Pop2ge, kde mTge |p S2vpX :
porugenz pr§v 2 2.1 Sts8t a jeho
VysviDtl 2 z8kl adn?2 prin
rozd?2]| meizci k Tdne nsoyksrta®@ me n 2 2.2 bstava, pol
nedemokratickIm syst ®mg
Uvede konkr®tn2 pS2kl a 2.3 Struktura v
. 2 .
demokracie obecn2 a krajsk
VysviDtl 2?2 z8kladn? funk 2 2.4 PoliytilRk® s
Pop2ge fungovgn2 veSej 1 2.5 Vol by, pr8gv
Charakterizuje stgtn? 1 2.6 Politickl
extremismus
Uvede nejviznamnij g2z p
z8kl adn?2 principy, znS§ 1 2.7 St8&8tn? symb
sigdnotl i vimi stranami
Na z8kladnhD zpr8v uvede
radikalismuM. R, di skutuj e o n 1 2.8 Oblansk§ sp
Dok&8ge debatovat o por 1 2.9 Z8kladn?2 ho
zn8mlch kauz demokrae
2.10 Lidsk§8 pr 8§
Uvede zn8m8 obl ansk§ s 2 Zneugzvgnz)
Vyjmenuje jin® typy st 1 2.11 Pr8va dnt?2
3 Kl asifikace,
2
exkurze
2. rol nzk 32
, Apli kovan8 psyc
G8k: Evropa a svDit
VysWDt | 2 pojem socializa .
i iej2 dTsledky 5 1 Soci 81 n2 p§g
i i 2 q
PAEL:SUJG svou vVviastn L 1.1 Chovgn2z |1 g
Ul 2 sjei myi2mi sl i dmi, snag 12 F of esi ong8l n2
Ssv® m2sto obchodnzch prag
Rozum? pojmu soci§ln: 1.3 Soci§ln? si
motivace jejich | 1lenst
Rozliguje komunikaci V4 1.4 Soci 8l n2z kd
Na konkru@tcrt2cchh ssei tul 2 o
komuni kace, prost Sedky .
Ul 2 se vyhTbat soci 8§l nj 1.5 Socislnz kg
Segit (zdol §vat)
3 2 Psychol ogi €
Uvede, jak se pracovn? 2.1 Pracovn?
psychikae |1 ovD psychika |1 ovDiDK
VysvDtl 2, kdy jpe alcloovwni3 2.2 ZpTswlbkdnous
Yak 0 nu motivace
Charakterizuje pracovnj
v nhDm 2.3 Pracovn? p I
Na konkr®tn2m pS2kl adu vztahy
odr§8§g2 na vikonu skupi
6 3 Psychologie prodeje
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tS2] et® d§l K

Osvoj?2 si techniky pozi
vedoWwwspP NHnNn®8muUu obchodu
Naul 2 sweatr ozegwns8kl i ent T
jejich chovgn?

Snag?2 se pSedchg§zet mo
konkr ®t n2ch situac?ch)

Dovede wuplatRovat naul ¢

3.1 SpotSebnz (g
3.2 Kupn2 mot i V

3.3 Osobn2z pTsaqd

3.4 Chovgn? F
vsouvi sl osti S

- sestresovc h si tuac? normami
feg2 bNDgn® i mdleddmbadgn 3.5 Z8kazn?2k i
- individualitu z8kazn?2 kg prodeji
PSi soci 8l nz2ch pracovn/{ 3.6 VIivy pTs
- svich z2skanlTch znal ost jedng§n?
3 4 Z8kl ady ¢

OvlI 8d8 z8sady profesn?
etikety

Pop2ge na konkr ®t n2ch
spol el en3dk® chov§&n
Rozpozn8 nevhodn® chov
nevhodnost

4.1 Spol el ensk§

4.2 Spol el enskS§

4.3 Etika podnikatele

VysviDtl 2 pojem kulturnj
- mezi pS2slugn2ky jinlc
4 5 Obchodn?
Nakonk®t n2 ch situac2ch se& 5.1 Sjedngn?
- techniky sjedn8v8n2 sc telefonick® p g
Ul 2 se vyb?2patosnoSgietimad 5.2 Prost Sed?2,
- charakter obch. jednS§nj obchodn2z jedn§gn
Ul 2pSiej 2mat za sv® r Tzr :
_zkoug? prostSedky pro i ST\s;DrDocthnos
dialog) y
Na konkr®tn2ch pS2kl ad 5. 4 Obchodn?
- obchodn? miL Rp ar tzraér ymery | zahrani| 2
4 6 Rodina
_Je schopen prezentovat definici rodiny 6.1 Rodina a s
_Vyjmenuje funkce rodiny, typy rodiny 6.2 Funkce rodiny
Di skutuje o probl ®ngke ch 6.3 Krize rodiny, rozvodovost
- rozvody a situac? kole dTsl edky pr8vn?2
Orientuieseypw r ost Sedc2ch, ktd 6.4 P®le stitu
- rodinn®mu rozpol tu rozpolet, spoSsHd
2
_ Orientuieset Ripr Tsmly, zemDdDnDI s 4 ZVDtDPostEavvreonpD
RozdRl 2 svPDt na z§8klaad 7.1 Soulasnl s
- zemhD chud® a bohat® dle majetku

Vyj menuje vgechheskxeoemD
republikou

Vy s v Deéngbbalzace

Uvede probl ®my rozvojo

72Soused® Lesk®

7.3 Globalizace

74 Pt2ge a
rozvojovlich zen
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3 8 Opakovgn2,
exkurze

3. rolnzk 32

G8 k: 4 1 Ll wov Dk a p

VysvDtl 2 pojem pr8§vo a
" vgivothD jednotlivece 1.1 PrSvo a spr
- Orientuleseypr 8vn2ch vztaz?2ch 1.2 Pr8vn2 st §t

Ch8pe rozdzl| me z + z ppJrs8ovt
" Kpr§vnzm YkonTm 1.3 Pr8vim3d amcfhr
- Definuje, kdy jper 8vlno2vni 1.4 Pr8vn2 wvzta

6 2 Soudn?2 moc
- Pop2ge soustavu soudT 2.1 Soustava so

Vyjmenuje a rozliguje 2.2 Pr8vnick§8 p

"~ funkce n o t, $otdi)
, 2.3 Pr8vo a mra
- Ch8pe pojem odpovhRDdnosH vbnNgn®m §ivot D
- Dok8ge vyjmenovat nS8le 2.4 Vliastnictv?
- Uvede pr8va a povinnosH 2.5 OdpovDhDdnost
7 3 Rowi nn® pr
. . 3.1 Mangel® a p
- Vyjmenuje podm2nky pro i mnDnz mangel T
- VysvipDtl 2z pr8va a peds/Ntni 3.2 Pr8varadpadW]
- Vyjmenuje pr8va mangel ] 3.3 Pr8va a pov
- Definujepojenrs pol el n® |j mNDn2 m 3.4 Dom8c? n8si
9 4 Trestn2 pr 8§

Uvede, kdy je prBownBin ¥
" kdy j eodpeewldrdl ,r oozba gpud 4.1 Trestn? odp
- Vyjmenuje mogn® for my t 4.2 Tresty a oc

Pop2ge, |2m se zablv§g | 4.3 Org8nyesinh
" not §Sstv? rozliguje | ¢ (policie, sts§tn

' vyget Sovatel, s
- Rozpozn8 zn8mky gi kany 4. 4 Kriminalita

Uvede nejl astiDjg2z proj g 4.5 Kriminalita
" zm2n2?2 nejzn8&§mNj g2 kauz) ml adi stvlich

Z textu fiktivn2 smlou
- povinnosttn2 vyplTvaj2c2 (c 3 5 Obl ansk® p

z8j ezdué)

VysviRDtl 2 pojmy viastnic 5.1 Vlastnick®,
" spoluvlastnictuv? z8vazkov® pr8g§vo
- RozIliguje zpTsoby nabl 5.2 Smlouvy

6 Kl asifikac
3
exkurze

42



M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
D®l ka a fot®alset®di denn

2011 EOCqwOEEOQU
DAKO L, s.r.o.
At kwAl w/ 1 OUOYDE

a tS2let® d§l K
StupeR vedHée@dmz viaudmPRgni
Datum pl at odblsq 201169 P 2 nrag len 21

PS2rodovRdn® vzdRDI §v§n?

. Z8kl ady @IS2vidn?
nEzey pEeem (biologie a ekologie, fyzika, chemie)
rol n2Kk: l. Il. M. celkem
pol et hodin: 1 1 1 3
POJETEé PFEDMOGEVBCICI ZPV
Obecn® c2le pSedmht u
- Sezn8§mit g8ky s biolagigkl ady poznatkT z
- SmNDSovat z8&jmy ml8dege akep® dr oav@mdu ayizvot nz m
- Sezn8midnat8kmi = |l ovhDka ¢gisodlDlaegvtimji abpd
Charakteristika uliva
- Ulivo je rozdhDleno do jednotllivTch temati ck
- Mnoh§8 t®mata jsourdgeklown®)a pbs2ddhyr m® o( smadn
- T®mata uliva wmadlogl snudread yz&kr ap®mi go vod n@aenP?
0 givotn2 prostSed?

Pojet2 viuky

- Front8l n2 wvyul ov§gn? 3 ) )
- Samostatn8 pr8ce studentT + vlIistupy pSed tS
- Probl ®mov® %Ykoly, refer8ty

- Prezentace samostatnhD pSipraven® pr8§ce ve t

- Diskuse
- Hry a soutBhge
- Prom2t 8§n?2

n §izZfarl myc, h oubkr 88zzekky

Hodnocen?2 visl

edkT §g8kT

- Po dokonlen2 tematickIlch cel kTprbeuzdeen tna8csd ezdrnoa
G8ci budou tak® hodnoceni za vypracovsg§n? sa
v hodin8ch
- Podporov8no bude sebehodnocen? a hodnocen?
PS2nos pSedmBobjpi kkl2]ovich komp®manc2 a pr TSe
- Student vyugije,abFasiibi(aiagié\phadeok’i@sntp@i!\'roton@r

o givotn?2

prostSed?

- PrTbnNgnND bude
informace

- Dok 8gremul ovat

- Bude schopen

rozvz2jena

sv® n8zory a

pS2nosn® diskuse

j eho

komuni kal n2 ko

pogadavky jasnnh,
podl ogen® pat
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ROzZPI'S ULI VAACERKAOMPETENCC

Visledky vzdnRI §v §&n Eo(c)iir!1€ TematickT c¢
1. rolnzk 32
G8kg8§kynhih:
- Zn8 z8kladn?2 informac 1. ZemD a givot
soustavni
- Charakterizuje jednot 2. Geosf ®rvy
sgi votem organi smT
- Zn8 z8kladn?2 informac 3. Vzni k givota
charakterizovat | sodstao -charakteristika
- Dok8ge popsat z8kl adn 4. Rozmanitost a p
gi vot organi smT, ekos -ekosyst ®my, bio
organismy v prostSed?2
- Charakterizuje souslostismo gnT m v zn 5. Evoluce
givota na Zemi -geol ogickl a bio
- Zn§8 pS2klady dTkazT e -evoluln2 teorie
vivoji |l ovDhDka
- Zn8 podstata®ati oamioe mia 6. LI ov DKk
organismu -anatomied yzi ol ogi e
organismu
-0r g8nov=® soustav
- Orientuje se v z8kl ad 7. Genetika
um2 popsat podstatu g
- Charakterizuje pS2nos 8. Zdrav?2z |l ovDka
aspekty pro |lidsk® zd Ochrana zdravz ||
- Je si vhDdom phdrtdedhya of
el iminace neg8douc2ch
- UvhDdomuj e si pot Sebu 9. Ekologie
a dTlegitost zachov§8n -z8k!l adn2® epkoojl noyg i
rostlinnich a givolig -ekol ogick® fakto
- Zn§& ql2op§lobl ®my, kter -potravn2 SethRzce
Zemi -kol obnRNDh | 8tek v
- Um2 vysvDtlit z8kI adn - typy krajiny
- Dok8ge charakterizova
at mosf ®r a, pedosf ®r a,
faktory prostSed? (po
ekosyst ®my)
- Char akt er i wztahy mezingdnisnay de
spol el enstvu
- Je schopen uv®st pS2k
- Ch8pe podstat pSkaloadhn
| 8t kov®ho a energetic
- M§ pSehled o rTznlTch
vyug2vsg§n2z |l ovRhRDkem

44




2011 EOCqwOEEOQU
DAKO L, s.r.o.
At kwAl w/ 1 OUOYDE

Gkol n2 vzdnl SvuaccHka $molgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
D®l ka a fot®alset®di denn

a tS2let® d§l K
StupeR vedHée@dmz viaudmPRgni
Datum pl at odblsq 201169 P 2 nrag len 21

- Zn8 historii vz8jemn® 10.L1 ovRlota2gipvy os't
pS2rody a dovede zhod -vz8jemn® vztahy
| 1 oviDkat Iniav® edlinogky ¢i givotn2m prost !

- Charakterizuje pTsobe |l T dsk® | innost.
!Igkaa a j e g zdr;av2 p[ostSedZ

- Um popsat p rodn z pS2rodn? zdroj e
hl edi ska jejich obnov gl ob§1 n2 frobl @
vliiv jejich yug2vsgn? 9 ) P

- Charakter iprug kel ®rhy brgd 'f‘,§s”ole spol el
zpTsoby nakl §d&n2 s o givotnzho prost

- Zn§ z8kladn2 zneligSu -0odpovidnoadchrgne d
a v pTdn pS2rody a ¢gi vol

- Dok&8ge uv®st pS2klLarl ya
regionu

- VysvhRtl2 wudrgitelnl r
enviroment 8l n2ch, eko
a soci &8ln2ch pS2stupT
a ch8pe odpovhRDdnost k
pS2rody, krajiny a (i

- Na konkr®tn2m pS2kl ad
navrhne Segen2? vybran
probl ®mu

POJETE¢ PP EDMIKAVRCHMGEGEZ ZPV

Obecn® c2le pSedmNt u

- V®st p8&kogen2 z8kladn2ch fyzik8l n2ch z8kon
fyzi k8l n2ch probl ®&mT

- Naul it §g8ky v ypuogzznvagt tkolf wainR 8 m2 olbbh| ansk®m ¢i v

Charakteristika uliva

- Ulivo je rozdhRleno do jednotlivlich t®matick
- Mnoh§8 t®mata jsou doplnhDna o n8zorn® obr §zk
~V efektivn? S2brlcadsavi D dsni@ Bwuz defdl p8n 2g 8kc ic ezl 2osgki avl oi t
vzdDI|l §v8n?2

Pojet2 viuky

- Front8l n2 wvyul ov8n?

- Samostatn§ pr8§ce studentT, vistupy pSed t S2
- Prom2t&§n2 n8zornich uk8zek, filmT, vyugit:?
- Diskuse
- Prod ®mov® %koly, refer 8ty

Hodnocen?2 visledkT ¢g8kT
- Po dokonlen2 t®maticklch cel kT bude n§sl edo
- Hodnoceni budou tak® za vypracov8§n? samost a
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Aktivitavhodi n8c h
Dl asditodv n8ch
Podporov8no bude tak® sebehodnocen? a hodno

PS2nos pSedmBobji kkl 2] ovich kompetenc?2 a prTSe

Student vyugi | eobastifikaup® akBd crhiic®stiiyi 200 alR i t ac ¢
pohyby tRles, viznam optiky atd.

PrTbnNgnhND bude rozv2jena komuni kaln2 kompet e
informace

- Dok&8ge jasnhD, vDcnhD a srozumitelnD formulov
- Bude schopen pS2nosn® dipsokvi?sdea jpoc®|no g earr & upneetn

ROZPI S ULI VAACERKANOMPETENCC

~ Pol ¢ . ~
Visledky vzdDI 8v 8&n hodin Tematickl ¢
2. 1ro0l nzk 32
Gg8kgskynn 1. Mechanika

pohyby pS2mol ar®

- Rozlig2 druhy pohybT pohyb rovnomRDrnl
pohyb hmotn®ho bodu Newt onovy pohybo
- Url 2 spITyobRt ma®t NI es vpS2rodhn, gravita
pohybu tyto s2ly vyvo mechani ck8 pr 8ce
- Url 2 mechanickou pr §c posuvnl a ot§&livl
pTsoben2m stg&l ® s21|y tl akov® s2fipn8aht
- VysvhRtl 2 na pS2kladec
mechani ck® energi e
- Dok&8ge vyj8dSit visle
Apl i kuje Pascal Tv a A
- Yl oh
- VysviDtl2 viznam teplo 2. Termika
- vpS2rotdedlc hanivck ® pr axi teplota, teplotn
- Um2z vysvDtlit pojem v teplo a pré8&8ce, p
- (tNDlesa) a zpTsoby je t Dl esa
Pop2ge principy nejdT tepel n® motory
Pop2ge pSemhny sklpen struktura pevnlc
vpS2rodhN a technick® | pSemNDny skupenst
- Pop2ge el ekltedicki®a pjoa | 3. El ekt Sina a madgd
bodovl elektrickl n§ghb elektricklT ngboj
- fTeg?2 Yooalhy ts m Ohmova elektrick® pol e
- Zn§ princip a pougit? el ektri clk8t kp& cohu,d
zpSechodem PN el ektrick®ho pro
- Url 2 magnemagheoeui ckR ®m magnetick® pol e,
sproudem el ektrick®ho pro
- Pop2dge princip genero el ektromagneti ck
jejichenergetigi t2 v vznik stS2pfe@hbs
el ektrick® energ
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Rozli g2 z8kladn?2 druh 4. VI nDn?2 a opti ka3
pop2ge jejich g2Senz mechani ck® kmit§
Charakterizuje z8kl ad zvukov® vInhDn?2
Chg8pe negativn2 viliv svidta jeho g2 Senj:
sluchu zrcadla a | ol ky,
Charakterizupeosvd®l k druhy el ektromag
rychlroTsztm?T cvh prost Sed? rentgenov® z§Sen
Ffeg2 %Yl ohy na zobraze

VysvihDtl 2z optickou fun

Pop2ge viznam rTznlch

el ektromagneti ck®ho z

Zn8 strukturu elektro 5. Fyzika atomu

z hlediska energie elektron model atomu, laser

Um2 popsat stavbu ato nukl eony, radioa
charakterizuje z8kl ad jaderng energie
Dokg&ge vglst/ltlutapooa

zpTsoby ochrany pSed

Pop2dge principjadekB®

reaktoru

Charakterizuje Sluncajk 0 hv Dz du 6. Vesm2r

Pop2ge objekty ve slu Slunce, planety a jejich pohyb, kome
Zng§ pS2klady z8kl adn? hvnDzdy a gal axi e

POJETE¢ PFEDMMEWRCOMREE ZPV

Obecn® c2le pSedmht u

Sezn8mit g8ky se z8kbbhdniImchemzeabkyezzgBHREa

Ve®st Be&gyck®mu mygl en?

Vyug2vat z2skanlchppakxnack®Pmagdowvoednost?2 v

V®st g&€kyakND givotn2ho prostSed?
Charakteristika uliva

Ulivo je rozdRDleno del k€dnjpedisécts&temht enk
Mnoh8 t®mata jsou doplnhDna o n8zorn® obr 8zk
T®mata uliva wvadod|yl £thddematdy viztlkahem chemi e a

Pojet2 viuky

Front 8l n2 vyul ov§gn?
Samostatun@ept ce sIistu
Probl ®mov® %koly, refe
Prezentace ve tS2dn
Diskuse

Prom2t §§n2 nS8iZfarlnmiTc,h oukr88zzekkT na pl §t nh
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Hodnocen2 visledkT ¢g8kT

- Po dokonlen2 tematicklch cel kT budie en gnlad bs
- Hodnoceni budou tak® za vypracovg8§n?2 samost a
- Aktivitavhodi n8ch

- Podporovg8§no bude sebehodnocen? a hodnocen?

PS2nos pSedmB@obpi kkl2]ovich kompetenc?2 a prTSe

- Sudent vyugije zobaktiahelieh vRDdomost?2 v
- PrTbNgnND bude rozv2jena jeho komunikaln?2 ko
informace

- Dok8ge formulovat sv® n8zory a pogadavky ja
- Bude scho@Pedi plasesmod]|l ogen® pat Sil nl mi a o

ROZPI S ULI VAACERKANOMPETENCC

Visledky vzdnRI §v §&n rl?ogirae TematickIl ¢
3. rol n2k 32

G8kg&8kynhn: 1. Obecn8 chemie

-chemick® | 8§t ky a

- Dok&8ge porovnat f ynpstik -l 8sticov® sl ogen|
rTznTch | 8§t ek molekula
- Pop2ge stavbu at omu, -chemick8 vazba
- Zn8 n8zvy, znal ky a v -chemi ck® prvky,
chemicklTch prvkT a sl -chemick8 symboli
- Pop2dge charakteristic -periodick8 soust
jejich peméesotdinék® sou -smiDsi a roztoky
Pop2ge z8klIl adn2s |noegteokd -chemick® reakce,
- smRNs2 a jejaxich vyugit rovnice

Vyj §dS2 slogen2? rozto -vipolty v chemii
- pogadovan®ho sl ogen?

VysviDtl 2 podstatu che
- jednoduchou chemickou

Provg§d2 jednoduch® ch

vyugotho nv® pr axi
- VysviRDtl 2 wvliastnosti a 2. Anorgani ck8 <che
- Tvo$S2 chemick® vzorce _anorganick® | §tk
anorganicklch sl oul en hydroxidy, soli
- Charakterizuje vybran -n§zvoslov2 anor g
slouleniny a zhodbotrn -vybran® prvky a
praxiavo Dgn®m ¢gi vot D sl oul Migm@nv §i v
- Poswd? hjledz ska vIivu n vodborn® praxi
prost Sed?2
- Charkt erizuje z8kl adn? 3. Organick8 chemie
jejich vybran® deri v§ -vl astnost. at omu
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chemick® vzorce a n§z -z8kl ad n8zvos|l ¢
- Uvede viznamn® z8stup sl oulenin
organicklch sl oulenin -organi ck ® bslgonu® ne

vodbor n® bfdrgax®@m &iwoth
- Posou dlédiskaglivuza zdr av? 4
prost Sed?2

givotnN a odbor ng@

- Charakterizuje biogen 4. Biochemie

Uvede chemickou podstatu v s kyt a -chemick® sl ogen?

- nejdTlegithNjg2ch pS2r -bi ogenn?z prvky
VysviDtl 2 podstatu fot -pS2rodb2l kgvkny,
- i pidy, nukl eovd
-biokatalyz8tory

o
-bi ochemifcokt® sdyfhjte

- Definuj echegmi KEduw Npodj{ 5. Chemevdenn2m gi vot
detergentT a jejich v -mldl a a detergen
prost Sed2, apl i kujpeaxij -ad tiva, tugidla,
VysviDtl2 viiv pS2datn -konzerval|lmétd awi

- potravin a dok&d@@e ima n -l ® iva, antibiot
informace o tBRDchto | § - pesticidy
RozIlig?2 | ® iva podle -ochrana |l ovDka

- Yl i nku ud8l ostech
Definuje % inek | ®iwv

- pTsobenz mezi | ®| i vem
Rozliguje % inek jedn
cesty prTwinkbhodSepbBrc

- vliiv na organismus a
Objasn2z z8kladn?2z Ykol
mi moS8§dnTch udg§lostec
Zn8 z8sady poskytnut?2

- Zn§ t2sRov® linky
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M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM

2011 EOCqwOEEOQU

D®l ka a fot®alst®di denn
a tS2let® d§l K
DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?

Mat emati ck® vzdRDI §v &n?2

ngzev pSedm Matematika
rolnzk: l. I [I. celkem
pol et hodin 1 1 1 3

POJETCE PP EDMNTU

Obecn® c2le pSedmht u

- apli kovat matemati ck® poznatky a pos
-vyug2vat matematick® poznatky a meto
vzdDI|I 8v8n2,;

- matemati zovat |jednoducrag ircek8ll nn®o ckelt u
visledek Segen2? vzhledem k realitn;
- zkoumat a Segit probl ®my ;

- Y%l el nD vyug?2t digit8ln2 technologie
-l 2st s porozumhRn2m matematickin®rekzn
zdroj T.

Charakteristika uliva

do vgech tS?
Ztee matdind K® aw 2
§181s | jed nkolua dseym

Je rovnqurnD r oz
Obsah pSedmDtu vy
Ve sl ovnhD zadanl c

> o

w Q
— N O
o ™S
<o

oo —
-
~

Pojet2 viuky

Z8kl adn?2 metodou vidikryajemfmanrt &4 eirzn
sephPtraaxg, vyugit2z programT na PC)

Nechyb2 probl ®mov® % ohy, u kterTch
Procvismogy®mst2 vyugit?2 skupinov® pr
Pravideln8 samosvpugi8t pmSakt svudahh

8
il

Hodnocen2 visledkT ¢g8kT

Hodnocen?2 st kderstiF i kyad m& zh2o S § da)i v(ykul ¢4
bodov®ho syst ®mu

Pol ol etn® ppXR8sem

Pravidel n® mal ® dltsu §l 2 cer ammhEre @ ®u
Zkougen? u tabule, hodnocen? samost a
Aktivitavh odi n8ch
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2011 EOCqwOEEOQU
DAKO L, s.r.o.
At kwAl w/ 1 OUOYDE

Gkol n2 vzdnl SvuaccHka $molgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
D®l ka a fot®alset®di denn

a tS2let® d§l K

StupeR vedHée@dmz viaudmPRgni
Datum pl at odblsq 201169 P 2 nrag len 21

| - Podporovsgno

bude sebehodnocen2? a hod]

PS2nos pSedmbBojyi kkompevéob2ka prTSezovlch
- Komuni kativn2 kompetence:
vede ¢g8ky ke zdTvodRov8&n2 matemati ck
vede g8ky ke komuni kaci na odpovz2da)j
vede g8ky ke spr8vn®mu ug2v_8§n2 o0svVvoO]j
a
mat emati §k®ho apar
vede g8ky ke zpracovg8n2, poug?2vs8nz2 a
internetu
vede g8ky k pl 8nov8§n2 postupT a %Wkol
vede g8ky k aplikaci znalost2 v osta
vede ¢g8ky k ugdgrologkmasdymisoliky Svn® term
- Kompetence soc:i 81 n2 a person8l n?2
rozv2jet u g8kT pr8&ci v tIimu, schopn
hodnotit a respektovat pr8ci vlastn?2
- Kompetence pracovn?2 (odborn®):
vede g8ky ke zdokonalov8n2 grafick®h
vede ¢g8kwn2krvymdchg§forem grafick®ho
apod.) v re8lnlch situac?
efektivnhD si organizovat vlastn?2 pr 8§
zvolit si odpovzdaj2c?2 matematick® p
- PSedmRtem prol2naj?2 prTSezov§ t®mat a
Ll ovRDk ai%hv®Ohy pos&procentech, pSi Seg
| nf ormal n2z a komupnri8kdagy ns2 technol ogi e

ROzZPI'S ULI VAACERKAOMPETENCEC

Visledky vzdnRI §v§&n Eogirlle TematicklI
96
G8kg8§kynnh 1.Operace s | 2
- provg§d?2 aritmetick® o -l2selnl obor
- porovn8vsg re8ln§ [|2s]| -aritmetick®
2 . ~
- IpOLSJ|g¥V§ rTzn® z8pi sy !_ZSteInIclh o_bo
~url? $8d reS§ln®ho |2s m'nno‘eirnva y 1a
- zaokrouhl 2 re8l n® | 2s 9 y )
- zn8zorn? re8ln® |2slo -operace s !
- zap?2geomnznignterval : mnogil nami
- provgd2, zn§zorinévapn z (sjednocenz,
(sjednocen2, prTnik): -rTzn® rz28p inWyh
- url 2?2 druhou a tSet? m -ugit?2 procen|
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M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N1 e D®l ka a fot®alset®di denn

2071 EOqWOEEOU &l et® dal L

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAl w/ 1T OUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21

~ Pol g : %
Visledky vzdDI 8v§8n hodin Temati ckl
pomoc? kal kul 8toru; -mocniny s ce
- Seg? praktick® %l ohy mocnitelem
trojllenky a procento - odmocniny
- provs§d2z pydmadningnisv | kon -z8kl ady fina
celol2selnim mocnitel ] 20 1
- orientuje se v z8kl ad slovn 7l ohy
mat emati ky: zmRDny cen
Yur ol en2 spoSenZ, Yav D
- provsg8d?2 vipolty jedno
z8l egi tost 2 zmNDnyrok e
- pSi Segen2 YW oh Yl eln
a zdroje informac?2;
- provg§d? operace s | 2s 2.L2sel n® a al
-url|l 2 definiln2 obor | virazy
- provg§d? opéeltaog $smhmhAbd -l2seln® vira
ng§soben2) a virazy; -’mnoholleny
- rozlog? mnohol| l en na lomen® viraz
dru_hou mocninu dvoj |l cal gebraick®
mochnin; _ . finilonz b
- model uje jednoduch® r dg L nifpn 0
- zejm®na ve vztahu k d virazu
na z§kI| advix ozracdTa nuirclh? : -slovn? %l ohy
- pSi spoSen2, spl §tky
interpretuje virazy,
- oboru vzdnDIl §n2;
pSi Segen?2 Yl oh %l eln
a zdroje informac??;
- Seg? line8rn2 rovni d 3.fegen?2 rovni
- mnoginhk R; -line8rn2 rov
- Seg?2 v R soustavy | sjednou nezng§
Seg2 v R line8§8rn2 ngdg -soustavyllnérnzch
_ jejich soustavy; nerovnic
'vy12§dnSezn§mou ze Vzo -rovnice s ne
_ugije egen2 rovni c, jmenovatel
Segen2 reg§8l nlch %l oh -Yapravy rovni
pSi Segen2 1/4Ioh Yl el -vyj 8dSenz ne
technol ogie a zdroj e -sl ovn2z Yl ohy
- dle funkln2ho pSedpi s 4. Funkce
graf funkce; -pojem funkce
-url 2, kdy funkce rost a obor hodnot funkce, graf
- roaljiegjednotliv® druh funkce
defini]n2z obor a obor - vlastnosti funkce
-url?2 prTsel?2&aygamr as ou d 2
1 A& ) - -druhy funkec
v %l oh8ch pSiSad pSe ) 1
- Seg?2 re8ln® probl ®my nepS?m§ %mDrn
zej m®na ve vztahu §khn2d funkce, kvadr
-slom 2 ¥l ohy
- pSi Segen? Y oh Yl eln
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DAKO L, s.r.o. StupeR
At KkwAl w/ 1 OUOYDE

vzdnl SkvuaccH2a $pmdlgr am:
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fot®al et ®di denn
tS21let® d§l K

vedBe@dmz viaudmPRgna
Datum pl at odblsq 201169 P 2 nrag len 21

~ Pol g : %
Visledky vzdDI 8v§8n hodin Temati ckl
a zdroje informac?
ug2vs§ pojmy %hel a je 5. Goniometrie a
Vvyj 8dS?2 ppm@voshir@m tvr trigonometrie
jako funkci sin U, co -goni ometrick
url ? hodnoty sin U, c cos U, tg U v
pomoc2? kal kul 8§tor u; 0A<U<90A
Seg?2 prakvyuwewdki® Zanothryi ( St onometr.i
pravbtht ®oj ““hel n2 ku; .gl 2
pSi Segen?2 Yl oh ¥l eln troj¥helnzku
a zdroje informac?2; -slovn? %l ohy
ug2vsg§ pojmy a vztahy: 6. Planimetrie
odchyl ka dvou pS2 mek, -pl ani mwjmy i ¢k
vzd8l enost dvou rovno -pol ohov® vzt
sestroj?2 troj Y%hel n2k, wutvarT
ELSDOEPgE;th@ta/mmmyi( metricko vioa
fl ( i T 1
pravo¥hl ®ho troj Yheln _trrog'llgr?éf:z k/4t
graficky rozdnRl 2 Ysel ] 7l y
graficky zmBhDn2d avne® m kpoo -krugnlce, kr
url 2z rTzn® druhy rovn -rovi nn®k &n v e )
danTch prvkT url 2 jej nekonvexn?
url 2 obvod a obsah kr -mnoho%¥%hel n2k
urv28jemnou polohu pS$3 mnoho%¥hel n2k
url 2 obvod a obsah sl -sl ogen® Yt va
ug2vsg§ jednotky d®I ky
jednotek d®l ky a obsa
pSi Segen?2 Yl oh %l eln
a zdroje informac??;
urluje vz8jemnou pol o 7. Stereometrie
roviny, dvou pS2mek, -pol ohov® vzt
urluje vzd8lenost bod prostorovich
urluje odchyl ku dvou -metrick® vl a
dvou rovin; prostorovlich
;hja;tiﬁi(tleglzuje t Dl esa thDlesa a jej
url2 povrch a objem t -slogen§ tDle
s vyugit2zm funkl|ln2ch -vIpo!etacpbyengur
Vyug2vsg s2th thRlesa p tNles, sloge
t Dl es a;
aplikuje pozmataky ia ktl
Wl oh8ch, zejh@n®&mueob
vzdDI 8§8n2;
uy® a pSevs§d2 jednotk
pSi Segen2?2 ¥l oh %l el n

a zdroje informac?
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YKOL 4 '
K-d a n8zev
2071 EOa WOEEOU belka a
DAKO L, s.r.o. StupeR
At KkwAl w/ 1 OUOYDE

vzdnl SkvuaccH2a $pmdlgr am:

0 b 65514H /v0z1d N HKAWNGSN
fot®al et ®di denn
a tS2let® d§I K

vedBe@dmz viaudmPRgna
Datum pl at odblsq 201169 P 2 nrag len 21

~ Pol e : x
Visledky vzdDI 8v§8n hodin Temati ckl
- ug2vg pojmy: n§hodnl 8. PravdhNDpodobn
pokusu, n§hodnl jev, vpraktickTch
jistl jev; -n8hodnl poku
-url 2?2 pravdDpodobnost ng§hodn®ho pok
jednoduchlch pS2padec _ T
- pSi Segen?2 Yl oh Yl eldgie nne§mhoo‘dnnT| .Jeevv’
a zdroje informac?2; - 9 J '
-vlipol et prav
n8hodn®ho | e
- ug2vsg§ pojmy: statliesestn 9. Pr §datyvpr akt i g
relativn2 | etnost a a Yol oh8ch .
- porovng8veg8§ soubory dat -statisticklI
-interpretuje %daje vy charakteristika
a tabul k§&ch; . -letnost a re
-url 2 aritmetickIl prTm znaku
urlr Jetnest xorelati
’se§tat,ist|ckTmi vdaiji; _St%tllitgliekhgi
- pSi Segen?2 Yl oh %l el n tabu ¢
a zdroje informac?2,
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At kwAl w/ 1 OUOYDE

Gkol n2 vzdnl SvuaccHka $molgr am:
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Estetick® vzdhDI|I 8vgn?2

ngzev pSedml Liter8rn2 vichova
rolnzk: l. Il. [I. celkem
pol et hodin: 1 1 1 3

POJETE¢ PFEDMNTU

Obecn® c2le pSedmht u

-|C21em je kultivov8n2 emoln2ch pr oj e wflagig 8§k T
kulturn2ho pSehl edu y
-|D8l e je c?2lzgpmu®eot |@8a,k film a jinlm kultu
-/Dal g2m c2lem je rozv2jet u g8ka soci 88l n2 a
hodnoty

Charakteristika uliva

-lLitergwvm?2 jel chha] §st?2 estetick®hp SmOUIBOMSEV &8k

-{1., 2. vialh3. triod nni? k )

-|Vyt wS®*hl ed o kulturn2m vivoji ve spolelensk
kl aden tedemgypigkcm psr o dark®@ ga®do b2, n?¥ ku j sou z 3
na aktu8ln2 tvorbu

Pojet2 viuky

-|TRgi gt N ulprv& ésxpsoe|nt,v & ywug2vaj2 se formy | inf
zvukovl a obrazovl mat ar if §lont §d mt2dadi dgktl iowl

Hodnocen?

visledkT ¢g8kT

-|lHodnocen? visledkT g&ka je vyj§dSeno klasif
aktivity ve viuce a schopnosti samostatn® a
PS2nos pSedmPRopvkkh 2k@ompetenc2 a prTSezovich
-|PSedmnNt je soul §st?2 estetick®ho vdelmo&v a&mnic

spolelnosti.
-|lLiter8rn2 wvlichova rozv2j2 tyto kompetence:
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ROZPI S WAREMANACE KOMPETENC €

Visledky vzdRhRlI §8vgn| Pol ¢ TematickIl ¢
hodin
96
32
-|1G8k rozliguje literat Literaturaiv Dda, umBDn?2
di scipl2nu, je sezn8m
pojmy
-|lRozl i guj e 8z2&RI alduzhyl ia
-lPozn8 z8kladn2 tvary Bstn2 Ilidov8 slo
postaven8§m®LSI vteratu poviDst, mlitus, pj
jej2 z8kladn2 funkce pS2slovz?/
-1 J e s e zchrakerskos doby, v Dd o my StaroviPDk§g I iteraft
|l injtkteS2 ovlivRoval divadlo, bible/

nsbyenstv2 a mitTznl inie
' iter 8r n2 mi teori emi

-lUvNdomuje si obr ovs kel St Sedovihnk§ liter
nagi vot st SedovRDk®ho | husitstvz2/
dok8&8ge vysvDtlit trad
/| V&8noce, Vel i konocel/,

principy kSeséanstBVoPe
Je sezoBmenostmi vIivo,]
al

lodstare | oviDngtiny po t
Pozn§ sanieviagkj2c?2 po
rozltiegx®t uv i ronii a nad
-|Chsg8pe zmylnluenvz , sv Dt oy Renesan|nz I|iter
spolelenskl a politic
28kl adn2ch znac2ch ren
jevyhledatw k 8zk8ch, konkr @

kl asifikuje podle dru
formul uje mygl enklyi,t eur
teorie i jazyka

-IVyt v S%ehdied o soul asn Soul asng|l kehg 8s lad
/kniha, film, televize, divadlo/ [Harry Potter, Terry Pratchetscifi,
hra na vraha/

Obecn® kompetence pro 32

-| 1.0rientujesee po | edken $-pua Inilt | Literatura obdobj?

kontextu kl asicismu [/ Kome
Defoe/

-12. G8k je sezn8men se Literaturavd o b D n8r odnj

umRl eckTch a |liter§rn

vi extech naj 2t

-13.Um2 zaSagpl$daslawdg m®tao Romanti smus ve s

skupiny

-14. Dok8ge klasifikovat Reali smus ve svDi
20. stolet?

-|5. Upl atRujeten8tostte Soul|l asngl kekh® Sis eas

vyul ovgn?
-/|6. Snag?2 se vyj 8dSit
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z8kl adn?2 myglenky d2|
32

-|17.UvRDdomuj e si dopad 1. svDt dvi§ ev8altkuaS

Meziv8leln§ Ilite

2. svDtdvis& ev8altkuaS

Povs8l el wPeslh ®o b 2

literatuSe do ro

Liter8rn2 soul as
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K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N1 e D®l ka a fot®alset®di denn

2071 EOqWOEEOU &l et® dal L
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At KwAl w/ 1T OUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21

VzdDIlI 8v8n2 pro zdrav?

ng§zev pSedml TNl esng vichova
rol n2Kk: l. Il. M. celkem
pol et hodin: 1 1 1 3

POJETCE PP EDMNTU

Obecn® c2le pSedmht u

1. Navozen?2 kladn®ho nmastaédm, kzejom@bavaer bbm2 ho
pSedpokladu a motivaci pro zdravl givotn2 s
2. PSed8n2 maxi m8l n2ho mnogstv?2 informac2 z ob
3. PSi mnSenl rozvoj pohybbvHohesobephosh? aanpo
uplatnhDn2m pSi vyug2vsgn?2 vol n®ho | asu

Charakteristika uliva

- TNl esng§ vichova je v oblasti vzdRI §vgn2 spe
fyzick® str8nky osobnosti g8ka/ g8kynn

- Obsdh uliva je rozdhRlen do tematicklch cel kT,
je provsg§8§dhDna.

- Viuka je zamhRSena na rozvoj pohybovich dove
kondi |l n2z cvilen2 ,pohybeavi&ahr ys,pospoolvyn,2 pl av§n
turistika a sportyyp S2 r 4 dMei mrusl en? , cyklistika.

Pojet2 viuky

VzdNDl §v&n2 v tNlesn® vichovhN zdTrazRuje rol
a vikenmostdtly dan® vivojovimi a pohl avn?2mi
zkugenostmi a z§8j my g§kT

- DTraz je kladen na bezpelnost ¢§g8kT, hygi eni
- UmogRuje diferencovat ¢8lke jnejjiecnh pvoldk cen npooshtl i

skupiny.

- TNl esng8 vichova je provg§dhDna ve specificklec
- Osnovy nemohou blt postaveny na pSesn®m || e
konkrr@wrehD Y§8kT, jejich rozvojovich a zdr av(

podm2nek apod.

Hodnocen?2 visledkT ¢g8kT

- PSi hodnocen?2 pSedmhRDtu tNlesng vichova mus?
linnosti u Tldasloy,|l iwiklhed&hk k bi ol ogi ck®mu
rozd2l n®mu stupni rozvoje pohybovlich dovedn

- Z tNDchto dTvodT pSi hodnocen2 pSedmhDtu tNIe
dTl egi tosti.

1. PS2stup k pBlen M2 uklaademhah opogadavkT.
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At KwAl w/ 1T OUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21

2. Znalost a dodrgovs8§n?2 z8sad bezpelnosti,
3. Subjektivnz | objektivn2 zlepgen?2 v poga
schopnostech.

4., Vikonnost.

PS2nos pSedmB@bijilkkl 2kloaonpet enc2 a prTSezovlch

- G8k/ g8kynhD ch8pe nezastupitelnou roli pohyb
- UvhDdomuje si, ¢ge kl2] ov® kompetence z2skan®
spol el nosti
- Dok§ ge si stanovit sportovn2 c2le podle svic
fyzickl vivoj
ROZPI S ULI VAACERKAOMPETENCC
Visledky vzdRI §v§n Po| ¢ TematickT cq
hodin
96
- G§sci
zvl 8daj 2 hngkluadmh Tt e d 1.Atletika
-dos&§hnou pSimNSen® vI
-znaj? z8kl adn?2 pravid
-zvlI 8dnou z8kladn? tegqd
z8kl adn2z pravidla
-zvlI 8dnou z8kl adn? tec
z8kl adn2z pravidla
-znaktad@2 metodi ck®
atleticklch dovednost
-zvl 8daj 2?2 z8klady kond 2.Gymnastika a tance
nglinzm a n§Sad2m
-zvl 8daj?2 z8kladn?2 cvi
v : - akrobacii

-pSeskoku

-na hrazdh
-j soume@zn8§ kondil n2mi
programy jako jsou: aerobic a jeho formy,
rytmick8 gymnasti ka t

zvlI 8daj2 z8kladn2 pr a 3.Hry
- volejbalu,- fotbalu,-k 0 g 2 kho8vz&,n ®
- florbalu, - frisbee; badmintom

-znaj? z8kl adn?2 pravid 4Lygove8&n2, snowbod
-znaj 2 a v praxi dodrg

pohybu na sjezdovich

-znaj 2 a v praxi dodrg

pohybu na lyg2ch vl et

-zvl 8dne oget Sovat sj e

-maj 2?2 z8kladn?2 znal ost

vibRDru voskT, z8kl adn

vlizbroji
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2011 EOCqwOEEOQU

-z2skaj? z8kladn2z znal

o historidi a soulasno
-z?2skaj? znalosti o me
l ygovg8n2 a snowboardu
-0svoj?2 si dovednosti
smykovIimi oblouky,car
znaj2 | 2sla t2sRov®ho 5Z8sady jedn8§8n2
-znaj? signsgly ohrogen2z a za mij
-znaj 2 formy YkrytT ptr
mi moS§dnTch ud§l ost?
-znaj? z8sapdy ani mosSt§up
2

znaj? prvn pomoc pSi
-stavihDn?2 krv8cen?:
-givot ohroguj2c2ch st
-bezvhNDdom?

-pSi goku

-zl omeni n8&ch

6Prvn2 pomoc

-otravh

-pop8&8l ening&ch a omrzli

-Yapalge h uv

-ovl §8d8 z8kladn2 obvaz

-zvl! 8d8 pol ohov8n2 a t

-zvlI 8dne prov§gdDnNt res

ch&8pou viznam pohybov 7TNl esn§itvd cathetviac
zdrav?2 a jako jednoho poznatky

n8pravy zdravotn?2ho s

uv Ddosmujf2or my sportov

upevRovg&§n2z zdrav?

-98ci/ g8kynn znaj?2 z8§s
pt

-ch8pou principy ada

-znaj 2 principy rozvoj
-znaj? principy rozvoj
-ch8pou z8kloadyl ztna8k tsipH
odvDiDtv?

-ch8pou strukturu spor
-Zznaj? pr8vn2 aspekty

absol VUujTESTYNI FI T
-specifick® testy

8Testovsg§n?2 tDNDI esn
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Gkol n2 vzdnl SvuaccHka $molgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
D®l ka a fot®alset®di denn

a tS2let® d§l K

StupeR vedHée@dmz viaudmPRgni
Datum pl at odblsq 201169 P 2 nrag len 21

VzdnDl 8v8§n2z v I CT

ng§zev mi$ad |l nformal n2z technol og
rol n2Kk: I Il. [I. celkem
pol et hodin: 1 1 1 3
POJETE PFEDMNTU

Obecn® c2le pSedmht u

C2lem vzdDlI 8§v8n2 je naulit ¢g8ky pracovat s p
s informacemi nB8eédmNY8m§ aag&kynhD vyhled8va
internetov® s2thD a ug2vat internetu ke komun
tNDchto c21 T pSisp2vsg ovlsg§dnut?z zZ@EBkdaadng&mrh dred
pro tvorbu multimedi 8l n2ch aplikac2 a vyug?2v§
Charakteristika uliva

Vyul|l ovac? pSedmndDt i nformal n?2 technol ogi e vyd
komuni kaln2ch teG&aoiol agigl8klynh RBYPOzum? z8kl 4
technologi ?, naul?2 se na wugivatel sk® Yrovni
dal g2m bhRDgnlm aplikaln2zm programovIlim vybanv2em
komuni kaln2ch technologi?, j e, aby ¢§g8k zvl 8§
prost SedkT i nformal n2ch a komuni kal n2zch tec
afektivnzch c¢c21T se ¢g8oivl&dgdkynRfeki i vmBnine
porovns8vat, bl t kreativn2zmi, kriticky a kulti
Pojet2 viuky

Podstatnou | 8st vzdDl 8v8n2 v informaln2ch a
technikouVl uka prob2?h8 ve specializovan® ulebnn v
pSedmNDtu je tS2da dRDlena na dviD skupiny, k a
pSedmRDtu prob2h8 pSevs8§gnnN f otrunjo?u psraonsotsS ead knyl cK
vistupT a prTSezovlich t®mat. G8ci a ¢g8kynh seg
Hodnocen2 visledkT ¢g8kT

K ovRSen2 znalost?2 jsou vyug2vs8ny testy @gada
pravidel.

PS2nos pSedmBobjpi kkl 2] ovich kompetenc?2 a prTSe
Z2skan® kompetence se giroce upevF’lujZNa rozy
zapojen? do konkr ®t n2ch @kdalerc?hc ts pporj cejnd kethT sa be
Vichovnni vzdhDI| 8vac? postupy smDSuj 2 k vVytyv
kompetence k efektivn2mu vyugit2 informaln2ctk

se Vv pddomitawc eimi se v pSedmNDtu informaln2 t
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kompetence:
kompetence k ulen?2
- vyuluj2c?2 mot i wdijeen2g 8ukky§ zapays k ywrylu gki t 2 v
vyuluj2c?2 vedeamd@ktyatan g$tkip npagilo wiycthv §aSpel ni 2k apco?
vstupuje pouze jako konzultant
kompetenceke gen?2 probl ®&mT
- vyuluj2c?2 vede ¢g8ky a ¢g8kynnh pSi hledg§n2 vl
- vyuluj2c?2 vyug?2veg siapedvadBnc? ypsrireazsemetn ¥ ed £k
- 9g8ci a g8kymRdnosecenvedémisth2 samostatn® pr §
kompetence soci 8l n?2 a person8l n?
- vyuluj2c2 vygaduje dattlehog&h2 vppovern2chess§
kompetence pracovn?
- g§c a ¢gs8kynnhn mohou prezentovat vIisledky vl as;

Poznatkyp Sed mNDt u i nformaln2 technoldagigé chplp&Steninl]
jazykov® vzdhDI 8vgn?2

pr8&aatenticklI mirgemegtyprepm@®mat v ky iiznotjearzkyu Int
" str8&nky, reklamy, audio a videonahr 8vky)

- mul timedi 8 n2 progr amy

- vyhl ed8vg&n2 informac?2 (internet, rTzn® nosi
administrativn2z styl, kor esmpoardemaceh (@Palsleanm
~ formul §ST apod.)

ROZPI S ULI VAACERKANOMPETENCC

Pol ¢
hodin
96
G8k/ g8k.ynrDol n2k 1. Zz8kl adn?2 poj my, {
32 a programov® vybid
8 pol2tal a | g -hardware, soft w4
n

i

Visledky vzdnRI §v § Tematickl cel

2 odborn® poj princiy fungov§8n?2,
bil n2, anal og
byt e, i ntern?2,
program, dokument apod.)

- dok8&8ge vysvDtlit
pol2talovich komp
pamRS, di sk
s2Sovs§ kart
vnhDj g2 funk
operace, nejejich ni t $
- definuje z8 z 8k
vybaven? vybaven?
- orientuesedr uz2ch aplika
(webov® prohl2gel e
kancel §Ssk® bal 2ky,
vivojovg prostSed? a
programovac?2ch jazyH
programy, pol 2talov
pomocn® programy a

2y
ad
at

o X NTDT
- 0o wo
~3xc

g
|

P
y
a
c

4

q
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charakterizuje f unkqd -operaln2z syst ®m,

uvedevs o u | . nejrozg¥ySe slogka, souboro

(MSWindowsw TznTch verz?2 komprese dat

Apple OS atd.)

pracuje se soul asnl |

(spougt2z a ukon]uje

nimi, manipuluje s okny, probku m8 v §

zobrazuje (rTznl mi 2

pSej menovs8vsg, kop?2r |

objekty; hled8 obj el

ukl 8d8 a otev2r§ dol

dekompri muje soubory

provg8§d? z8kI| adm?hma{

syst®mu (dovede vybri

nastavit datum a | af{

kl 8vesnice, um2 vybi

obrazovky a dal g2 v

Vyug2vsg prostSedky 3 -prostSedky zabe:z

zneugit2zm a ochrany zneugit2zm a ochi
znil en2zm

respektuje pSi pr 8ci -ochrana autor skl

z8sady (zvaguje dTsl

ostatn2z |idi) a pr£§

autorsklch prgv)

vwsv Dt 1l 2 pojem al gor i - algoritmizace

al goritmizace %l oh 3

konkr ®t n2ch %l oh ( dg

jednotl i v® el ement 8§

pSimNSen® m2ry abstr

poug2vs8 nov® aplmock a q -n8povhNda, manu§l

manu8lu a n8povDhDdy,

ve funkc2ch a ve zp]

aplikac2, vyb2r§ a |

vybaven2 pro Segend?

Yak ol T

G§8k/ g8X.ynMol n2 k 18 2. Textovl editor

orientupsewr ost Sed?2 text -prostSed?2 texto

poug2vs8 nab2dky, pai nastaven?2 zobr aj

Sg§dek, prav2tka, pof§

prostSed? pro svou

vyug2vsg lupu, zobr ai

vytvoS2 a ukonluje -z8sady po Sipzoo v2§tr

mezery a vel k8 p2smg

rozsah textu, sl ovo,

vkl 8d8 znaky a symbgd

obsageny na | esk® kIl

nstavuje tabul 8tory

kop2ruje text z jin

pomoc2 schr8nky | akq(

vkl 8d8 obr8zek jako

specifikuje viznam 3 - strukturatexti p Si Sazen?
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. 2
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(vzhl ed) sn2mku i C ¢
G8k/ ®d8kyn 2 5 Pr §cleo kvl n2 s2t
- objasn2z z8kladn2 v} -mognosti a prakt
tisk§8§ren a pSipojenj] pol2tal ovlich s2t
pougit2 centr8ln2ho
archivace)
- pSihlaguje sbedpebknd
(zn8&8 jeho parametry
slogku nab2zenou Vv g
definuje z8kl adn?2 pi
(vidpDt, | 2st, zapi s
- nastavuje sd2len?z s
pol2talov® s2tSebnu® e
(n8zev pol2tale a sq
6. Komuni kaln2 a pSag
G8k/ g8kynnh 10 internetu
- vysvDtl 2 princip fui
(schr8nka na inter ngd
el ektronick® pogty 4
- poug?2vsg§ HhEgater joemuan
hl asov®, vysvDtl 2z pi
7.1l nformal n2 zdr oj €
G8k/ g8kynnh 4 internet
- vyhl edg8v§g, hodnot 2, -infor mace, vy hl ¢
informace, definuje pojem informace sinformacemi, in
(zhl edi ska pol2zalraxc/(
i nformace (tS2d2, ulf

- vgestrannhD vyug?2v§g i
(osobn2z komuni kacie,
we b, TV r8&8di o, piser

knihy, mopisy) Ny a | a
- vyhled8vsg8 informace
webu pomoc2 vyhl eds§
jeho fungovsg8§n2, Vvyu(
vyhl ed8vgn2 (upSesnj]
- orientuje se ve visl
ovhNSuje vDrohodnost

inffor mac2 z2skanlch po
- vysviDtl 2 nebezpel 2 |
sl edov§g8n?2, odci ze-n?2
phi shing, spyware ap(
jejich eliminace
- respektuje z8sady bé
(opatrnos pSi sdRDIl ovgn?
hesla, opatrnost pSi
programT a dopl RKT sI
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Ekonomick® vzdhR|I 8v8n?2

ngzev pSedmrn Ekonomika
rol nzk: l. Il. M. celkem
pol et hodin: 0 1 2 3

POJETCE PP EDMNTU

Obecn®psedmNt u

- Poskytnout ¢g8kovi z8kladn2 vhled do ekonomi
- Nast2nit podstatu podnak8nén2 padmPoeszvepod
- Osvojit postupy ¢i vnPoG,t epnrsekz&hnot opvoadt n ivkl hno2d nFoG
forem.

Charakteristika uliva

- Obsah pSedmtdbsakhgc®Bai&konbmi RBYP vz
- Ulivo je rozdhRDleno do t®maticklich ce
- Z8kl ady trgetudenhnome h manr §m2 ek no 8k c
pro vznik trhu, z8kony trhu a fungovs§
- Podnik &Sn2udent se sezng§gm?2 se zpTsoby
S povinnostmi podnikatele.

- Praceovi@Rn2-suatdemym?2s es es ezzpnf[&s oby vzni ku
druhy gkod a odpovihDdnost? za gkody, ty
- Pen2ze, mz d vy ,- stddemshe, speozmiBom?Onsg naul| 2 bsle
Y% tem, pol2p8&tampdiui godBR? z

- Podni k, maj et ekstudehbspeda@am2 m? S nab
inventarizac?, se zpTsoby financovsg8n? g
- DaRov§8 ewtideearcte spd astenzd mE m?n o ma mi pro ¢dRowd
pS2sl ugn® tiskepgnety!l solumii seéjadlcy dan? .

dnil
I

- viuka prob2h8 ve tSech roln2c2ch, ( cel kem
- formy viuky: skupinov® vyulovgn2, front§8l n?
komuni kead m#aclhogi 2,

- pSi viuce je poug2vs8§na forma vikladu, S2zen
- dJraz je kladen na pduginémtrgzalichumivzelr kg
pomTitvwewkw, DVD, zpRDtn®ho projektoru

Hodnocen2 vi1 sl edkT §g8kT

- ¥%stn2 a p2semn® ovNDSenTb@Pdgmiopen2 probl emat
- podpora kolektivn2ho hodnocen?, hodnocen? s
- znal osti a dovednosti jsou ovRhDSovs8ny prakti
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kol n2 vzdnl S8vuaccHka $modlgr am:
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StupeR vedHée@dmz viaudmPRgni
Datum pl at odblsq 201169 P 2 nrag len 21

proor §n2 jednotlivlich t®maticklch cel kT.
- YusphDgn® absolvov8§n?2 souhrnn®ho testu za jed
- hodnot? se vypracovsgn2, pSednes a obhajoba
PS2nos pSedmBobji kkl 2] ovich kompetenc?2 a prTSe
- PSeckmdts e prolznaj2 prTSezov§ t®mat a:
-l lovhRDk a:syBtipwvg§hednocuj?2 mognosti pracovn
-informaln?2 a komunigk8alin 2p ftaeccatprecels® tkit eea bRl asset iV
zabT vajdlveezpm rTznich drelhelk tdraRmivedkh® mpdSd @mld
- ob] ademokrati ck® spajficeNn§fosstii prezentace vl as
ekonomi ckT m ogRintaktTenm,z dsTvodn B ®mmt ssiv®ho post o]
- Upl at Rovan® kompetence:
- komuni k@8 k veé : vdyajna®nfuu jeek okn o mi ck ®mu t ®mat u, f
zapojit do diskuse, dodrguje z8kladn? z8sad
-k pracovn2muniumajai nomgnost.i poskytouut2 cs2v & rphS
hl edg8n2 sv®ho pracovn2zho uplatnihDn2, vgtDpov
-k Segen? jproabls@mPp:pni na z&kl adnN pSedlogenic
vhodn® Segen?
- matematyBck®um?2 pr awSditvasi podaRon® a mzdov®
ROZPI S ULI VAACERKAOMPETENCC
Visledky vzdnRIl §| Pol 6 Tematickl c{
hodin
96
1. rolnzk 32
g8k: 1.Z8kl adn?2 ekonomi
-lrozliguje jednotliv® -pot Seba, pos pebo]j
dTl egi tosti
-ldefinuje jednotliv® d -statek, slugba
-ldok8&8ge rozligovat | ed -viroba a Trobn?
faktor
-lsrovn8vsg8 obl asti dl e -givotn2 YroveR
- | formuluje podstatu HDP a HNP -hospod8§Ssk§ kIl asi
2Trh a ekonomi ck(
-ldok&8ge definovat pods -druhy ekonomickl
-lrozdnDl 2 trhy na z8kl a -dNDlen2 trhT
-lvymez?2 jednotliv® sub - subjekty trhu
- | definujefuk ci a viznam subj -nab2dka
-lobjasn?2 rozd2ly mezi -popt 8vka
-|ldefinuje faktory ovli
-lrozezn8 z8kl adn?2 druh
3Hi storie a vivoj
-lobj asRuj e pekdmmiet u pe -vznik a vliznam p
-ldok&8ge objasnit postu -funkce peniz
-lrozezn8 a objasnz | ed -mNDnov® syst ®my
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At KkwAl w/ 1 OUOYDE

M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N1 e D®l ka a fot®alset®di denn

tS21let® d§l K

DAKO L, s.r.o. StupeR vedHée@dmz viaudmPRgni
Datum pl at odblsq 201169 P 2 nrag len 21

20T 1 EOqwOEEDU

yj menov§8vsg vIivoj mhln
bjasn2 viznam mBRny, a
vDtovhdD vyug2van® mhdn

-druhy mDn

4Podni k&8n2, podni

v
0
s
2. roln2k
objasn2 viznam a pods
url 2?2 rozd2ly podni k§8n

rozdnDl z giwv
vyj menov8vsg jednotl
spol el nost?2

VYj menuj e
spol el nost?

| 1 en2 n8rodn2ho hospo
sektorT

orientujesey ednot l i vich | in
objasn? n8vaznosti |

-p o d nii E&xPO
-pr8vn2 subjektiwv
odpovihDdnost
-podni katel skT z§
-podni k8§n3agpodoet

-zah8jen2 x wukon]|
-obc hodn? s-palnelkno

-typy spolelnost?

5Maj etek a zZ8sobi

objasRuje podstatu a
Vyjmenuje jednotliv®
dl ouhodob®ho maj et ku
orientujesew b c hodn 2 c loblagtiz t a Z
z8sobov§gn?2

provg§d2 jednoduch® vI
n8kupu z8sob

-dl ouhodobl ek obD
-Zz8sobovsgn2, skl a

-S2zen? z8sob

rol nzk

6.HospodaSen2 podn

3.
vysvhDtl 2z po
vysvhntlz2 vI
financov§8n?
orientuieseV¥ | en Nn n8kl adT
dirh q/'[lhIO\BpOd§
v

sl edek pod

rozli g%® jde
zhodnot 2
hodnot
sestavuje prodejn2z ce
objasRuje postup pSir
cen

financovgn2 podn
-n8klady x vinosy
visl edek

- kalkulace
-typovl kal k

ul al
-pSirg8gkovsg kal

| n
k u

7.DanhN a daRovs§

objasRuje podstatu a
rozliguje danhD do sku
definuje podstatu jed
Seg? | ednaaddyu cvi ® op S2uk Id
vypolte soci 8l n2 a zd
zamhDstnance i zamiDstn

realizuje bezhotovost

e\
-vliznam a pot Sebsg
-druhy dan?
-daRov8 soustava
-mzda/plai s| ogen2, vI
-dokladyit ypy a n8l e
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M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N1 e D®l ka a fot®alset®di denn

2071 EOqWOEEOU &l et® dal L

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAl w/ 1T OUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21

Viroba pokrmT

ngzev pSedmn Potraviny a vigiva
rol nzk: l. Il. [I. celkem
pol et hodin: 1 1 1

POJETCE PP EDMNTU

Obecn® c2le pSedmht u

stravovs§g§n?z2.

stravovgn?2.,

- PSedmnt sezmlalmelm?emg@dxg'l\satln a slogen2m pot

- G8ci z2skaj? ucel enl pSehled o vhodnost.i (
oswj 2 si z8kl adn2 vhDdomost.i o virobn pochut

- Z2skaj?2 odborn® kompetence o0 jejipchvepo§wngd

- D8l e je pSefdynDitolseginZm?¢l i vy a pSemhDnoa i

Charakteristika uliva

- Obsah u!i\olaalastivRWIEl'Nizbba pokr mT
RozdNRDl en2 potraxghl adnp®jgichi syogen?

- Z8sady raciong8ln2 vigivy a jejich uplatnhn?2
- Z8klady viroby poclhauddwm8 a2 na pwgl|Tat rjlen2 cwe sw
- Fyziologie vigivy a pSemBDna ¢ivin
- Z8sady diferencovan® stravy a jej2 wuplatnDn
Z8sady dietn2zho stravov§g8n?2 K prgxiegiqitodVv o w®Bnadrwnh
" j2deln2]| kT
Pojet2 viuky
PSedmhDt je strukturovsg&§n do modul T k-dr apol
1. Raciong&8ln2 vigiva a potraviny M1 1/1 16 hod
2. Pochutiny. Sladidla a neal kohol i ¢ M2 1/2 16 hod
3. Al koholick® n8poj e. M3 2/1 14hod
4. Maso.Tukya jejich viMh@move mi@iw®. vl M4 2/1 18hod
5., Fyziologie vIigivy. Alternativn2 ¢ M5 3/1,2 32hod
Formy:vluky
PSev§gnD front§ln2, pSi procvil|l ovg8§n2 nD}
Metody viuky:
.L8st bude tvoSit viklad podporovanl uk§32

.Met ody heuristiiSéek@em® dhmskakte se

Mul ti medi §lund® wlielghasn
mag oda hbudek @ mmbi nov8&na ak

g8

.Vyug2vsg§ se v2ce samostatn®ho pS2stupu a
Vyugit2z multimedi 8l n2 techniky ( internet )

a pSednostnh pr,o kJTawsk
tivizuj?2c? metodou /
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M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N1 e D®l ka a fot®alset®di denn

2071 EOqWOEEOU &l et® dal L

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAl w/ 1T OUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21

PS2nos pSedmB@obpi kkl 2] ovich kompetenc?2 a prTSe

- KIl'2] ov® kompetence:

- Kompetence lCT-s | edovg&n2 novich trendT inf®ir magrand o
co nejefektivnhDj g2z zpracovg§n2z potravin
Kompetence persosg§l viuaespei &lphat RovEna z§
zpracovsgn2 prac2, (J8ci sélmauP2 popBoillmat piG§g
dovednost aplikovat z2skan® poznatKky. ]
Komuni kati viiyg 8kioowp@rt @wnrcle a sr oz8prsii tmddISrem
texty na odborpregentta®mavtias,| e dkoyk &oveRb oprrn8& en,

r'[Sezov§ t ®mat a:

_bvDk a §i viotsn2o gpsradis tzSderda2v ® h er agciivoont §nl2nko  ssttryal

astronomicklch pracovn2kT pSi osvDt2D,co odey

T §gi vove®Ohmawndd yast je—cthiarh<§I@mi:ipaiyprostS’ed2

Postupy hodnocen2? visledkT vIiuky:

Hodnocen2d#¥lylpd Tkigagi fi kace, sleduje se akti
Hodnocen2 §g8kT je prov8dhNDno kombinac2 sl ovn
- Zn8mkou je g8k sothaotdnn@acpern§czea as azmao v iyst evsotSaewne? n 2
|l 2stku, zapojen2 se do projektT gkoly.

- Dal §2 hodnocen2 je provg8§dhDno na z8kladhD p2s
jednotlivich t®mat

- P2semn® opako v@mﬁwowetepstouv§dd)cm|m)lI’Rov§n2 do te
Kriteria vych§8z2SOUDAKOLasriof i kal n2 ho S8§8du

Doporul en8 |literatura

- Salal,G.: Stolnilen2, Praha, Fortuna 2004
l ng. Magek, L : klstce, R&TWOi hy a n8poj e v
KrugliakeP, RSchRotraviny a n8poje, Praha, Mer k
Gi monlil,R.:VIigiva, Praha Merkur
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M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N1 e D®l ka a fot®alset®di denn

2071 EOqWOEEOU &l et® dal L

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAl w/ 1T OUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21

Pf EDMNT Potraviny a vigiva
Ng§zev modul u:{Raciong8ln2 vig/K-d mod/ PaV KL
D®l ka modul u:|16hodin Platnost od: 1.9.2008
N 1 2 ~
Typ modulu: Povinnl POJe_t TeoreticklI
modulu:
Vstupn?2 pSedpdPvodn2 imejdsiéu pogadov&ny g&§dn® spec

Charakteristika modulu:

Modul ¢g&8kTm objasn2 pojem raciongln2 vigiva a vys
D&8e sezdmM&mh2s potravin rostlinn®ho pTvodu, sl ogen
virobn p&kcimTraciongln2 vIigivy. T2orblrasz\vi?2 jr2acd dmarl
potravin rostld&h®hpalk Tkloddd loavs®t ik oumpled ietn2c ek oomuni k a |
bi ologick® a energetick® hodnoty potravin, pS2pad
PSedpokl §dan® visledky vzdRl §vgn?2
G8k:

1. Charakteri zuj g arkeoc ipa m&ltrnge avélikgzilkdvruav2 | | ovDka,

nezbytnilch givin, jej2ch dRleni, zdroje.

2. Popisujmpotdridwint podl e pTvodu a podl e pTvodu 4§

3. Orientuje se ve znalostechopotrdZich r ostl i nn®ho pTvodu

4, Uvs§d?2 pS2klady jej2ch vhodn®ho pougdgiti jednot
Obsah modulu (modul je strukturovs8§n do jednot
llekce Raci ong&8l n2 vIigiva, zB8krgdngi gimynpnebhdlykac
2.lekce Ovoce,zelenina, brambotyT znam, sl ogen2, pougit?2
3lekce Lugt Maimpam, slogen2, rozdRlen2, pougit?
4.lekce Obilovinyivi znam, slogen2, rozdRlen2, pougit?2,

Doporulen® postupy viuky:
Viklakg§skami a nS§sledn§ diskuse, pr8ca ve skuping

Raciong&ln2 vigivu a z8&8kladn2 ¢giviny
Jednotliv® druhy potravin rostlinn®ho pTvodu,
Pougit2 jednotlivlich druhT pSi virobnD pokr mT

Krit®ria hodnocen?2:

Visl edek 1:

.Charakterizuje raciongdr®¢ew? ghithoumfkacko prost Sedek
.Definuje pojem pogivatiny

.VysviDtl2 dTlegitost z8&kladn2ch a nezbytnlch ¢givi
Visl edek 2:
.Rozdnl 2 po

traviny podle pTvodu a obsahu ¢givin
.Vyjmenuje z8kladn?2 skupiny givin potSebn® pro 1li
.VyjmenujeozxdnojeukqIl B sacharidT
.Rozdnl 2 vitam2ny a wurl|i jejich zdroje

Visl edek 3:

.Uvede viznam, s/l odoeonelzelenipymbrgmborz a virobky
.Uvede vliznam,asVvbgkbByNDponmgatébilovin_
.charakterizuje tDygtavivygsvdtpékadsesd®l wl melzk | edn

Visl edek 4 :
.VysvDtl 2z p
.Objasn?2 zp

m konzervace potravin
by konzervov8§n2 rTznlch druhT potr 8
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M(OL{. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N1 e D®l ka a fot®alset®di denn

2071 EOqWOEEOU &l et® dal L

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAl w/ 1T OUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21

Postupy hodnocen?

- PrTbNgn® hodnocen? vDdomost?2 ¥stnD i p2send0%
- VDdomostn2 test 40 %
Aktivita v hodin8ch 20 %

Doporulen8 studijn?2 |iteratura:

I ng. Magek, L : Kesice,RATVWO ny a n8poje Vv

Krugliak, P.,Schiller, Burid®®t raviny a n8poje, Praha,

73



M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:

K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM

Ny e D®l ka a fot@®alet ®di denn

2071 EOq WOEEOU L&l et® dsi A

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAl w/ 1 OUOYPE| Datum pl at obis9.20116¥ P 2 nraqg len 21
Pf EDMNT Potraviny a vigiva
.| Pochutiny. Sladidla a

Ng§zev modul u:| " KoholicklK-d modul PaVv KL
D®l ka modul u:|16hodin Platnost od: 1.9.2008
Typ modulu: Povinnld Pojet2 maogTeoreticklI
Vstupn?2 pSedp Splnnn|l modul

Charakteristika modulu:

Modul ¢8kwlgeam&m? as dRl en2m pochutin, | gastiomomii. Weéde o

druhy sladidel v|ietnhD umhRlTch, jejichoblasbiu maéalb

ngpoj T, sjeezjniSnm vsiez nsa me m vgea svtirgoi nvoldmiai .pMoudguilt 2sne vz a m

t®mat LlovhDk d4védgdeogBmypkent Sedd vhodnou volbou p

obyvatel.

PSedpokl| Bdhatky vzdnRD|I §v§gn?:2

G8k:

1. Definuje viznam pochutin /koSen2, koSen2c2 pS§
uvsg§d?2 jejich druhy a slogen?

2. Popisuje virobu vybranTch druhT pochutin / k8§

3. Rozligujeetdrahghaltadidrizuje je, rozliguje dr

4 ZaSazuje jednotliv® druhy neal koholicklch n§p

Obsah moduluimodul je strukturovs&§n do jednotlivlIect

l.lekce Pochutinyir oz dRlheam2akt eri sti ka, viroba a po

2.lekce Sladidlaic har akteri sti ka, druhy, viroba a

3lekce N§pdykeznam, rozdRlen2, viroba a pougit

Doporulen® postupy viuky:

Viklak§skami a n§sledn§ diskuseseps@uet Sedskumpa ns§
DNl en2 pochutin a jejich viznam ve vIigivD
Virobu vybranlTch druhT pochutin
Druhy sladidel a jejich pougit2 pSi virobn poknr
Neal koholick® n8poje vlietnhD tepllTch, jejich dnl

Krit®odmocen?

Visl edek 1:

.Charakterizuje pochutiny a uvede jejich dnle
.VysviDtl2z dTlegitost povzbuzuj2c2ch pochutin

Visl edek 2 :

.Charakterizuje k8vu jako pochutinu, uvede o0b
.Pop2ge jf&amotviiiro®y k§wastroromj ej 2 uplatnhDnz v
.Vyjmenuje obl asti pNDstovg&§n2z | aje a jednotliwv
.Pop2ge virobu kakaa, vysvRDtl2 pougit?2 jednot

Visl edek 3:

. Charakterizuje jednbti v® dr uhy sl adi del

.VysvhDtl2 virobu cukru a vyjmenuje trgn2 druh

. VysviDteln# swol 2v8 probl ®m nadmRrn® konzumace ¢
Visl edek 4

.VysvhDtl2 viznam vody pro |idskl organi smus

.RozdnRl 2 minerg8ln2 vody podle jednotlivich hl

.RozdnNl 2 neallkoldlei jle®nw§povich Kkrit®ri?2

.Pop2ge rozd2ly ve virobnh jednotlivich neal ko




M(OL{. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K- d a

ngzev o0b6554H/v0zld N HKEAWGSM
L Lo D®l ka a fot®alset®di denn
2Ul'l EOgwOEEOQOU a tS$2let® d§l K

DAKO L, s.r.o. StupeR vedHée@dmz viaudmPRgni
At KwAil w/ 1 UOUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21

Postupy hodnocen?2:

- PrTbNgn® hodnocen2 vRhDdomost?2 ¥stnh i p2se 40 %
- Aktivita pSi viuce 20 %
- VDdomostn?2 test 40 %
Doporulen8 studijn?2 |iteratura:
Il ng. Magdgek, L : Kogice,RATVO ny a n8poje Vv
Krugliak,P.,Schiller,R.:Potraviny a n8poje, Praha
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M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N1 e D®l ka a fot®alset®di denn

2071 EOqWOEEOU &l et® dal L

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAl w/ 1T OUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21

PFEDMNT Potraviny a vlgiva

N§zev modul u:[Al koholick® n|K.-d modul PavV KL M
D®l ka modul u:|1l4hodin Platnost od: 1.9.2008

Typ modulu: Povinnl Pojet2 mTeoretickl
Vstupn?2 pSedp Splnhn modul | . 2

Charakteristika modulu:

Modul seznamujesednot | i vimi druhy al kohol i cfbduadignaSsptoryoln o n
z2skaj? odborn® kompetence a oblasti chrgmkit er Dah i
jejich vhodn®m poudgit?2. Osvoj2 si z8sady zd riadvsehl
organizmus a jak z kr8tkodob®ho tak dl ouhodob®ho

PSedpokl §dan® visledky vzdRDI §vgn?
G8k:

1. Ug2vsg§ gastronomick® dRlen2 alkoholicklch ng&po
2. VysvhDtluje virobu jednaothloidni® s kd adhoy §m&p @j Pp.Sj2
3. Posuzuje z§vagnost nepS2zniv®ho pTsoben? al ko
Obsahmoduluimodul je strukturovs&§n do jednotlivTect
llekce Pivoivi znam, viroba, rozdRlen2,skladov§gn?
2lekce V2wl znam, ,r wzZidIdblbean2a skl adov §n?2
3.lekce Lihovinyiviroba |l ihu a rozdRIl en?2 l'ihovin, dru

organismus

Doporulen® postupy vIiuky:
1) L §st modul uub8dkeamvoSatpolUugl ad wul tnignse deidsnl§n 2d i
soust Sed? na

.Druhy alkoholicklTch n&8pojT a jejich charakte

.Druhy piva a jejich virobu a skladov§gn?

.Druhy v2na a jejich virobu a skladov§gn?

.Lihovinyjajlck®ckhkarakteristiku a vhodn® pougi
2) DIl e mognolsnti?n ab uedxek uursskeultdeo bmnPkherz ®hvo dT

Krit®ria hodnocen?2:
Visledek 1:
.RozdnDl 2 alkoholick® n8poje a charakterizuje |
.Pop2ge dal g?2r &hnixlie nj2e dnn8optoljiTvivch skupin a jejic
Visl edek 2:

.PongejéﬂnobUivTch druhT al koholickich ng§poj

.Navrhne vhodn® pou@i_:;atstﬂanprjniieQnotlivlch ng§poj T v

.Vypracuje refer8t zambDSenl na druhy, virobu
Visledek 3:

.Pop23znaplSy al koholismu a uvede spole|lensk® ddg
Postupy hodnocen?:

- PrTbNgn® hodnocen? vDdomost?2 YstnhD i p2s 30%

- VDdomostn? test 40 %

- Refévbtbha a pogit?2 ur|len®ho al. n8poj e 30 %
Doporul en8 studijn2z [|iteratura:
Il ng. Magdgek, L : Kogice,RATWO ny a n8poje Vv
Krugliak,P.,Schiller,R.:Potraviny a n8poje, Praha
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M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N1 e D®l ka a fot®alset®di denn

2071 EOqWOEEOU &l et® dal L

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAl w/ 1T OUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21

Pf EDMNT Potraviny a vigiva
Maso. Tky a j eji
Ng§zev modul u:/ve vigMv®ko a|K-d modul PaV KL
virobky, vejc
D®l ka modul u:| 18hodin Platnost od: 1.9.2008
Typ modulu: PovinnT Pojet2 mTeoreticklI
Vstupn?2 pSedpsplnidn modul |. 1
Charakteristika modulu:
Modu seznamujes T k|l adem poj mu maso, popisuje jeho dRDIl en?2
kompetenobl g8kT osuzov8n2phkuglt®pnumdsahuzhal k§smi
mognost posouze

|4
3 n2 whadmast |prjoed/ncrtolb|D§IkEDh1mdu®ulnzg:§1k
svlznamem ml ®ka a vajec ve vlgl\MldalI]eplzahjaou®|m'a2
stylu a s t2m souvisej?2 volby vhodnTch surovin pr

PSedpok® §wlasnl edky vzdnR|I §v§n?2

G8k:

1. Rozliguje jednotliv® druhy mas a jejich | &8sti

2. Specifikuje jednotliv® druhy mas a uvgdz2 jeji

3. VysvNhDtluje vhodnost pougit?2 jednotlivich druhT

4, ZaSazuje tuky do sludiimn®a dahuehrya KtukrTi zuj e jedn

5 Navrhuje vhodn® druhyiuvgkt¥ nanék;bS?dgravu pokrmT

6. Charakterizujgnl ®kb ®| n® aTzdbPkydn2 viznam ml ®ka a ml ®| n

7. Pop2ge strukturu vajec a jejich @TevhmambrvemviySe
skl adov8n?2 \wejcisoahnliepduelma cnia smmjgcn ® n8kazy z

Obsahmoduluij e strukturovs&§n do jednotlivich | ekc?3

1. Jateln? -lowlBy2 masl ec?2, vepSov®, skopov®, ostat

2. Dary imybeg , korT gi, mduknyk T gi , ostatn2 pro

3. DrTbeg,irzowziilnan2 , pougi t 2

4, Tuky'|'rozerIen2,poug|t2 jednotlivich druhT ps$S

5. MI ®k o a ml ®wh®namrobkpgen2, druhy, viroba

6. Vejceistruktur a, slogen2, viznam a pougit?2, S

Dopormu® epostupy vIiuky:

Kl asi ckTukvgizkklaamwi sa n8§sl edn8& diskuse, pr8ce ve skugf
. Pojem maso
.Charakteristiku jednotlivich druhT masa, vl| etn
.Druhy tukT, charaktejejsitchuvhedm®tpowvdgich2 dp 8ih T
.Charakter ml®ka a ml ® nlfch virobkT, jejich pod
.Sl ogen2? vajec a jejich pougit?2 ve virobn2zm st 9

Krit®ria hodnocen?2:

VI sl edek 1:
.Charakterizuje pojem maso a uvede jeho dnDIl en?2
.Pop2ge j ehdynonalsiav® druuwede jejich slogen?

Visl edek 2 :

.VysvnDtl2 viznam masa ve vIigivnh

.Posoud? vliv jednotlivlich | 8st2 zv2Sete na kv{g

.Zhodnot2 vhodnost pougit?2 JednotlivTch druhT g
Visl edek 3:

.Posoud?2 vhodnost pougit?2 jednotlivich druhT m3

.Zhodnot?2 vhodnost pougit?2 jednotlivich druhT n
Visledek 4 :

.Uvede dDl en2 tukT a charakterizuje jednotliv®
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Visl edek 5: ]
.Navrhne jednotliv® druhy tukT pSi ¥pravhD konkHt

Visledek 6:
Uvede v
Pop2ge

ml ®ka a ml ® nTch virobkT ve vigiy

znam
Il ®&kmkyw 7 ejich pougit?

Visledek 7:
Pop2ge strukturu vajwhodnublekpigwfriach sl ogen?
VysvihDtl?2 pougit?2 vajec pSi virobhD pokrmT
Uvede hygienick® podm2nky pougit?2 vajec ve vir

Postupy hodnocen?2:

- PrTbNgn® hodnocen2 vDdomost?2 YstnhD i p2semn 40%
- Aktivita pSi viuce 20 %
- VDdomostn2 test 40 %
Doporulen8 studijn?2 |iteratura:
Il ng. Magek, L : Kegice,RATVO ny a n8poje Vv
Krugliak,P.,Schiller,R.:Potraviny a n8poje, Praha,

78



M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N1 e D®l ka a fot®alset®di denn

2071 EOqWOEEOU &l et® dal L

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAl w/ 1T OUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21

PfFEDMNT Potravinya v 1 ¢i va
|Fyziologie vIg
N§zev modul ul imn y ye yigiv/ K-d mod PaV KL
D®I ka modul u: 32hodin Platnost od: 1.9.2008
~ i 2 ~
Typ modulu: Povinnl POJe.t Teoretickl
modulu:
Vstupn?2 pSedpgSp!lnhn modul | . 1,2,3, 4.
Charakteristika modulu:
Modul @g8ky mee¢amamujsenesn gi vin a funkc? tr 8vi coblass ou
stravovgn?2 jednotlivlich skupin str8vn2kT a sezn8m
z8kl adhRDchl dJobpov L] en2. D8l e modul charakterizuje z
stravovg8n2 osob se zdravot n?2 mpopchani mejaboismRoz v 8y 2ckb
g8kT o alternativn2pem®h§ pyemvigskdtobygabhosti a kt
stravovac2ch n8vykT.
PSedpokl 8dan® vIisledky vzdD|I §v§n?
G8k: i -
1 Di skut uj-e Sreanmbin®mg ednbit i § k®mhot §aekz mu
2. Charakterizuje jednotliv® funkce tr8v2c2ho sy
3. Pog suje metabbl dskh®m grgani zmu
4 Uvgd2z z8sady diferencovan® stravy a izpTso
5 :

§ Si
Definuje pojem dietn?2 stravovg8§pésazujyéda upmmtfagh

z

S

a jejz mRDny vznikaj2c?2 pSi zpracovgn?
6. Uvgd2 pS2]liny ztr&t pSi nedodrgovgn2 z&§sad ra
brambor, vitamseaT skupiny B v
7. Navrhne j2deln?2 |2stky ¢irfoejedaovadny ®sskaypaniy
8. Di skutujeAlneaertn®&@ma vn2 smhDry ve vIgivhD pro zdr a
9. RozI|l i guje nejzn8§mNj g2 patol ogick® zmDny ve st
Obsahmoduluij e strukturovs&§n do jednotlivIich | ekc?
llkce L&t kov § p Senetéboliamugi vi n
2lekce Tr 8vi dpetdnakti v® | 8sti a funkce
3lekce Di f er e nc oivcahna8r askttrearviast i ka jednotlivich skt
4lekce Sestavovg§n2 j2deln2ch | 2stkT pro jednotli
S.lekce Dietyir ozdRl en2? jednotlivich druhT diet a je
6lekce Al ternativn2 smRry ve vigivDd

Doporulen® postupy vIiuky:
1) Viuk8@8dkami a n§sledn§ diskuse,spuscBed shkapin

.ObjasnhNDn2 pojmu metaboli smus

. Popsafakci tr8v2c2ho traktu

.Charakteristiku diferencovan® stravy pro jedn
jednotl i v® skupiny

.Z8sady dietn?2ho stravovs8§n?2, jeho | el a char 4

2) Cvilen?2/ /se omdrgS$? |reac:?
Sestavovg§n?2 vzorovlich j2deln2] kKT pro jednotliv® s

Krit®ria hodnocen?2:

Visledek 1: )
.Pop2ge pSemhDnu jiedab®mi ot gani B8mek/ vmet abol i smus;s
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Visledek 2:
.VysvbDhkei ftr8v2c2 soustavy a pop2ge jednotliv®

Visledek 3:
.Objasn2 z8sady diferencovan® stravy a posoud? |

z8tNg?2

.VysvDtl2 rozd2ly ve straPovsgn2 jednotlivich sk
Visl edek 4 :

.VysvDtl?2 rozd2ly ve stravovsgn2 jednotlivlich sk
Visledek 5:

.Definuje podstatu jednotl!livlch dioeto,ud®ysnwhtrli? n

a jej2 zmNny vznikaj2c?2 pSi zpracovgn?
Visl edek 6 :

.Sestav?2 vzorov® j2deln2]| ky pro jednotliv® skup

Uvede pS2]iny ztr8t pSi nedodrgovgn2 z8sad rac

Uvede pS2]iny ztr8t vitaminu C masezel eniny a br

VysviDtl2 vihody pSi wmpra$PzpokrmT v mikrovlnn®
Visledek 7:

.Sestj@&w?,el n2| ky pro jednotliv® skupiny str8vn?2KkHT]

Visledek 8: 3
.Navrhne vhodn® alternativn2 smBDry ve vIigivD pr

Visledek 9:
.Pop2ge jednotliv® patol ogick® zmDny ve stravoyv

Postupyhod nocen?2:

- PrTbNgn® hodnocen2 vhDdomost?2 ¥stnh i p2se 40%
- Aktivity na cvilen2ch 20 %
- VDdomostn?2 test 40 %
Doporul en8 studijn2 |iteratura:
Gi monlil R.: VIgiva, Praha Merkur
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ng§zev pSedmlm Technologie

rol n2Kk: l. I. [I. celkem

pol et hodin: 1 2 2 5

POJETE PFEDMNTU

Obecn® c2le pSedmht u

- -PSedmnNt m§ zprostSedkovat ¢gBkiSedpeseah HA
do praxe, o bezpelnostn2ch pSedpisech, kte
-sezn§m|tvylg§kgnzsm provozoven spol el n®ho st

virobn2ho stSedi ska,ravinasnp8edmBRgnoud rpddyr »\6

-v®st tg@&ky, kaby samostatnhD pracovaleistati &kzh
pokrholsspod8r nlipoztarcahv8 znealmi sa z2 skal i povihDdom
- poskytnout poznatky & Dd o mo st i o pS2pravh, Yapr aviD a Z
rostlinn®ho pTvodu,

-db8&8t na dodr gov§n?2 nz8vsaazdn orsatcii onna8 | knl2a svilcgki & y
pS2pravy pokr mT,

-v®st k dodrgovs&§n2 n8vadnoati om&l k2 asl §ikwy
pS2pravy pokr mT,

D8l e se meeam®8m20dsn2 kuchyn2 a pS2pravou pok

sestavovgn?

j2del n2 ]| KT.

Charakteri st

i ka uliva

- Obsah ul i whastRyR-W§z20ba pokrmT ak paolmadS | uj 2c?
- sezn8meln@st ®ost mi a vyugit2m surovin, pol
skl adov8n2zm a hyg|en|ckTm| i bezpel nostn?mi
- je zaSazeno ul i vygioe miezkied momSedihs eacth ( HAC
surovin a jejich uvsg§dhDn2zm do praxe
gastronomick8 pravidla sestavovgn2z j2zdel n?z
- seznSmenmhys spr&§vnou obs| uhcoku®hao vzhao3i2nZ em 2p ow]
- pS2prava dietn2ch pokrmT i pokrmT ciz2ch ku
pS2prava pokrmT pro bnRNgn® i slavnostn? pS2 I
obsah ulimavp8efgmDha v PpdScendofsttiu azvi snkya na® v\
vicai kytotvnDdg@kospli kuje pSi vypracov§v§
Pojet2 viuky
PSedet je strukturovs8n do modul k-d rol./ pol.H
1. PSedbnRNDgn8 Yprava potravin a jeji
HACCP. M1 1/1 10 hod
2.PS2]l ohy a nyezmas® pokr M2  1/2 10 hod
3. Pol ®ky a om§]| ky M3 1/2 12 hod
4. Jat el n2 maso an?2zapSeekzrenm2 vn at eupclheov M4 2/1,2 44 hod
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5. Ryby,dr Theg, zvhRSina M5  2/2 20 hod
6. Pokrmy na &pjrady§mwketdch mas. Z: M6 31 24 hod
7. Pokrmy pSipravovan® dl e 2MowHKIn@kt
stroje na Ypravu tDNDst M7 38/12 20hod
8. Pokrmy studen® kuchynni M 8 3/2 20 hod
- Formy «vIuky
PSev§gnnD front§ln2, pSi procvilovgn2 nDkte
Vyugit2 VIimhwK@hongSeg® Nn?2

- Metody viuky:

.L&8st bude tvoSit viklad podporovanl uk©8zka
.Met ody heuristiiSék@m® dhaskakterse §8ky

.Kl ade se dTraz na samostatn® zvIigadnwace | i
samostatn®ho pS2stupu a pr8&ce ve skupinsgct
.Vyugit2 multimedi 8l n2 techniky ( internet
Multlmed|§ln2 ul ebna bude vyug2vs8§na pSednos
byl i wmowlhemrinT ch form8ch prezentac?2 uliva.

PS2nos pSedmB@objpi kkl 2] ovich kompetenc?2 a prTSe

- KI'2] ov® kompetence:

Komuni kati vn? kompetence, P e rpsroanc8ol vnn22 mkiio guipdel
schopen:

upl at Rovatn?2konpuenriskoant8§lvn2 a i nterpersons8l n2 (
vyug2vat ke sv®mu ul en? zkugenost?2 jinlch |
uvhRdomovat si sv® pSednosti, meze i nedost a
adaptovat se na pracviywn? prostSed?2 a nov® p
g8ci by mDI i m2 t z8kl adn? vDdomost. a dov g
aktivit.

- PrTSezov§ t®mat a:

Ob| achemokr ati ck®2bpolDdbm@®sts6il2 o dobr® zna
schopemt p ®idjplomNDdnost za Vvlastn?2 rozhodovs§
dovednosti;

LIlovDk aisvidemptr Scede schopen vyhled8vat ak
z2skan® poznatky, oppfdhst ovat kladnl vztah Kk
Ll oaNgi vot nizs tprdesntSekdPde schopen jednat hos

ekonomi ck®, ale tak® ekologi ck®;

Postupy hodnocen? visledkT vIiuky:

- Kagdl modul bude adodhskedn®amo§maynbDapolten
- Hodnwen?2 vdpll¢8ktasifikace, sleduje se akti

Hodnocen?

g8 provs8§dRDno kombinac? sl o
Zn8mkou je ¢

s

c

e v n
ohodnocen za samostiadastav®2 pj 8d

pro dietn? % s |
- Dal §2 hodno 2's
jednotlivlch .
- P2semn® opakonw8§rnormouprtews§di) dopl Rovgn2 do

Kriteria vych8z2 z Klasifikaln2ho S§du SOuU

ovs8n2, n8vrhy pokrmT pro
je provs8dhRDno na z8kladhD p
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Doporul en8 | iteratura

- Brhl2k,E., RomaRuk, J.: Technologie pS2pravy
- Rungtuk, R. RoeockerpmTury tepl T ch

- 0Ol dSich, M. a kol.: Z8sady spr8vn® hygienick
2006

- Vyugit?2 ViukdK@hongBSefg®ammidn?
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PFEDMNT Technologie
PSedbnRDgnsg wpr
.Jjejich tepeln ]
N§zev modul uillgri adov® hosp K-d moduTE KL M
HACCP.
D®l ka modul u:|10hodin Platnost od: 1.9.2011
Typ modulu: Povinnld Pojet2 mTeoretickl
Vstupn?2 pSedp Nejsou pogadovgny g8§dn® speci §l n2z (

Charakteristika modulu:

Modul popisuje postupy pSi pSedbhRgn®m opracov§gn?
mognosti jejich n8sledn® tepel n® Ypravy. Kategori
potravin &prpvy .t dyeslvidD® | uj e nutnost bezpelnosti a

|
vpotravingSskich pr ovopeSceh.e pMahdIm &&ll ea dsoevz8ma mu jpeo t S
z8sob.

PSedpokl §dan® vIisledky vzdRIlI §v§n?
G§8Kk:

1. Rozl i guje jednotliv® pSedbhNgn® Yipravy potravin r
2. Charakterizuje vhodn® pSedbRDgn® Ypravy potravin

3. Dodrguje ekologi ck@dpadyedpi sy pSi nakl §dg§n2 s

4, Definuje jednotliv® tepel n®i ¢p®Phoypaughodnpsic g

pokr mT

5. Uvg§d2 vhodnost rTznlch strojT a zaS2zen2? pro zplf
6. Poug2vsg znaloptogrnamhovEABSABta pravidla osobn?2 h)y
7. RozIliguje jeldadT|syp® idfriukhyj ekdr uhy z§sob a jejig
8. Kategorizuje a specifikuje virobn2 a odbytov§ si
Obsahmoduluije strukturovsg&§n do jednotlivich | ekc?3
1. PSedbnNgn§ wprava potravi n-Vriiousk d v h nigdried garnagisheok] & kjln &

pr8oegsBmougen2 nogT pnlaakbrswpEng@mik akmdmiat spr §
2. ZaS2zen2 pro mech.zpracov§aV?l skpovi ip<rud @ meSns lu ® Yg
Z8kl adynopgemmé& spr 8vnhD kr 8j et
3. Z§kladn?2 technologick® postupy pSi jedn&tlluikvdeh ¢
iKul i n§8SsHKHARCRIimAaS2en2 , audd @ey §n?

4. Sprs§vng virobn2z a hygieni-<ksukoakeipired girha8dbsneEGR s
ifzchlazov8§n2 a regenerace

5. Skl adov® hW¥§ pdkdssSs tigkeud g rnagns s- KACCRImIB?? em, skl ado

6. Kategorr ace a specifi kace st Sedisek VS

Doporulen® postupy viuky:
KI~a5|ck§ metoda viuky kombinov8&na aktivizuj2c2 me
VI kl ad, pr8ce ve skupin8ch, prezentace t®

1) L&st modul u bwki&ez kzaamifiou gvi RPamdes hmedy8h n8sl ed
.Z8kladn2 principy pSedbhRgn® %Wpravy potravin
.Nutnost zachov8n?2 nutriln2 a biologick® hodnoty
.Spr8vnou vol bun &vegzen ons@ iYsprraaveyhavr akt er pokr mu a
Pougit? esltrToghT zaa S2ezpen2 pSi pS2pravhD pokrmT
.Skl adov® hospod§Sstyv?

2)VT ukov T ipKrud g rnagn$ s- IACCR mN n 2

T HACCPipS2jem, skladovsg&§n2 a pS2prava
f HACCPivaSen2, udrgovgn2 a videj
T HACCPizchl|l azovgn?2 a regenerace
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3) VIukovilKuplriongSrSasniz® kupard§y¢e s nogem
T Brougen2 nogT na brusn®m kameni
T Jak spr8vnhD kr 8jet
1 Jak vybrat spr&vnl nTg

4)VIiukovIiKudogrgsskM@®demiDh2technol ogi e

f Modern?2 t-#RhMAlI ongiil @ i funkln2 zaS2zen2 (1.] 8st)
f Modern2 t-&#Rh MAlI ongiil eaiSPwreknl2n2 2z | §st)
1 Modern? t-&omwvelkdegpimat (1. | 8st)
f Modern? t-omwvelkagimat (2. | 8§st)
Krit®ria hodnocen?2:
Visl edek 1: ) )
.Pop2ge z8kladn? postupy pSi pSedbNRgn® Ypravh
.Url 2 vhodn® techniky pSi Yaspr av8ch potravin
.VysvhDtl 2 jtak8p®Smdeiadleogi ck® hodnoty a mnogstyv

Visledek 2 :
.Vyjmenuj e a e ou chnologic
.Zhodnot?2 jeh dnost pSi ko ch Ypravsg
. Charakterizug ekologick® pSdpadyi sy pSi nakl §dg§n2 s
Vi sl edek 3, 4:
.Uvede charakteristiku jednotlivich tepelnTch
surovin.
.Zhodnot? jejich vhodnoatvepglreo kumpmdyvia ca&p®h gy p 9
VT sl &dek
.Charakterizuje a pop2ge pougit2 technologick®@

p o
)

<o

Visl edek 6 : 5 N
.VysvDtl 2 viznam kriticklch bodT (HACCP) a pr g

Visl edek 7:

.Vyjmenuje a pop2ge druhy skl adT
.Navrhne zpTsoby skladovgn2 wur|litlch potravin
Visl edek 8 :
.Vyjmenuje a specifikuje jednotliv® kategori e
Postupy hodnocen?2:
- VDdomostn2 test 40 %
- PrTbNgn® hodnocen2 vRhDdomost 2 40 %
- Aktivita pSi diskusi 20 %
Doporulen8 studijn?2 |iteratura:
Brhl2k, E., RomaRuk, J.: Technologie pS2pravy pokr i
Rungtuk, R. Receptury tepllTch pokrmT
Ol dSi ch, M. a kol .: Z8sady spr8vn® hygienic2kR0® a

Vyugit?2 ViukdK@hongSsgm®ammhDn?
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Pr EDMNnT Technologie

Ng§zev modul u:{PS21lohy a bezlK-d moduTE VR L

D®l ka modul u:| 10hodin Platnost od: 1.9.2011

Typ modulu: Povinnld Pojet2 mTeoreticklI

Vst up ndpoklpdye Splnhdn modul 1

Charakteristika modulu:

Modul seznamujed D1 en2 mmaSP1 om EokrmTm a jejich uplatniDn?
konkr®tn2 pS2klady kompletace pokr mu & eupplS®tbnuzm?2o s
pS2pravh bezmasTch pokrmT a pS2loh, uvgd2 dnlen?2

odborn® kompetsdaricespw avy pBbhl Pdmcthomgmer avign ve v e

taki vobl ast.i bezmasTch pokr mT.

PSedpokl 8dan® visledky vzdRI §v§gn?

G8k: )

1. Definuje dhRDlen2 pS2loh, jejich d8vkovsgnz a \{Tznz
2. Popisuje jednotliv® technologick® postupy pS2pr 3
3. Uvs8wWl2znam bezmaslch pokrmT ve vIigivhD, jejich roz
4. Popisuje technologick® postupy z8kladn2ch druhT
Obsahmodului st rukturovsg§n do jednotlivich | ekc2:
1. PS2livhgnam ve vIigivn, dhRlen2, pS2prava, exp

Viukovl iKrudgrne&8nsssR®geamhDabiloviny a lugthDnin
f V.a S e n 2risattd nigtoda
1 Jak pSipravit polentu
1 V.a S e n 2pilaf rhetpéa
1 V.a S e n 2variade gsetta
Viukovl iKrudgrmenssk®sumRWatny a gnocchi
f Jak pSipravit |lerstv® tRDstoviny
f Jak pSipravit dom§c?2 gnocchi
Viukovi iKrudgrna&8rssd @k umhbatzovat se zeleninou
 Kysel® z8livky (vinaigrette) a dresinky

2. Bezmas®ipbknmm ve vIigivhD, dRlen2, pS2prava
Vi ukov T ipKrud g rnagns s- Bal®pracoudd s \ejCi
T ILtalsk8 a gpfatatBatertdl® omel et a
f Vejce-anatomie, vaSen§, p8&len§, m2chan§, p
f Jak pSipravit omeletu
Doporulen® postupy viuky:
DL §st modul u bsukezkamiSiza wloklyad:? multimedi §lanz tec
.Vliznam pS2loh a bezmaslch pokr[’n'[ ve vigivn
Z8kl adn? z8sady doplnhDn2 masitlch pokrmT ( vhodnost
DNl en2 psSz2loh a pS2krmT ( fce. syt2c? a dopl Rkov§ )
.28kl adn? technolog. postupy pSi %YpravhD pS2loh a be
2VT ukov T ipKrud gknBnfusnRIne, obiloviny a lugthDniny

1 V.aSe n 2risottd niewda

f Jak pSipravit polentu
1 V.a S e n 2pilaf etpea
1
\Y

Va S e évariade risotta
lukovIiKpdogpr&asmkK®stmlnthy a gnocchi
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f Jak pSipravit |erstv® tRstoviny
f Jak pSipravit dom8c?2 gnocchi
4)VTukovT'l'Kpuricbg1r§£mﬂ®kuml‘)aéovat se zeleninou a sal §
T Kysel® z8livky (vinaigrette) a dresinky
5) VT uk o vilK upl ri ongsr Sasnita® pracoudd 8 vejci
|l tal sk8 a ¢pfatimthdtorthles8 o mel et a

Jak pSipravit omeletu

1
f Vejce-anatomie, vaSen§, pelentg, m2chan8, pog2rov
1
[

Krit®ria hodnocen?:

Visledek 1:
.VysvihDtl2 gastronomick® dRlen2 pS2loh dle z8kl! 4
.Uvede d&§vkovg§n2 pS2loh a jejich viznam ve vigi
.Pop2ge z8kl adn?2 pravidla a t ecubhnfo IpoSgil cg

Visledek 2: o
.Navrhne vhodirdu tp S? Ipootku nk m. )
.Posoud?2 mognost z8&8&mRNny hlavn2 suroviny pSi Ypr
Visledek 3:

.Vyjmenuje druhy bezmasTch pokrmT dle gastronon

.Uvede viznamkbmImasl ehgpehD a d&§vkovgn2.

.Pop2ge technologick® postupy jednotliyv
Visledek 4:

.VysvDtl?2 klady a z&pory pS2pravy bezmasich pokK

.Sestav? tabulku nutripS2tbhhadbezmashejholpwokkIimg
Postupy hodnocen?2:
- VDdomostn?2 test 40 %
- Visledky cvilen? 20 %
- PrTbNgn® hodnocen? vNhDdomost 2 40 %
Doporulen8 studijn?2 |iteratura:

Brhl2k,E., RomaRuk,J.: Technologie pS2pravy pokr i
RungtukeRturReteplTch pokrmT

Viukovl igKrudgrnensssR®geambDobdiloviny a lugthDniny
Viukovl iKrudgraens sk ®sumRaty a gnocchi

Viukovl iKrudgrnenssi@®kumhatovat se zeleninou a sal
VT ukoviamigkrud g n § S s Ba®pracondd 8 VejCi
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At KwAil w/ 1 UOUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21
PrEDMNT Technologie
N§zev modul u:|Pol ® ky a om§K-d modulTE MX L
D®l ka modul u:|12hodin Platnost od: 1.9.2011
Typ modulu: PovinnT Pojet2 mTeoretickl
Vstupn?2 pSedp Sp! nful mo

Charakteristika modulu:

Modul <charakterizuje poDl®ekymapom@RY &k, asem@laekij e, |j
vigivn. Popisuje konkr ®tn?2 pSZkIady, kompl etace po
Vysv Dt 2p S2opzrda?vily wil var T, popisuje pS2pravu vliogek
b21Tch pol ® ek, specifikuje jednotliv® om8l|l ky a |
om&l ek a remwejpreomppich pS2pravu
PSedpokl §dan® vIisledky vzdRDI §vgn?
G8k: B -
1. Definuje viznam pol ®vek ve vIigivbD a gastronomicl
2. Charakterizuje a popisuje technologick® postupy
3. Charakterizuje v®Povgkyaapapmivgsbikey techpmdl ogi ck® pd
4. Charakterizuje om8|l ky a uvede jejich viznam ve
5. Definuje viznam om§|l ek ve vIigivh a gastronomick
6. Popisuje technol ofpiovk®apoast ugklahmgkkekh ka sl ogit
Obsahmodului st rukturovg&n do jednotlivlich | ekc?2:
1. Pol &wKynam, rozdRlen2, technologick® Ypravy
ViukovIl ipKrudgrna8nssiP® | ®@mmR 1y 2
T Kr®mpoe®®VKkY zahudgthDn® j2gkou
T Kr®mov® pol ®vKky ze zeleniny a lugtDhDnin
T Consomm®
f Pol®vky z vivarT
T Studen® pol ®vky
2. VT~v rgzdnDl enz, pougitz, technologick® postu
ViukovTl ipKrud g rna8nssiv® vamgn 2
f HovNRNz2 vTivaaglace gl ace, demi
 Ostan2 vivary
f SvntlT vivar
f Tmavi vivar
3. Om§likvy znam, rozdRlen2, technologick® Ypravy
Viukoviamipkrudg n§ SskK®k Lamthin2 om§| ky
T M8sl ov8 om8lka (beurre blanc)
1 Begamel
1 Glace, demilace
T Hol andsk8 om§| ka
1T Tomatovs§8 om8]| ka
T Velout ®
T Z8klady j2gdgky

Doporulen® postupy

viuky:
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http://www.kulinarskeumeni.cz/modul/55/kurz
http://www.kulinarskeumeni.cz/modul/29/kurz
http://www.kulinarskeumeni.cz/modul/20/kurz
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http://www.kulinarskeumeni.cz/modul/14/kurz
http://www.kulinarskeumeni.cz/modul/17/kurz
http://www.kulinarskeumeni.cz/modul/56/kurz
http://www.kulinarskeumeni.cz/modul/9/kurz
http://www.kulinarskeumeni.cz/modul/53/kurz
http://www.kulinarskeumeni.cz/modul/24/kurz
http://www.kulinarskeumeni.cz/modul/25/kurz
http://www.kulinarskeumeni.cz/modul/10/kurz
http://www.kulinarskeumeni.cz/modul/8/kurz
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1) L&§st mod$iltu sbkiBleadmi za pougit2 multimedi §l n?
- z8kl adn?2 charakteristiku pol ®vek a om8l| ek
- dhRlen?2 a vhodnost jednotlivich pol ®vek a om§| e
- z8kladn2 technologick® postupy pS2pravy jednot
2) VT uko vilK uplriongsrSasinP® | ®wmIR 1y 2
A Kr®mov® pol ®vky zahugthDn® j2gkou
A Kr®mov® pol ®vky ze zeleniny a lugthDnin
A Consomm®
A Pol ®vky z vivarT
A Studen® pol ®vky
3) VI uk o VvilK uplriongsrSasiv® viamign 2

A HovnDz2 vivaglagce gl ace, demi
A Ostatn2z2 vivary
A svntlI T vivar
A Tmavl vivar
4)y VT ukovilKuplrionggrSasnik ®k L mBBn2 om§| ky
M8sl ov8 om8l ka (beurre bl anc)

Begamel

Glace, demglace

Hol andsk8 om§| ka
Tomatov§8 om§8| ka
Vel out ®

Z8klady j2gky

oo T T o To T I

Krit®ria hodnocen?
Visledek 1:
\'

Pop2ge Tznamvl’ﬂ;ol@vek ve vIigi
- RozdRI 2 pol ®/ky do jednotlivich skupin

Uvede pS2klady pol ® ek jednotlivich skupin
Tsledek 2
- Specifikuje pS2pravu jednotlivich skupin pol ®v g
- Pop2ge pS2pravu jednotlivich druhT vivarT
- Uvede pougit2 vivarT

VIisledek 3:

- Uvede rozd?2| y ame&Sikowl ogkou a

- Vysvnitl 2p S2opzrda2vity wl ogek dle tepelnlTch Yprayv
- Vyjmenuje pS2klady

VIisl edek 4:

- Provede rozdNhRlen2 om8lek dle rTznlch kriteri?
- Specifikuje jednotliv® druhy om8]| ek
- Pop2ge pS2pravu z8kladn2ch om8lek dle jednotli
Visledek 5, 6:
- Srom§vs§ pS2pravu om§8lek z8&8kladn2ch a slogitich
- Charakterizuje speci 8l nz om8|l ky prTmyslovD vyr
- Uvede pougit? z8kladn2ch om8l| ek
- Uvede pS2klady om§8lek jednotlivich skupin
Postupy hodnocen?
- VDdomostn?2 test 40 %
- PrTbNgn® hodnocen?2 vhDdomost 2 40 %
- Aktivita pSi diskusi 20 %
Doporulen8 studijn2z |iteratura:
Brhl2k,E., RomaRuk,J.: Technologie pS2pravy pokr
Rungtuk, R. : Receptury teplTch pokrmT

Viukovl iKrudgrna8mssk® umhin?
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PFr EDMNT Technologie

Jatel n¥pmasy a/K-d modu TE K L M

N§zev mOdUIuna uchovg§n2 po 7

D®| ka modul ul 44hodin Platnost od: 1.9.2011

Typ modulu: Povinnl Pojet? mMyeoretickl

Vstupn?2 pSed/Splnnhn modul 1 a 2

Charakteristika modulu:

Modul charakterizg j ednotl i vg jateln2 masa ap@ielle®ae®shzd Mg
vigivy. Rozvz2j20blkesnpietemticiem&I8§k2] wol by druhu masa
pSi hl ®dgswad@mk raciongln2 vigivy.

edpokl §8dan® visledky vzdhDlI §vgn:2

Kk :

VysvDtluje z8sady skladovgn2, oget Sov§
Charakterizuje jednotliv® druhy jatel

nz jatel ni
nzho masa
Popisuje technologick® postupy nej| astDjgz2ch Ypi
Uv §d?2 z8§sady estetizace pokrmu, kontrolu kvali-t
Uv8d?2 a popi suj e oovb8snl2u hduo hzoat Sc?vzeennl2c hn ap oukerhmT v t ep

bsahmoduluije strukturovg&8&n do jednotlivich | ekc}j
Druhy jateln2ch mas, jejich charakteristika
Vi ukovT ipKrud g rna8rs s-kNea kul n§ldn§n2 a mar i nov §n?2
T Nakl 8d8n? masa do soln®ho n8&8levu (brinii
T Nakl §d8n2? masa do marin8dy
T Such® ma-graviao v 8§ n?2
ViukovTl ipKrudgrne8nss-Met a hPprgwaSke®d 2t epl o
T Gril edsr8nRRy gri Il T a metody gril ov§gn?
T Gril em&@sn® a dr Theg
T Pelen?2 masa a klasick® pelenD
T Jak op®kat na p8nvilce
1 VaS'Nen2 me-vieed ou Sous )
VIiukov]l igKrudgrna8nss-M@®t o chiprwlalble® 2t epl o
T Dugen? masa a klasick® | esk® om§| ky
T Konfitovgn? ma s a

=)
G

1

2.

3. VysvDtluje z8sajdyt ¢ipardacvdyl ep odkrrurh]T z
4

5

6.

0]

1.

2. Hov Nz 27 charkdeoistka d NIl en2, mognosti tepeln® Ypr a
technol ogick® postupy nej |l astnDji pSipravova
ViukovT ipKrudgrma®Em skMet athpawlaSle® 2t epl o

T Dugen? masa a klasick® | esk® om§]| ky

T Konfitov8n2 masa
VIiukovIl TipKrud g rnasns s Ba®pracowdd masem

Viukovi iKrudgrne&nssM@®demhh2technol ogi e
f Modern? t-&#RhMAl ongiil é i funk|ln2 zaS2zen?
T Modern?2 t-&Keonhektorato gi e
3. Telecicmasakteristika, dDIlI en2, mognosti tep
technol sgupgkx®nejpl astNji pSipravovanich pokr
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ViukovT ipKrud grnans s KM@t aothprwlaSle® 2t epl o
T Dugen? mags&k® |klsk® om8| ky
T Konfitov8§n2? masa

Vi ukovT ipKrud g rnans s Ba®pracoudd masem

ukovT ipKrudgrmanssM®damhh2technol ogi e
T Modern2 t-&#®RhmMAl ongil ¢ i funkln2 zaS2zen?
1T Moder n?2 t-&enhektorato gi e
4. Ve pSov®ch1nanrsa)kter|st|ka, dnl enz mognosti te
technologick® postupy nejlasthDji pSipravova
VT uk progfami Kul i n§ Ss M@t o thprwlalSle® 2t epl o
T Dugen? masa a klasick® | esk® om§| ky
T Konfitov8§n2? masa
Vi ukovT ipKrud g rnans s Ba®pracoudd masem
Viukovl iKrudgrne&nssM@®demhh2technol ogi e
f Modern? t-&#RHMAl ongil ¢ i funkln2 zaS2zen?
1T Moder n?2 t-&enhektorato gi e
5. Skopov ®chatnakersk a, dNDl en2, mognosti tepel n® Yp
technol ogick® postupy nejl|l astnDji pSipravova
ViukovT ipKrudgrma#Em s ket athPawlaSle® 2t epl o

T Dugen? masa a klasick® | esk® om8l| ky
T Konfitov8§n2 masa

Vi ukovT ipgKrud g rnans s-KM® d a mihaldgie e c
f Modern? t-&#RNHMAl ongil ¢ i funkln2 zaS2zen?
T Moder n? t-&Keonhektorato gi e

6. Ostatn?2 druhy J/ichBhzlakt ejréetsnl,kakr &IN31lenk mo ¢
jednotlivich tepelnlch Yprav, tledhrmpolkagiTck @
vyugit2 konvenience
ViukovT ipKrudgrma#Em s ket athPpawlaSlke® 2t epl o

T Dugen? masa a klasick® | esk® om8l| ky
T Konfitovg8n? mas a

Viukovi iKrudgrn&8ssM@®demRh2technol ogi e
1 Modern? t-&#RhMAl ongiilé i funk|ln2 zaS2zen?
T Modern? t-&Konhektorato gi e

Doporulen® postupy vIiuky:
1)L &8st umbel uttwo ik §vH&miadzas pougit?2 multimedi §I n?

.Z8kl adn2 <char aktiesrliosgteink2u, |jbaatrevlan,2 ckho nnzaisst ence €.
.Z8sady i Wyoditwdyskuse se ¢g8ky
.Jednotliv® technolnogg.2p as§tsuapdy Yapprraavwy /rpfezrndve h  dr u
vyvolat diskusi ( heuristick8 metoda )
2) ViukovKulpiro®$ sakhea kulngldn§n2 a mar i nov §n?
Nakl 8d8n2? masa do soln®ho n8levu (brining)
Nakl 8d8n2? masa do marin8dy
Such® ma-graviao v § n 2

3) ViukoviiKud o prgdSm M@t a hPprdwaSe®d 2t epl o
Gri |l edrudyngfl T a met ody gril ovg8n?

il
l
)l
V
l
T Gril em&8:n@ a dr Theg
il
il
il
\%
l
\l

Pel en?2 maspaelaenkl asi ck®

Jak op®kat na p8nvilce

VaSen? mewidedou Sous
T ukovTiKgplriongsrSasnk ®e tuonddy 2wlalSle® 2t ep | o

Dugen? masa a klasick® | esk® om8]| ky
Konfitovg8n2 masa
5)VIi ukovT iKrudgmanssM®demhh2technol ogi e

f Modern? t-&#RhmMAl ongil ¢aiSF2wreknl2n? 1z | §st)

f Modern2 t-&RhmMAl ongiil é i funkl| n? zaS2zen? (2.1 8st)

4)
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http://www.kulinarskeumeni.cz/modul/66/kurz
http://www.kulinarskeumeni.cz/modul/31/kurz
http://www.kulinarskeumeni.cz/modul/7/kurz
http://www.kulinarskeumeni.cz/modul/48/kurz
http://www.kulinarskeumeni.cz/modul/26/kurz
http://www.kulinarskeumeni.cz/modul/32/kurz
http://www.kulinarskeumeni.cz/modul/39/kurz
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1T Modern? t-omwvelkdopimat (1. | 8 )
1T Modern? t-omwvelkdopimat (2. | 8 )
Krit®ria hodnocen?2:
Visledek 1:
.Pop2ge z8sady skladovg&§n2, ogetSovs&n2 jateln2ch
.Uvede charakteristiku jednotlivich druhT jatelf

.Uvede zpTsSnm?y maksadov
.VysvDtl 2 z8sadjyatvwlrmdvyh praks mT z
Visledek 2:

.Pop2ge technologick® postupy nejl astnDjg2ch %Ypr §
.Uvede vhodn® tepeln® wWpravy pro jednotliv® | §st
.RozdDI 2 hov ma s o podle anatomie zv2Sete a pood
Visledek 3:
Pop2ge technologick® postupy nejlastihDjdg2ch Yapr
Uvede vhodn® tepel n® Ypravy pro jednotliv® | §§g
RozdRDl 2 telec? maso podle kvality jednotlivlch
Uvede viznam estetizace psotkir npJo, k rknoTn tprSoel dy ekxvpael di
Visledek 4:
Pop2ge technol ogick® postupy nejlastDjg2ch Yapr
Uvede vhodn® tepel n® Ypravy pro jednotliv® | §s5
RozdhRNl2 vepSov® maso podl e anatomie zv2Sete 4o
Popadgeavrhne vhodn® zaS2zen? pro uchov§n?2 pro
Visledek 5:
.Pop2ge technologick® postupy nejl astnDjg2ch %Ypr §
.Uvede vhodn® tepeln® Ypravy pro jednotliv® | §st
.RozdDIl 2 skopov® maso podlyejadavomielzh2 §8s¢ i a
Visledek 6:
.Pop2gdge technologick® postupy nejlastnDjgzch %Yipr g
.Uvede vhodn® tepel n® ¥Ypravy pro jednotliv® | 8sit
.Pop2ge a vyjmenuje za$epém?2 ppoovikileinTs§armameslpiomy
Postupy hodnocen?:
- VDdomostn2 test 40 %
- PrTbNgn® hodnocen2 vhDdomost 2 40 %
- Aktivita pSi diskusi 20 %
Doporulen8 studijn2z |iteratura:
Brhl2kRagraRuk, J. : Technologie pS2pravy pokrmT 1 a
Rungtuk, R. : Receptury teplTch pokrmT
C-n, F ZaS?2 zkestcé provozoven Vv

Viukovli pKolgra8dSsk® umhn?
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M(OL{ Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N1 e D®l ka a fot®alset®di denn

2071 EOqWOEEOU &l et® dal L

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAil w/ 1 UOUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21

PrEDMNT Technologie

N§zev modul u:lRypydr Tee®dSinalK-d modu TE KL M §

DRI ka modul u: | 20hodin Platnost od: 1.9.2011

Typ modulu: Povinnl Pojet2 mTeoreticklI

Vstupn?2 pSedp Splnhdn modul 1,4

Charakteristika modulu:
Modul charakterizuje jednotliv® dr uphSi mfa@ada g wta o & M e
vigivy. Rozv?2j 20bkioanspteit epnSc?2 epw gadvieyn Ipeotk r dnTp BT h § ® dhadaktetum
masa.

PSedpokl §dan® visledky vzdRlI §vgn?2

G8k:
1. Popisuje dRlen2, skladovgn2, ogezBBSEMY, guSpeSico |
pS2pravh

2. Uv §d? mo gn® tepiel]’rb@g‘;%mroavn),asmym%ha,vDSiny a stru
3. Uvg8d?2 nejlastnNjg?2 YprdbzeyesSkhpda2pgbpidswjhg tregdbdbhnd

pS2pravy ] ]
4. Navrhuje rTzn® druhlhwdodbegev@nzviDpokympIS? pax2aska
Obsahmodului st rukturovg8n do jednotlivich |l ekcz2:

1. Ryby-vTi znam ve vIigivhD a charakteristikadiciyb?2hec
VT uk ov T ipKrud g rnagns s- kJ&k pracovainsfoami
f Ryby-jednotliv® druhy a jejich filetov§gn?2
T Jak op®kat ryby
Vi ukovTl ipkrud g rnagn$ s-kNea kuln§dn§2n2 a mari nov §n?
f Ceviche-marinoy §n2 ryb a moSskich plodT
2. Dr Thelgznam ve vigivhD a charakteristika drThbe
Vi ukovT ipKrud g rnagn$ s-kJa@k pracovaind?r Tb e § 2
1 Porcov§n2 a vykosSovsgn2 dr Tbhege
T Z8kl ady rg§ce s dr Theg?
3. ZvhnSvhanam ve \ g vh a charak®empstiviaazeBfie
Vi ukovT ipKrud g rnaérs s-kNea kul n§ldn§n2 a mar i nov §n?2
1. Nakl 8d8n? masa do soln®ho n8levu (brining)
do
2

2. Nakl 8§8d8n2? masa mari n8dy
3. Such® ma-gravieo v §n

Doporul en® postupy viuky:
1)L §st modul u buuwke§ ztkveonSii tz av Tpkd uagdi ts2 mul t i medi §l n2 t

.Z8kl adn?2 charakter i sfdrkhyi djnd dmadt, | isu Togre ndr, utb]r ma
vigivn, konzistence &
.Z8sady i Wypoditwd y skuse se g8ky
Jednotl iv® technolog. postupy Ypr av yyvopidiskusi n 8§ n 2
2) Vi ukovTi Kud o grg&re klak pracovainstbami
j

\%

il jednotliv® druhy a jejich filetov8n?
. Jak op®kat ryby

VIiukovIi Kpud o gnr§ &re kNea kul ngldn&mo2v 8an 2mar i n

f Cevichemari novg&n2 ryb a moSskich plodT
4) VI uk ov Ti Kurd o g8 &m kJak pracovand?r Tb e § 2
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M(OL{. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N1 e D®l ka a fot®alset®di denn

2071 EOqWOEEOU &l et® dal L

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAil w/ 1 OUOYDE| Datum pl at odls9 20116¥ P 2 nrag len 21

f Porcovs&§n? a vykosSovg&n2 dr Tbhege
T Z8klady pr8ce s dr Theg?2
5) VI ukovTiKud o g8 &m kNea kul ngldn§n2 a mar i nov §n?
T Nakl 8d8n2 masa do sol n®ho n8levu (brining)
T Nakl §8d8n? masa do marin8dy
f Such® ma-graviao v 8§ n?2
Krit®ria hodnocen?2:
Visledek 1:
.Pop2ge dnRl enz, k| ginoovu§n%p,raovguetralobv§nd2r'[abepgSeedasz

.Uvede mogn® tep Frf®e#phavymaswabi hozvnNSiny a str|
Visledek 2:

.Vyjmenuje nejlastDjg? 1/4pravy z8kl adn2ch druhT 1

.Uvede techtodpyiz&kl pdn2 ch ruyhT pokr mT

Visledek 3:
.Vyjmenuje nejlastihDj g2 Yapravy z
.Uvede technologick® postupy z8§

Visledek 4: ]
.Vyjmenuje nejlastDjTg2z MpSiarvyy az 8pkd pa2dgne cthe cdhrruchl o g

.Uvede technologick® postupy z8kladn2ch druhT pd
.Pop2ge konel nou Ypravu a estetizaci pokr mu, k o
Postupy hodnocen?2:

- VDdomostn?2 test 40 %
- PrTbNgn® Hodmesaen2 v 40 %
- Aktivita pSi di skusi 20 %
Doporul en8 studijn2z |iteratura:

Brhl2k, E., RomaRuk, J.: Technol ogi e pS2pravy pokr
Rungtuk, R. : Receptury tepllch pokrmT

Viukovli pKolgr aghSsk® umhn?2
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M(OL{. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM

2011 EOCqwOEEOQU

D®l ka a fot®alst®di denn
a tS2let® d§l K

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?

At KwAil w/ 1 OUOYDE| Datum pl at odls9 20116¥ P 2 nrag len 21

PFr EDMNT Technologie
Pokrmy na ‘apjad

N § zvenodulu: mlietTch mas. ZlK-d modu TE KL M ¢
pS2pravu

D®l ka modul | 24hodin Platnost od: 1.9.2011

Typ modulu: PovinnT Pojet2 mTeoreticklI

Vstupn?2 pSe|Splnhn modul 1, 4

Charakteristika modulu:

Modul seznamujemo g nost mi Ypravy a druhy pokrmT na objedn
kompetencew bl asti vol by vhodnTch

jich pSawdb.NDguwddpnmej ef ekt i vpnIdjhgl2@ ezdpsTtsZbd vk § rerj § \¢

teet avami Ymrawvl ¢hsm

j e
PSedpokl §dan® visledky vzdDI §vgn?
G8k:
1. Popisuje z8sady Y%pr gwy nmitrd utvk avl ol uphdfk rmmaB ,z char
2. Popi suj e tpeocshtnuop yo gniecjkl® st Nj i pod8§vanlich minutkov
3. Vysvntl 2 zrmglsetdlyc Wapmasvyj edno druhovich i smRs2, v
4, Popisuje mogn® tepeln® wWpravy mletlch mas a uv §q(
5. Popi suj e tpeocshtnwopyo gziskkkl®@ dn2ch druhT mletlTch mas a
6. Charakterizuje konel nou Ypravu a estetizaci pokHi
7. Navrhuje odpov2daj2c?2 technologick® vybaven?2 pr
Obsahmodului st rukturovg8n do jednotlivich |l ekcz2:
1. Charakteristika minutkovich pokrmT a vhodn®
2. Minutkyzj ednotl ivich druhT masa /hovhRz2, telec?
VT uk ov T ipKrud g rnagns s kJ&k pracovaineiasem
T Jak op®kat hovRz2 steaky
T Jak op®ksate aoksotvaS8t nnfa s a
Viukovi ipKrudgrna8nsskMet athPprgwaSke® 2t epl o

T Gril edsiri8n*Fy gri |l T a metody grilovgn?2

T Gril em&@:nd a dr Theg

T Gril ervy8my, moSsk® plody a zelenina

T Pelenz masa a klasick® peleni

T Jak op®kat na p8nvilce

T vaSen2? metvmlelou Sous
3. DNl en? mbkt mMghzmas /jedno druhov® a smBDsi d

4. Technol ogi ck® mloesttTuply mak,r mMipredali t® HBprtaowd ca

masovi c

h s mBhs?2

Viukovl iKrudgrne&nssM@®demhh2technol ogi e
f Modern? t-&#RhMAl ongiil ¢ i funk|ln2 zaS2zen?
T Modern?2 t-&Keonhektorato gi e

Doporulen® postupy vIiuky:

L8

st modu
.Mogn®
.Druhy
.Druhy
. Konel

| u b usluek 8 zvkoaSmit zval kploaudgi t 2 muWint8i me dikSilsm2 s

tepeln® WWpravy minutkovich pokrmT
kr8jen2 a mognosti marinovg&8§n2 masa

a mognosti Yapravy mletlch mas v|etnhD pok
ng8 Yprava az @Gittekovw&® cepa ptorka Mmd mi e
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M(OL{ Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N1 e D®l ka a fot®alset®di denn

2071 EOqWOEEOU &l et® dal L
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At KwAil w/ 1 UOUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21

Viukov ipKulio@Sahk ® Jakipfhoovat masem

T Jak op®kat hovDz?2 steaky

1 Jako®kat ostatn? steakov§ masa
kovT ipKrud g rma8nss M@t a hPr¥aSke® 2t epl o

\YA|

Gril edvrSiny gri Il T a metody gril ovgn?
Gril em&8sn a dr Theg

Gril ervmy®, moSsk® plody a zelenina
Pel en? masa a klasick® pel|l enDd

Jak op®kat na p8nvilce
VaSen? metvilelou Sous

= =& -8 —a —a —a _

Krit®ria hodnocen?2:
VI sl edek 1:

.Vyjmenuje vhodn® druhy masa na pS2pravu pokrmT
.Uvede vhodn® | 8sti u jednotlivich druhT mas
.Vysvihntl?2 dTfdeggnosz8§sad pSi pS2pravhD minut kovl
Visledek 2:
.Vyjmenuje nejzp8tApg?i miobtEyuhT mas
.Pop2ge vhodn® tepeln® ¥pravy pro pS2pravu mindu
.Vyhotov2 pSehled minutkovich bezmasTch pokrmT
.Navrhne vhodn® pB8kl mibyw jaadnswkRiky k
Visledek 3:
.VysvhRtl?2 vhodnost mkedndtlivich | &§st?2 masa Kk
.Navrhne na z8kladnh svich vhRdomost2? o mase z§sa3
.Vyjmenuje vhodng§ zaS$2zen2? pro mlet?2 masa
.Rozl i g? jednotliv® tepel n® dprmaly mlet ®ho mas 3
Uvede technologick® posntl ep Whme mas&mDj g2 ch pokr

VTs.I edek 4:

.Charakterizuje jednotlivsg zaS2zen?2 pro pSedbng

.Vyjmenuje vhodn§8 zaS2zen? pro tepeln® zpracov§
.Pop2ge jedncatzlein® pfruonkceepezZan® zpracov§n?2 masa
Postupy hodnocen?2:
- VDdomostn?2 test 40 %
- PrTbNgn® hodnocen2? vDdomost ?2 40 %
- Aktivita pSi diskusi 20 %
Doporul en8 studijn2z I|iteratura:
Brhl2k,E., RomaRuk,J.: Technologie pS2pravy pokr

RungR.uk ,Receptury teplTch pokrmT
Viukovl igKrudgrna8nss k ® umhin?2
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M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N e D®l ka a fot@®alet ®di denn
2071 EOqwWOEEOU A 1Sl et® dsi K
DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAl w/ 1 OUOYPE| Datum pl at obis9.20116¥ P 2 nraqg len 21
PFrEDMNT Technologie
Pokrmy pSipravo
jinlch n8rodT a _
N§zev modul 28§kl adnzch moul K-d modu TE KL
zpracovsg§n?2 tDNDst
D ®kla modulu: 20 hodin Platnost od: 1.9.2011
Typ modulu: PovinnT Pojet2 mTeoretickl
Vstupn?2 pSe|[Splnnn modul 1
Charakteristika modulu:
Modul seznamujek ul t urn2 mi a hl avnh stravovac?2mi zdvey kd TorsatZ

kl 2] ov® kompdl arsd é

Pk Pvwnsgn?2

jednot |hlvd ¢ihs ka crhy mi2

Vdruh® | §stjiedratnlaimulj mi sdruhy moul n2kT, uvgd2 jeji

druhT pp®2luediitt®st i T2m rozv?2j2 odborn® kompetend

moul| n2 ku.

PSedpokl §dan® visledky vzdRlI §v§n2:

1. Charakterizuje typick® stravovacZ§zaylky pSylprawvi
jinTch n8rodT

2. Uvsgd2 pS2klady pokrmJ] dan®ho regionu a pop2ge z

3. Vyjmenuje z8kladn?2 ( jednoduch® ) restauralnz m
Yapr avu )

4, Charakterizuje t$enfjskbeBka, pbdpdrovgnthihta anbn

5. Dodrguje technologick® postupy pS2pravy vybranT{

6. Uv8d2 a popisuje stroje na zpracovsgn?2z tDst a tej

Obsahmoduluij e strukturovgn ekac?2j:ednotlivlich |

1. Stravovac?2 zvyklosti jednotlivich n8&rodn2ch 8 hod
Skladba j2deln2]ku jednotlivich n8§rodT a typ

2. Jednoduch® restauraln2 mouln2ky a jejich pS$S2 7hod

3. Druhy a pS2prava tDshtobpMNava @oakrB8SkKkK® viro 4hod

4, Stroje na zpracovsg§n2z tDDst 1 hod

Doporulen® postupy vIiuky:

1) L&§st modul usbk8ekamioSita pdudgiad2 mul ti medid®l ns2e
.Charakteristika vzniku jednotlivich n8&rodn2ch §
. Typick® pokr my jednotlivich n8rodT a regionT
.Z8kladn?2 rozd2ly mezi jednoduchT mi restaural n?

pol2tal ov8 prezentacekJednotlivich druhT mouln
.Popis a pougit?2 strojT na zpracov§n?2 tDst

Krit®ria hodnocen?2:

Visledek 1:
.Charakterizuje typick® stravovac?2 zvyky vybr anm
.Pop2ge z8sady pS2pravy n8rodn2ch j2del jinTch
.Posoud? prSé pd2alvyd wokr mT vihleddmip el i chclwenrad T c k ®

Visledek 2:
.Uvede pS2klady pokrmJ dan®ho regionu a pop?2 " ge 7
.Pop2ge a um?2 poug?t region8ln2 zvyklosti p§Si g
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Visledek 3:
.Uvede z8kl adn?z (
Yapr avu )

Visledek 4:
.Charakterizuje
.Charakterizujec

VT.sI &dek
Popz2ge

Visledek 6:

t Sen§g,
p&r BrSa k

jedkydach® a)y akké ®trazmualeni emo «lh

technologick® postupy

k §,
d mmp

odpal ovan®,. hltios ttg
UusT z

pS2pravy vybranTg

.Uvede a pop2ge stroje na zpracovs§n? tDst
.Pop2ge funkci jednotlivlich strojT

.Zvol 2?2 vhodn8 zaS2zen? pro tepelnou %pravu moul
Postupy hodnocen?2:

- VDdomostn?2 test 40 %
- PrTbNDgn® hodnocen2 vRDdomost ? 40 %
- Aktivita v hodinS8ch 20 %
Doporulen8 studijn?2 |literatura:

Brhl2k,E., RomaRuk, J. Technologie pS2pravy pokr

Rungt uk, R. Receptury

teplTch

pokr mT
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PrEDMNT Technologie

N§zev modul u:| Pokkmystulk® kuchyK-d modu TE KL \
D®l ka modul u:| 20hodin Platnost od: 1.9.2011

Typ modulu: PovinnT Pojet2 mTeoretickl
Vstupn?2 pSedp Splnhn modul 1

Charakteristika modulu:

Modul sezna@@djpe agdhiy v
pSedkkimde dTraz na z§s
a uplatRovg8n2 z8§sad HA

robkTcht uded®| &k oogbhiyaasiipio jpgojdt §
dy pSi pS2ZpravhlD virobkT st
P.

a
ccC

PSedpokl §dan® visledky vzdRlI §vgn?2

G8k:

1. Uvg§d? z8§klaobkTsktapidep® kuchynh

2. Popisuje pS2pravu z8kladn2ch virobkT studen® ku(
3. Charakterizuje pS2pravu fingln2ch virobkT stude
4, Specifikuje pougit?2 virobkT studen® kuchynh ve 3
5. Posuzuje vhodnost nRkterTch virobkT pod8§vanilch |j
6. Uvg§d2 z8§sady pS2pravy a zdoben? studenlch m?2s
Obsahmodului st rukturovgn do jednotlivlich |lekc2:
1. Charakteristika a hlavn?2 z8sady Ypravy stud

2. Z8kl adn?2 virobKy asstpu ke m@jkwm®zyanD pNny, f &§ge,

Viukovi iKrudgrne&8rssd @k umhatdovat se zeleninou
T Kysel ® z §drettey &dyesitky i n a i
3. Fingln2 virobky studen® kuchynnD / pSedkr my,
Vi ukov T ipKrud g rnagns s- Ba®pracondd s Vejci
i Vejce-anatomie, vaSen§, pelen§8, m2chang, p
4, Z8sady pSi Ypravs8§ch a zdoben? studenilch a r

Doporulen® postupy vIiuky:
1) L§st modul u b usluek §zvkoaSnit zval kpl caud¢hinti 2k ymual tni§rsd deid&nl§
na:

.Hlavn2 rozd?2ly pSi virodiNsktneendchSlayteplTch i
.Z8kl adn2? n8vyky pSi | wloditadisRuzet udenl ch pokr mT
.Druhy studenlch pokrimfubt pmetduplyntepké&8hbkylroby

Z8saidy§lfn2 Ypravy viriglpk Bvaspodkemd kacimy siBch

2) Vi ukov T ipKrud g rnagns s- ka®pracoudd s VejCi

f Vejce-anatomie, vaSen§, pelentg, m2 chan§, pog2rov
3) ViukovT iKrudgrne8ssB®kumhatovat se zeleninou a s
f Kysel® z8|livky (vinaigrette) a dresinky

Krit®ria hodnocen?2:
VI sl edek
- Charakt riz
-Uvede druhy a vhodn® pougit?2

1
e uje hlavn? z8sady %Ypra awypraxet udenT ch
r vir

VI sl edek 2:
t
y

obkT a zpTsob

-Popzge chnolog. postupy pSi %pravh z8kladn2ch
maj on®z
-Navr hne

hodn® pougit?22 z&lkrlaadh2ch pokrmT pSi f
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N1 e D®l ka a fot®alset®di denn
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DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAl w/ 1T OUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21

VI sl edek 3:

-Pop2ge technologick® postupy pSi wpravhD fingln

-oblogen8 vejce, plnhDng zelenina)

-Uvede a vysvDtl2 z8sady koneln® Ypravy virobkT

-Charakterizayvg z§sdenlp82mes a jejich zdoben?
Visledek 4 :

-Uvede klady a z8pory virobkT studen® kuchynh

-Posoud?2 vlIiv konzumace tRchto virobkT na |lovh
Visledek 5:

-Vyjmenuje virobky studen® kuchynhD pod§van® j a

VI sl edek 6

-Navrhne druhy a pS2pTavnimr pSAl elji dosh®mm2s k

Postupy hodnocen?2:
- VDdomostn?2 test 40 %
- PrTbNgn® hodnocen? vhDdomost 2 40 %
- Aktivita pSi diskusi 20 %
Doporulen8 studijn2z |iteratura
Brhl2k,E., RomaRukady: pp&cmfollogi € p%ip
Rungtuk, R.: RecepRacgptapylshugekt mf pokrmT
Z8sady spr8&8vn® hygienick® a virobn2 praxe ve st
Viukovl igKrudgrna8n$s k® umin?
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M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM

Ny e D®l ka a fot®alst®di denn
2071 EOqWOEEOU L&l et® dsi A

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?

At kwAil w/ 1T OUOYPDE| Datum pl at pbisQ 201169 P ? nrag len 21

Odbyt a obsluha

ngzev pSedmn Technika obsluhy

rol nzk: l. Il. [I. celkem
pol et hodin: 2 1 2 5

POJETCE PP EDMNTU

Obecn® c2le pSedmht u

C%lm pSedmhDt u yj en ap Sivparlaivfiidldduwgakm o ®mp 15§ Sie dv s k u
stolnilengasat obhémztekwac2ch zaS2zen2ch.

GBci z2skaj? znmdlosdtii ah ypiverdyn oass thhezpel nost i
invent §Sem, kiteky peoddpuvetrak pelovat o nhj.
D8l e se sezn§m2 s technikou jpSdheduch®tacsl
gastronomickich pravi delmi gl chod&d8&na| el nml

Charakteristika uliva

- Obsah wul i waastvRve-lD8b3y tz a obs!| uhal,2 gpnrzokf i | uj 2 c?2

- Vul i vu | s opojmyyosbvatsliteinyst ol ni | en2 a stol ovgn?2
stravovac2ch zaS2zen2ch. Podstatou je rozpo
vpraxi . PostupnhD dechiBizRok jsedmd@adrr dsl®0 sstb3s | jud
sn2danhD, pSesn2d§vky, obRdy, svaliny a vele

- G8ci se naul? sestavit j2deln2 a ngpojovIl |
znal ost raciong8ln2 vIigivy. DTr az®mwec k|l adsel n
vyug2vsgn?2 z2skparndkcthi cvkd®no nipisvt®?t V. Dodr govat |
dodr govgn2 bezpelnostn2ch pSedpisT.

- Jednotliv® moduly se vRDnuj?2 z8sad8m pt ®cebp
jednoduch® obsluhy, pedSvey®mu spodgi §I®n2odls | pd
speci §8l'n2 invent8&8S pro pod§v&n2 tRNchto pokr

Pojet2 viuky
PSedmhNt je strukturovg&n do modu k-d rol. pol .nh

1. Odbytovsg stSediska a jednoduch§ M1 1/1,2 48 hod

2. Syst®my a zpTsoby obsl uhy M2 1/2 16 hod

3. M2chan® n8poje a zpTsoby prodej M3 2/1 16 hod

4. S ogit8 obsluha M4 2/2 16 hod

5. Speci fick®olhslozdm2 nky pSi M5 3/1 16 hod.

6. S avnostn2 hostiny M6 3/1,2 32 hod.

7. Restauraln?2 management M7 3/2 16 hod

- Formy wvTuky
PSevg8§gnnD front &l rer,T cphSit ®nrad c wsiklugvi §1m2v §n Dk t

Met ody viuky: ) )
.L8st bude tvoSit vlIklad podporovanl uk§8zKk43
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.Kl asick8 metoda vIiuky

.Pr8oaéedbnic?2 a ostatn2mi odbornTmi texty (
inffor mace a porovnaj?2 je, 1zppolutgrelv agr2o jseek tdad rd
.Met ody heuristiiSék@m® dhaskakterse §8ky

.Dle mognaopstTbNhwdawku jsou uskutel Rovg&ny e
stravovsgnz,

.Krozg2Sen? otdboandchpdmas®pSmegeny s plear Bd n
kurz, kurz k8vy.

.Vyugit2 multimedi 8l n2 techniky ( internet
- .Multimedi 8/ n2 ulebna bude vyug2vs8na pro Vv
vi ukde buombi novg8&na aktivizuj2c2 metodou /
.NovhD zS2zen8§8 ulebna techniky obsluhy bude
.Kl ade se dTraz na s aonobsyttaotvr®®n zswvt|SSeddni ustk2u .| i
sanost at n®ho pS2stupu a pr&ce ve skupinS§ch

PS2nos pSedmB@obipi kkl 2] ovich kompetenc?2 a prTSe

- KI' 2] ov® kompetence: 3
- Komuni kativnizg8kkesmpatleénowéhodn®mu vysbdpov8hi

vyjadSuje ssowal agsta@uy s adami kul tury ©proj
srozumitelnnD pSimNSenN n§roln® souvisl® tex
se prezentuje pSi rTznTch jedng&n2ch.

- Person8l n2i k&kmpsed enz@&Nl §v8 a peluje o svTj
ulen2 zkugenosti jinTch lid2 a ul?2 se | na

viastn2 rozhodov8n2 aapedhkdmat g8kkmaoa®vpjozn
- Soci 81 n2 i ¢k8kmpbeutdeencsec hopen pSij2mat a plnit

v kolektivu. )
- fegen2 pracovn2ch a igi8kopracnavuhn2chpSedechis@mT
situace,kk r ® mohou vzni knout pSi vIikonu povol 8§n?

- PrTSezov§ t®mat a: )
- Ll ovhRDk a ¢gi-9gy@&@kndupmoosectvBegeldn dovednost apl i kd
odpoviRDdnost za vliastn?2 rozhodov8§n¥easy®@®dpga

|l i nnosti

- Oblademokrati ck®sopomlosltnastiej?2 rozvoj, spol
host T.

- Ll ovDdDk a -gB8iktvedenrk8acmreu , aby si uviDdomi l .
viznam vzg@iDt@&n2 pby BKlkti moe muopEmchkvnzm
oboru

Postupy hodnocen2 visledkT viuky

- Hodnocen2d#lylpd Tkilgagi fi kace, sleduje se akti
g8kT je provsg§dlBAdmokombinmanes i clkk®ho hodnocen?

- Zn8mkou je g8k ohodnocen za samostiaes®apredeé
| 2st ku, zapojen? se do projektT gkoly.

- Dal §2 hodnocen2 je provg8§dhDno na zig%kd¢mddelpRTF
jednotlivich t®mat

- P2semn® opakov8§n? |Je prov8dNDno formou testu
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[ - Kriteria vych§8z2SOpWDAKDIassro.f i kal n2ho S§du

Doporulen8 |literatura

- Salal, G.: Stolni4d4en2, Praha, Fortuna 200

- LernT,J.,Srkala,A.: Modern2 obsluha, Praha, Me
Mi kgovil, A.: BAR(provoz & produkt), Praha, O
" Infor mal wmAw.stpdz o e :

~Smetana, F., Maredgovsg, E. : Ekkoty,dDrahakFa)rtuparZ(mOOstSe
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PFEDMNT Technika obsluhy

| Odbytovsg stSe
N§zev modul u: i ednoduch§ ob K-d modu TOS KL
D®l ka modul u:| 48hodin Platnost od: 1.9.2011
Typ modulu: povinnli Pojet2 n KombinovanT
Vstupn?2 p$Sedp Nejsou pogadovsny ¢g&§dn® speci §ln2z d

Charakteristika modulu:
Modul naul 2 ovl 8dat spol el ensks§

g8k p idla a |
dodr ovgn? hygieny ndivendnésalbhthoastt al
vat d
J
k

rav

Rl pygadav@wnA?2 |
jak pSipravo pracovigthD pro rTzn® r uh yMopdrud v odz8
sezn8mpre&kyls servisu n8pojT vietnhD jeji

Modul s$B&npoag2vat vhodn8 technologick§ z

z hlediska ekonomiky a organizace provozu.

'ch skl ad
aS2zenz

PSedpokl §8dan® vIisledky vzdRDI §vgn?
G8k:

1. Popisuje z8kladn?2 spolelensk8 pravidla a vystup

2 Uvsg§d?z a praktikuje z8sady stol ovgn?

3. Dodrguje osobn? hygi empu T,bDhwgiperawc oym&acer |d nBOSH

4. Vyjmenuje z8sady spuadug?ersm 2uvededereravdénd apoliyp,get Suj e
uskladRuj €écpodBsesapl atn

5 Upl atRuje z8§8sady pro pS2pravu pracovigth na pro
a bezpelnosti pSi pS2pravhD provozu, provg§d2 S§&d

6 Poug2vsg§ techniku jednsodlado$ @] & bnsdll pyh v wao | @b svl huohdunjTe
s hostem komuni kuje na profesion8ln2 Yrovni

7. PSi servisu n8poj T vyugzv@rlenmjeael\toesptl20m§the]p|SC|h pcoh

8. Poug?vs vhodn® technol ogi ck® zasSpelemestipSi jeh

90 RozI|liguje druhy odbytovich stSedisek a jejich v

Obsahmodulu-modul je strukturovs&n do jednotlivlich

1. Osobnost pr acetketms?tkoal oovw&n2u h,y ,Bezpel nostn?2 a
obsluhy

2. Ilnvent §S shhyi d/isuehkyu, oppougi t2 a p®|l e o nhj

3. PS2prava pracovigthD na provoz, pr8ce po skt

4, Technika jedriobugk®P®opesbtuhpy pSi servisul/

5. Servis n8pojT a jejich skladov§8n?2

6. Odbytov§8ijsejSiedh sklaznam,2 | | enhDn? a vybaven

Doporulen® postupy viuky:
1) L§st modul usbk8ekamioSia pdufiad?
mul ti medi 8l n2 t ec hsnoiuksyt Sae dn2§ sslee dmna§ :di s
Osobnost pradobhékandbhpsl mfigady chovgn?
BOZP a hygienick® pSedpisy na %seku obsluhy, S

Z8kl adn?2 pravidla stolovg8n?
Il nvent §8S na YWseku obsluhy a jeho poug2vgn?2 a
PS2prava pracovi gthD na provoz a pr8ce po ukon
Techniku jednoduch® obsluhgrm$i asegpopl jedno
2) Cvilen2 se zamRS2 na
SZpravalmHawmmlmnMStSenZ stol T a zalogen2z in

Techni ku jedrneseueh® pob&g&rmAya n8poj T
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Krit®ria hodnocen?2:
VIisl edek 1:
.Uvede spol elaenvsyks8v Ibtrla2v indal ap S2 k|l adech
VIisl edek 2:
.Pop2ge z8sady stolprew8n2 a jejich aplikaci v

Visl edek 3
.Vyjmenuje z8sady

BOZP a hygieny
.Uvede prol je nutn® tyto z8sady dodr govat
.VysvDtl 2 co jsou to kritick® body HACCP a k{(
Visledek 4 :
.Vyjmenuje a pop2ge jednotliv® druhy invent §3
.Navrhne vhodnT zpTsob evidence invent §Se

Visl edek 5:
.Navrhne postup pS2pravy pracovigth pro danf'
Visledek 6:
.Pop2ge z8sady je
.Jedn8 profesionsg
Visledek 7:
.Demonstru
.Pop2ge sk
VT s e8d e k
oPoug2vsg vhodn§ t espliadwsl @jgii ctk §u rzlasSr” 2z mmvsauladud e
sbezpelnopBedpefen?
VT s | ed ek

raksl uhy a poug

graxc® komuni kuj e s hofd
i
I

e
ad lch druhT n8poj T

.Vyjmenuje jednotliv® druhy odbytovich stSedi
.Pop2ge interi®r jednotlivlich odbytovlich st Sd
Postupy hodnocen?2:
- PrTbNgn® hodnocen2 vhDdomost?2 YstnhD i p2semn 40%
- Aktivity na cvilen2ch 20%
- VDdomostn?2 test 40%
Doporulen8 studijn?2 |literatura:
Sal@]:, Stolnilen2, Praha, Fortuna 20014
Lernl,J., Srkala, A. : Modern? obsluha, Praha, Mer kur
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PFrEDMNT Technika obsluhy

Ng§zev modul u:[Syst®my a zp/lK-d modullTOS M2KL
D®l ka modul u:| 16 hodin Platnost od: 1.9.2011

Typ modulu: povinnl Pojet2 magKombinovanT
Vstupn?2 pSedpSp!lnhDn modul M 1

Charakteristika modulu:

Modul pSiprav?2 §g8ky na rozl iWps8me2l % ojjakl sprsd wmd af
jednotl iv® pokrmy dnenvemGespoastr gkaj phk ksmosdkubl § dlesal
z8sady pro sestavovsgn2 ng&pojovich I2stkT pro dan®

PSedpokl §dan® visledky vzdDI §vgn?

G8k:

1. RozIl i guje syst®my a zpTsoby obsl uh

2. Zakl §d8 invent§&8S pfodpedpofNdgvh®Serfruhy pokrm

3. Podle gastronomicklch pravidel navrhuje j2deln?
4. PSi sestavovgn? JL drefuessysadn atalciiwingH ndr wad2gdhy
5. Sestav? n8§pojov® | 2stky dle dan® provozovny

Obsahmoduluij e strukt urnoow8n vdioc hj edekc?:

1. Syst ®my iob s dkhdgnnc?t,l i v® charakteristiky
2. ZpTsobyipnpbzdllgmot!| i v® charakteristiky
3. Servis jednotlrsisrviatodmnmd,cgld,rerSTe dne

4. J2del ridruly,z §s gy pSi sestavov§gn?

5. N§poj éei@lywady p Sid ospeosrtualveonvi§ ns?2o,rt i ment

Doporulen® postupy viuky:
1) L§st modul usbk8@erkamioSra podugiad2 multi meodigl 8é (
.Organi zacdbpr@c®mvst Seduhysku a syst®my obs

.ZpTsoby obsluhy a jejich vhodnou volbu pro jedn

.Servis jednotlivich pokrmT dne a sestavovgnz j2
.Servis n8poj T, jejich vhodn® skladovg8§n2 a n8poj
2) Cvilen2 se zamhRS2 na
.PSrrgpva priatavin®dt Prost Sen? stoIT a zalogen?2 inve
.Uk 8zky jednotlivich zpTso T obsluhy
.PS2pravu sémesfanenpr§édel n2ho Isz Steldi skrao vybr a
Krit®ria hodnocen?2:
T s lkeld e
.G8k pop2ge jak® jsou rozd?2lwyjmaeanuijse sjt ®dneont
.Pop2ge jednotliv® syst®my i zpTsoby

Visledek 2 : )
.Uvede a vysv@tviesuwojzedmgt i vich pokrmT dne
.Provede a zdTvodneg jzead mqytelni2v ® ndrewnit y8 Ssen 2pda n 2

.ZdTvodn?2 volbu a zalogen? invent§8Se pro ser
Visledek 3:

.VysvhDtl?2 z8sady pSi sestavovsgn2 j2deln2ch | 3

.Rozebereje@ godeliyvivch druz2ch j2deln2ch | 2stKk

Visledek 4 :
.Upl atn2z z83ad
Vyhotov? |j2de

Vgrmayi pSBl sestavovgn2 j2deln2?2c
I nz | 2stk

y idsl eemizna8dr8nn22 ppro8dclee dr
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Visledek 5:
.VysvDtl 2

z§sady pSi sestavov§gn?

Se s tma®roj owlil el 2zsatde§kn 2

ngpojovich

Postupy hodnoce n 2 :

- PrTbNgn® hodnocen?2 vBDdomost?2 ¥stnh
- Aktivity na cvilenz2ch

i p2semnb 20%

20 %
- VDdomostn?2 test 30 %
- Semi n8ris2espraceen? j2deln2ho | 2stku 30 %
Doporulen8 studijn?2 |iteratura:
Salal,G.: Stolnilen?2, Praha, Fortuna 2004
LernlTabDa, BrkModern2 obsluha, Praha, Merkur 1993
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PFEDMNT Technika obsluhy

.| M2 ¢ han ®techi@ka o j
N§zev modulu.IDrodeje K-d modu TOS KL
D®l ka modul u:| 16hodin Platnost od: 1.9.2011
Typ modulu: povinnli Pojet2 n KombinovanT
Vst up ndpoklpdye Splnhdn modul 1,2

Charakteristika modulu:

Modul seznamuje se z§sadanznabpS/|§ m&zmmﬁw&hmfa&masma(e
na z8sady pSobueg;m%hz@lSlZ@dra%/Dpostuprkm&meSszrTasvom
pl acmedj?a,sRuje druhy S2%Pt pvabd ®myt pokni kosti pSi pr

PSedpokl §dan® visledky vzdRlI §vg§n?2

G8 k:

1. Specifikuje m2chan® n8poje, uv8§d? suroviny pro
2. Uvsgd2 z8sady pSi pg2mragBlmdnkampioch up§pa jednot
3. Specifikuje zpTswpjympmuwjde jcr wbtgml akletndy §n2 s

4, Posuzuje z8sady poctivosti pSi prodeji

Obsah modulu:

1. M2 c h an ®i chafaktesijticas ur ovi ny pro pS2pravu

2. Techni ky 2pcsh2apnriacviyuhyng poj T,

3. Zp'[soby prodeje, z8sady poctivosti prodej e

4. Z¥] tovac?2 techni kahotemzpTsoby vy%¥W tov§§n?2 s

Doporulen® postupy viuky:
L8st modulu bkderfive®i sowulsklSadkt en®zButadnPliusfoo
prostSednictv2m ndualltgizme d8is&lin 2b utdeocuh npirkayk,t i ck 8 cvi | e

Krit®ria hodnocen?2:

Visledek 1
Pop2ge specifika m2chanlTch n8poj T
Rozl i guj ep S2uprroawimym2kchanTch n8§poj T
.Argumentuje pehgidruhjJedmooliwn
Visledek 2
.Analyzuje jednotliv® postupy pSi pS2pravh m2c

.Rozliguje jednotliv® druhy m2chanlTch n8poj T
. Navrhne pS2pravu fancy drinku
Visledek 3

.Pop2ge jednotliv® druhy zpTsobu prodej e

.Demonstruje zpThesemy vy¥ tovgn?2 s

.Vyhotov2 wvy¥ tov8§n2 na denn?2 rozpis trgby [/ fo

. Uvedekladyz §pory jednotlivich typT z% tovac? tech
Visledek 4

.Ilnterpretuje z8sady poctivost.i pSi prodej i
Postupy hodnocen?2:

- PrTbNgn® hodnocen2? vDdomost?2 YstnhD i p?semii4dh
- Aktivitynacv | en2 ch 20%
- VDdomostn?2 test 40%
Doporul en8 studijn?2 I|iteratura:

Salal,G.: Stolnilen2, Praha, Fortuna 20014
LernlT,J.,Srkala,A.: Modern2 obsluha, Praha, Mer kur
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PFEDMNT Technika obsluhy

Ng8zev modul u:/Slogitg&8 obslu|/K-d modu TOS KL
D ®kla modulu: 16 hodin Platnost od: 1.9.2011

Typ modulu: povinnli Pojet2 nKombinovanT
Vstupn?2 pSedp Splnhn modul 1,2

Charakteristika modulu:

Modul vysvDtl?2 charakter s
tak® pSi vygg2z formhD sl ogi
, demonstruj e Naevdrnhortel

| oZyd Tt V@ dorb?s | juendym it | pzoSp@| gmed
t® obsluhy. D8le ukg8ge
i

stolu Zvp®T svekboyn yS epgSei n 2p rnSechio. d ce 9
student T pSi pr8ci ndmstolu hosta komuni kaci s
PSedpokl §dan® visledky vzdDI §vgn?

G8k:

1. Charakterizuje slogitou obsl uhu

2. Definuje jej2 formy a uvede jejich pS2klady

3. Popisuje pS2pravu pracovigthD pro pSekl 8d&n2 pokli

4. Charakter i zpwjse ujpeyd mpoStil isM® gi t ® obsl uze
5. Speci fi kuje a provg8§d? techniky dohotovov8§n2 poki

Obsah modulu:

1. Charakteristika slogit® obsluh
2. PS2pravaaper8kbuadgenNpravidla p$
3. ZpTsoby pod&§vsg&n2 pokrmT pSi z8&kl ad
4. Vygg?2 for ma ,sjleodgniott® iovb® Idurhuyhy m# Lt h
5. N§cvi k prakticklch dovednost?

Doporulen® postupy viuky:
1) L&§st modul usbk8ek ambditthz prikil taidmedi §1 n2 techni Kk
Charakteristiku slogit® obsluhy a jej2 formy
PS2pravuiipmaeontvg§§tad vybaven2 keridonu pro z§Kk
Z8kl adn2 pravidla pSekl 8dg8n2 pokrmT pSi z8kl 4
Odl i gnwywdggdg?2 pfSormnND sl ogit® obsl uhy
. Jednotliv® druhy dohotovovg&n2 pokrmJ] pSed hos
2) Cvilen2 se zamhRS2 na :
PS2pravaiprhogengthDnvent §Se
Techni ku pSekm28sd 8§m& tpaolk?rSre], zprezentaci pokr mu

Krit®rioxemédn
Visledek 1
Pop2ge c
VysvDt] 2
Demonstr
Visledek 2
VysviDtl? rozd?ly mezi z8kladn? a vygg? for mou
Rozli g2 syst®m obsl uhy
Uk§ge a vyswhlBink2 pokTsndb pSodg 8§kl adn2 formnD sl
Visledek 3
Demonstruje pr8ci l2gn2ka pSi vygg2 formhD slo
Rozliguje z8sady pSi pr&ci u stolu hosta

rakter I
§kladn? pojmy s
e pSiv S
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2011 EQqwOEEOU &l et® dal L

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?

At KwAl w/ 1 OUOYPE| Datum pl at obis9.20116¥ P 2 nraqg len 21

Navrhne Segen?2 pSi nehod8§ch u stolu hosta

Visledek 4,5
Pop2ge fldarmmgv&ma28n2, m2ch8n
PSedvede m2ch8&8n2 sal §tu
PSiprav?2 pracovigthD pro dohotovovsg§n2 pokrmT

. Vysvatdttomii zv2Sat pro drang2rovs§n?
Postupy hodnocen?2:
- PrTbNgn® hodnocen?2 vhDdomost?2 ¥stnhD i p2semniD 40%
- Aktivity na cvilenz2ch 20%
- VDdomostn?2 test 40%
Doporul en §literdtwrad i j n 2

Salal,G.: Stolnilen2, Praha, a 20014

F tun
LernT,J.,Srkala, A. : Modern2 ob uha, Praha, Mer kur
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M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N1 e D®l ka a fot®alset®di denn

2071 EOqWOEEOU &l et® dal L

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAl w/ 1T OUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21

PFEDMNT Technika obsluhy

| Specifick® po
N§zev modul u:| [l - K-d moduTOS MK L
D®l ka modul u:| 16 hodin Platnost od: 1.92011
Typ modulu: povinnli Pojet2 mTeoreticklI
Vstupn2 pSedp Splnhn modul 1,2,3, 4

Charakteristika modulu:

Modul vysvDtl2 strapopvge2strvakboat?P avedehkpecliikaednot
spol elz&mhakwdedipsseokv,ede rozdNl enPpophyteo Fankach hao$edd
obsluhuvdopravn2ch prost Sedc2ch.

PSedpokl §dan® visledky vzdRlI §vg§n?2
G8k :

1. Orientuje se v stravaodvawddcrh? zsvpekd iofsiteas hj vedd§mhi&nlai B
evropskich ngrodT

2. Orientuesenab2dce j2del a n8poj T podle jednotlivlch

3. Rozliguje kategorie a tS2dy ubytovac2ch zaS$2zen]j

4. Specifikj e obsl uhu v dopravn2ch prost Sedc?2ch

Obsahmoduluije strukturovg&n do jednotlivlich | ekc?3

1. Specifick® stravovac?2 zvykIlosti cizincT a |

2. Spol elzeSrbsakvan 2 st Sedi ska
3. Ubytovac? zaS?2zen?, funkce hotelov® haly, e
4. Obsuhavd opr avn2ch prostSedc?2ch

Doporulen® postupy viuky:

L§st modulu bude tvoSit viklad, kterlT se soust Sed
prost Sednictv2m multimedi 8l n2 technikyedd8l g2 sk§s
Krit®ria hodnocen?2:
Visl edek 1:
.Uvede rozd2ly ve stravovg8§n2 <cizinc vybraniec
.Vyjmenuje typick® pokrmy jednotlivich n&grodT
.Navrhne j2deln2 |2stek pro vybranl evropskI
Visl edek 2:
.Vyjmenuje odbyuokgisskop@biaylead s
.Navrhne j2deln2 a n§8pojovl |l2stek pro vin§rn

Visl edek 3:

.Charakferizuje jednotlivs§ ubytovac? zaS2zen?
.Vyjmenuje funkce, kter® pln2 hotelov§ hala
.Uvede z8sady et8&8gov®ho servisu

Visledek 4 : )
. Specifikuje obsluhudop r avn2 ch prost Sedc?ch
.Pop2ge zpTshdhpyr abrsd aathyprnvost Sedc2ch

Postupy hodnocen?:

- PrTbNgn® hodnocen?2 vRDdomost?2 ¥stnhD i p2semniD 40%
- Semin8§rn2 pr8ce 20 %
- VDdomostn?2 test 40 %
Doporul en8 studijn2z [|iteratura:

Salal , G.: St ounad004enz, Praha, Fo

LernT,J.,Srkala, A. : Modern2 obsluha, Praha, Merkur
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M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
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2071 EOqWOEEOU &l et® dal L

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAl w/ 1T OUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21

PFEDMNT Technika obsluhy

Sl avnost n? h o

sl avnost n? seK'd moduTOS M& L

N8zev modul u:

D®l ka modul u:| 32hodin Platnost od: 1.9.2011

Typ modulu: povinnT Poj smodulu: | Kombi novanT

Vstupn2 pSedp Splnhn modul 1,2,3, 4

Charakteristika modulu:

Modul objasn2 ¢g8kTm charaktery sl avmpootnvoh bhuo st ia
Modul vysvDtl?2 z8sady pSajoggaAmi zadseimni KMadwmbmid
pot Sebn® dokumentace, kter§ je nutn§ pro %sphRgn®

PSedpokl §dan® visledky vzdDI §vgn?

G§k
1. Speci fikuje jednotliv® druhy slavnostn2ch hosti
2. Vyug2vsg teatrkyi gk® pogmavovsg§n2 slavnostn2ch mend
3. Charakterizuje banket a raut a rozliguje zpTsob)y
4, Charakterizuje druhy spolelensklch setk§n?
Obsahmoduluij e strukturovs&§n do jednotlivich | ekc?3
1. RozdNRNl en? hostiogtPwId ey zpgasotbav pwdhn? sl av
2. Banketyicharakteristika, nNut n® p2semnost. ( pra

banketn? obsluha
3. Rautyicharakteristika, seznam pokrmT & ,n§p@ajt D,
obsluha, organizace rautu
4, Dal g2 spolelensk8 setk8n2z a jejich charakte
5, Cateringov® akce
6. Praktick8emivnfen2 fgr §ci

Doporulen® postupy viuky:

1) L8st modul u b uuwke§ ztkvaonsii tz av Tpkd vagdi ts2n §sull e d mEe odiigd Ko s ¢

. RozdDNDl en2 slavnostn2ch hostin a charakteristi
PS2pravu slavnostn2ch tabul ?
Sestavovsgn?2 sisaevmions&rnre2c hp rnfecneu

Cateringrcharakteristika a vyugit?2

. Organizal n?2ipzrajcpdetnBmz d4ks2emin§rn2 prégcel/
2)Cvilen2 sie zamhNS2 na

Sestavovsg§nz s{savm ons§trnn22c hp rngecreu

Z8kl adn?2 p2semnosti p Fpor azcag vi g2t N nP S 2sk aazv n/o sst enndic

Krit®ria hodnocen?:

Visl edek 1:
.Rozd&Nlazvnostn2 hostiny podle rTznlch krit®ri?
.Objasn?2 rozd2ly mezi rTznl mi druhy hostin dl

Visledek 2:
.Provede spec
.Sestav?2 prakt

Visledek 3:
.VysvDtl 2 nutnost
.Sestav?2 prakticky
.Demonstruje sl avn
Visledek 4 :
.Vyjmenuje druhy spolelensklich pS2leditost?
.Charakterizuje jednotliv® spolelensk® pS21leg

ci pokrmT a poj T pro jedn

i fi a
i y ns§0\/u!s’n§/snﬁsrh§rv p m8&acd menu

k
c k

nglegitosti p2semn® dokum
p r a-tibvetons? e npi Sr# &rare? pprro§ chea nk et
stn2-shbwd t8§ssemi pBondapoBcpS?

a

0
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2Ul'l EOgwOEEOQOU a tS$2let® d§l K
DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAl w/ 1 OUOYPE| Datum pl at obis9.20116¥ P 2 nraqg len 21
Postupy hodnocen?2:
- PrTbNgn® hodnocen2 vDdomost?2 ¥stnhD i p2semniD 30%
- Semin8rn2 pr8ce 30 %
40 %

- VNRdomostn?2 test

Doporru§ estudijn2z | iteratura:
Salal,G.: Stolnilen2, Praha, F
LernlT,J.,Srkala,A.: Modern2 ob

or
s |

® >
gv)
Q
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®
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M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N1 e D®l ka a fot®alset®di denn

2071 EOqWOEEOU &l et® dal L

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAl w/ 1T OUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21

PFEDMNT Technika obsluhy

Ng§zev modul u:]Restauralnz mK-d moduTOS MKL

D®l ka modul u:| 16 hodin Platnost od: 1.9.2011

Typ modulu: povinnld Pojet2 mTeoreticklI

Vstupn?2 pSedpSplnhn modul 1,2,3,4,5

Charakteristika modulu:

Modul wukazuje, jak S$S2dit %spRgnND restauraln?2 za$?

dooprady v®st | ze pouze lidi, jejich prostSednictv?2m

problematice vyhled8vg8n2, tr®nov8&8§n2 a vyugit?2 1lid

vybaven?2 intenmrio®rmnrzoveyt aumal p22dnotl i v® segmenty z

PSedpokl §dan® visledky vzdDI §vgn?

G8k

1. Definuje organizaln?2 strukturujedesboabialohhet Sald

2. Stanov?2 krit®ria budowerddpn aatmdsh ndhalcE? o opri efnd 9

3. Popisuje n8plR pr8ce jednotlivich pracovn2kT, |

4, Definuje technick® a estetick® z8sady vybaven?

5. VysviRDtl 2 dTvodyangefitmWvyereS8§klhadat2segmenty n8vd

Obsahmoduluije strukturovg&n do jednotlivlich | ekc?3

1. Organi zaodbpt §ubch stSedisc2ch

2. Lidsk® zdroje /vyhled8v8npopts®pirakoan¥ghdgp

3. | nt eestaufdce

4. Restaurace a |id®

Doporulen® postupy vIiuky:

Kl asick§8 metoda viuky kombinov&na aktivizuj2c?2 me

Vi kl ad, praktick§ cvilen2, pr8ce ve skupin§ch, p
n 2

Krit®ria hodnoce
Visl edek 1:

.Navrhne otgahtmabntestaurace dle zad§gn?:
.Pop2ge organizaci pr8ce stravovac?2ho Yseku
.Pop2ge organi zaci pr8ce ve virobn2zm a odbyto

Visl edek 2:
.Navrhne krit®ria budouc?2ho zamDstnance/ kuch
.Navrhne zpUlsahyDst @@ainic K
Visl edek 3:
.Stanov?2 pracovn2 n8§plR jednotlivich zamRstna
kompetence
.Navrhne provozn?2 dobu a polet zamBDstnancT na
Visledek 4 :
.Navrhne vybaventra®dekevaten® restaurace

Postupy hodnocen?:

- PrTbNgn® hodnocen2 vNDdomost? YstnD i p2semnD 40%
- Aktivita pSi prakticklch cvil|lenz2ch 20%
- VDdomostn2?2 test 40%

Doporul en8 studijn?2 I|iteratura:

Mi kgovil, A. : BAR(provoz ,&89% rodukt), Praha, OFF, s.
Smetana, F., Maregov§,E.: Ekonomika pro stSedn? a
I nf or mal| wiw.istpdz 0j e :

114


http://www.istp.cz/

M(OL(. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N1 e D®l ka a fot®alset®di denn
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DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAl w/ 1T OUOYDE| Datum pl at obls9 201169 P 2 nrag len 21

Komuni kace ve slugbg8ch

ng§zev pSedmn Komunikace
rol n2Kk: l. I. M. celkem
pol et hodin: 1 1 - 2

POJETCE PP EDMNTU

Obecn® c2le pSedmht u

PSedmRt m§ §g8kTm poskytnout z8kIl adn?2 p oaplikamink y
podm2nky gastronomi ck ®haos tprroonvoorziui. jOeb lidefisetprdteresu ¢
t Seba zvI|I §dnout prohesny postvfESenkomaai kacj €
spol el ensk@loemhpS&damNtu je d§le naulit §8ky
hmat ovou metodopougZev@E@ink 8 E&kly§ Ssk® techni ky
je pSesnost, pel | iprossetmnv@& kvoenduenni2k azc§iz.namT %

Charakteristika uliva

PSedmRt komuni kace ve slugb8§ch vych8§8z2 ze vzd
t echnconl oagikk’omuni kace pevesPmgbdth2kKuRYP$e¥ ng ia
vystupovgn2, sezn&men? s ekosntSaekjten 2sme pz Sokbd z&@ntoky
t ®matick® cel ky, jako je osobrkacte,| P kd e nwse
host T, n8rodnostn? tradiud®@marpilodé&junau| dovedmd
skancel §Sskoosbbohmi pol2aasem, n8S8§cvik desetip
pol 2tale.

Pojet2 viuky

Vprvmndmne kkl ad, di skuse, t 1 movds uphr@nt er,o | mo?dkeul
vul ebng8ch vipoledtsthBotme®hml &lynReb@® pmsac2ch str
pomoc?2 viukov®ho softwar ui lae S Mo rzdwy g aw®Hruz p
opakov8&§n2zm) a paoyla@dowvuatn®hpreammnsd bastaf ellti vnpah?2
samostatnosti, svhDdomial ggmi zamDSenBmsti pSi

Hodnocen2 visledkT ¢g8kT

Prob2 hk§ andal zdSosagen® rychlosti a pSesnosti. Z
zapol 2t§ prTmBDrn8 zn8mka. Sebehodnocen? je vy
sostatn2zmi g8ky.

PS2nos pSedmB@biyi k kl 2 ]|toevniccch & opmpleSezovich t ®ma

Vyug2vsgn2 informalnpephi techonoil ngi fusmpiSa vy i3
t ®mat pr amdrg&rcihcp SedmnNt ech.

Rozvoj dal g2ch kl2]ovich kompetenc?:

- soci 8§l n2 a per soenn8 nsv T(cphSevji2smag ®®k Th ooddn ojci nT ¢
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Ny e D®l ka a fot®alst®di denn
2071 EOqWOEEOU L&l et® dsi A

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?

kompetencekil en2 (zpr acotvénttu,a Da$aendmeej prvas tdde
informaln2ch technol ogi 2)

oblansk® kompetence (zodpo Ddmmwsgn2z)a sviNSer
kompetencepr acovn? mius allpd mnaadNdin2samost atnN zpraco
Komuni kativig§kompebensehopni %lyé¢lad Sjoevcnt § 5%
myglenky srozumitelnhD a s auwiholden,D mseaes lpawreached
jedng8nz.

PrTSezov§ t ®mat a:

I nformal n2z a k o miuznd okkaol nna2l otve8cnh?n osl cohgoipen o st i g
informaln2ch a komuni kaln?2ch technol ogi 2.
Ll ovRDk aisyWDg?2 pg&thakt 88kqd a t®mat pro n8§c\y
vpsan?2.,

Ob| athemokrati cki®ys polSelndositimokr ati ck®ho pr o
vz8§jemn®m respektovg8§n2, spolupr8ci a dial og
Mezi pSedmhRtov® vztahy

I nf or mal ni2ze t(ewyhunilto2g i nf or mal nz2ch technol og
Ekonomi ka (podklady pro zpracovgn2 viukovT (

ROZPI S ULI VAACERKANOMPETENCC

Visledky vzdRI §v§n rl?o?jir!1€ TematickIl ¢
66

G8k/ g8kynn

- pel uj e o szneavgr?jsgee ko ak u 5 Osobnost, vzhl ed
hygiena a bezpel

- pop2ge proces ¥astnz Kk Komunikaceever b8l n2 a
rozliguje formy a met komuni kace, odbo
charakterizuje z8kl ad 5 dovednosti | 2gn?2
kl adeny nabsphyacovn?ky pozorovac?2 schop
- vysvibDtl2z pojem stres Vystupovsg§n2 a ch
situahcesnt, Tk se chov§8i g vgastronomi ck®m
model ov®ysvDuh tisplingae m 7 stresu, Vvystupoyv
pop2ge jeho hlavn2 pr h o s t UPatelling

pro komunikaci $iostemi model ov ® s
-rozli g2 typy hostT a pSHg Fegen2 obvyklTch
jejich chovg§n2, wvysvD 7 typy z8kazn?2KkT
situac?m
- sestav?2 menu pro hos 4 Zahranil|ln2z klient
j2del n2 | 2stek |em@Bvo
- vyjmenuje c2]lov® skup Prodejn2z a markel
jejich pogadavky na s 7 c?2l ov& shkwpiln di
viznam podpobytpvaderg podpora prodeje

stanov? zpTsob propag
- pracuied Dgnou kancel §8Ss ki 1 Zpracovs8§n?2 p2sem
jej? z8kladn?2 funkce editory

116



M(OL{. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
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- p2ge na kl 8vesnici de Z8kl adn2 n8cvik
metodou )
- p2ge naslepo na2 spSen 23
Sadnhn ]
- p2ge na | 2seln® Sadh
- p2gmeaxsi m§l n2 pSesnost ?
- zpracovs8vsg§ text a p?2s 8 N§cvi k Ypravy te
YZaprava p2semnostz, vy
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2071 EOqWOEEOU &l et® dal L
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ngzev mi$ ad ODBORNR VHhCVI K
rol nzk: l. Il. M. celkem
pol et hodin: 15 17,5 17,5 50

POJETCE PP EDMNTU

Obecn® c2le pSedmht u

- C2lem odborn®ho vicviku je prohl otuehdrte tai cukp®
Vodbor n®m vd mlvii kwj 23 §tcdor i i d op optrraaxvei ,n annai U |a2  s9
virobn2m a odbytov®m st Sedi sku.

- PSedmnt Odbornl vicvik pSed§v §4upgr§akvIim spuiracosiir
pokrmT podle nejnoviDjg?ch @ozmhd kbfe oh vz||cgr|a/d’.)
dTl egi t 1T mio bz|raas|tostvrh|rozby masitlich pokrmT, vI
Vede d®knu,k aby Segi |hosnteyo.b v@skcli® sspirt8uvancle ssk |
poug?va§ 2te'scphrrﬁwlnogick§ zaS2zen?, pracuj 2 zo
postojkpr ost Sed2?, kter® je obklopuje.

- C21lem odborn®ho vicviku je d&§le naulit ¢g8ka

dovednosti pSui wiljrdmnEys a2slodgpeyg? S8zNn@mi ¢ c ki
svy¥%ul tovgn2m a veden2me ®tvadrealcre? mla ha$%4 émrhg
- Vodbor n®m vchiku ul i tel pTsob2 na g&&tant ak
svyugitzm pS2slugn®ho inventsSe, aby pSipra
moulng j2dla a vysviDtdy Ipracadvdly ex&B&kuty atmiviz
kuchynh. tlhenuye deryvigagmdsaht n®chnol ogi ck§ za§
st Sedi sku.
Vodborn®m vicvi ku ylrai hpuo weidild T8ivose dapRivddinan T
zokruhu vzdQOdbygadpsiuha RV P

Charakteristika uliva

- Obsah pSedmtbwath owwWhms o TazibbaRYV®kr mT a Odbyt
- BDhem odborn®ho vibygkensekhfmk pBedfmdysa p
pSi pr8ci a HACCP.

-V pSedmhRtu odborni vip%2kr ayirslomi ¢§ircs t &erizinsgkm
“seku obsl uhy.

- G8ci se zamNDSuj2 na pS2pravu pokrmT ve viro
a tyto praktikuj?2 bhRbhgmoovdidr s®Be dilscvickhu v
- Naul 2 se sestavovatelk ?aemedul P8pekf mtn §ipn ow
pokr mT, rpytk,r milr bhege, zvNDG&sluhy. Osvoj 2 si zn
-Jednotliv® moduly se vPDnuj2 z8sad§m @dhytobdws
st Sedi sku
Podstatnozuprla§vsatzquernp'[8 se zamNRSen2m na raci (
- OdbornT vicvik je zamhRSen tak® na samostatn

objedn§vku,, vIrobk'[ studen® kuchynp, a pSZp
- Jsouschpni pSipravit dietn? tpeookrrenyi,c kkldceh vpySuegd
- Jednotliv® moduly seznamuj2 §g8ky se slogitrg)vl
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-V odborn®m vicviku sepfBpiapoakpokkm] aezdp
krajovich zvyklost 2.

- G8§k se naul? Skgstyslmagvti®owat ude@erns2 , org
gastronomi ck® akce, hodneiti ta@?2 mak®t ea®j mo

Pojet2 viuky

PSedmNt je stmukKturovgn do r k- d rol. pol .
1..bvodn? hodiny, hygienicko Stov/ KL1/ 1/1 82
a kuchasSe ’
2.PSe_dngn§ Yapr ava potravin, tOV/KLl/ 11 80
potravin '
3./]Z28kl adn? prayisd®mnyolaslzpRlyobyOoOv/ KL1/ 1/1 70
4/ Nor movg8&§n2 a pS2prava poI®veLOV/KL1/ 1/2 128
om§| ky ’
5.,/ Gastronomick8 Ip§ awbhslll mahajedqgOVv/ KL1/ 1/2 60
6./PS2prava pShllalvngd mdgpgIdRKM™ k [OV/ KL 1/ 1/2 60
7..bvodn?2 hodiny, BOzZP, HACCP OoVv/ KL 2/ 2/1 60
8.|Pokrmy @masat e| n?2 OoVv/ KL 2/ 2/1 120
9./SI ogi t & 8okb saldunrra f or ma, gastr| OV/ KL2/ 2/1 100
10 Pokrmyzdr Tbege, ryb, mlet®ho m{OV/ KL 2/ 2/2 120
12y S1 ogi t 8 yogbys?l uf hoar ma OoV/ KL 2/ 1/2 80
12N8§p@jiv o a2pienndz xz&Do OoVv/ KL 2/ 2/2 80
13 bvodn2 hodiny, BOZP, HACCP OoV/ KL 3/ 3/1 60
14PS2prava j2del na objedn8vk(OVvV/ KL 3/ 3/1 120
15PS2prava virobkT studen® kudqOV/ KL3/| 32 80
1§PS2prava mouln2kT a moulnlTclHOV/KL3/ 3/2 120
17Spol elze8wsmko st Sedi ska, pozn§ oV/ KL 3/ 3/2 80
Mefisto i
18PS2prava m2chanlch n§8poj T OV/ KL 3/ 3/2 50
19Sl avnostn?2 hostiny OoVvV/ KL 3/ 3/2 50
- Formy viuky a metody vIiuky ]
Vodborn®m vicvi ku se pougédlvmj 2metSedys ga Du &z
pracovn2ch |innost? Upl at Ruj 2 seyaktiSeinzal
kl2]ovich a dal g2ch dovednomwt2, zvyguj?2 |ej
Front8l n2 vyulov8n2yvisgkgpinAov®uVvpwvlBo¥¢8&nz2, K6 I
Vyugit2z pogbBBu2reku hahm@dnexkudaeaepkovozov
virobn2, odbytov® a ubytovac2/ a z8vodT pro
Jsou nastavov§8ny smotduea coev,® kad en esoeb vgySkkl & yt o ul
prezent al n2rcahutayk c 2b agnkkoeltyy , sout Dge gkoly a i
G&§ci jsou pSipravovsgni na pracovigt2ch u sn
restaurace Giovnaniar vi n §, restaurace Astoria Ostrayv
- Vyugit?2 ViukdiK@hongBSeg®ammnhn?

PS2nos pSedmBobjpi kkl 2] ovich kompetenc?2 a prTSe

KI'2] ov® k Kompetencek £t en ? :
Gg8k A
-pozitivnhD nahl2g2 na ul en?2
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-vy hl emdfSovrSmace, kter ® ptexteSebuj e, ovlI §d§ pr §c
Kompetence komuni kativn?

-vyjadSuj e siwacippir mpPEeaBbhkpsanich i mluvenTcHt
-zapoj?2 se do diskuze a vyslechne ostatn?
-zpracovs§8§vsg p2semabsni pamiSetand®nk, k ovryepsl pRounj dee
zamhDstnance pohostinstyv?2,

Kompetence soci 81 n2 a person8l n?

-pracuje s8m na sobD, uvhDdomuje si viliastnz j
-adaptuje se na pracovn?2tihpmost Sed?, pracuj e
-posuzuje re8lnhN sv® fyzick® a dugevn2 mphm
situac?ch.

Pracovn2 a odborn® kompetence

-z2sk§ poziptri§cn2-kwgth&ahs ek

-praciiessobn2m pol2talem a dahgédmiephonoslt Sgidklk
-z2skgvg ivefSefmdacd zdrojyligitémmeehopaldtove®e
-uviDdomuj e si ri zi ko nezamBDstnanost. pro | eq
PrTSezov§ t®mat a:

ob|] ademokrati ck® spol el nosti
- 9g8ci jsou schopni pSijmout zodpovhRdnost za
- profesion&éstyl jednaj?2 s
- upevRuj?2 postoje takov® hodnotov® orientace
demokracie

Ll ovhRk a ¢givotn2 prostSed?

- zach8zepvisambuhospod&najldmemg2 mdbSevzat NDgov
- ch8pou postaven?2 |lovhRka a vlivy prostSed?
- samostatnh a aktivnhD pozn§vajpSpBicbhbdipnpsaik
sr TznTch informaln2ch zdroj T
LI ovRk a svDt pr8ce
- g8ci aktivnhD se zapojuj? do pracovn?2ho pro

Postupy hodnocen2? visledkT viuky

- Hodnocen2d#lylpd TkilSagi fi kace, sleduje se akt.i
g8k prjoe8dNno kombinac2 slovn2ho a numerick
- Zn8mkou je g8k ohodnocen za samostiaes®apedé
| 2st ku, zapojen2 se do projektT gkoly.

- Dal g2 hodnocen2 je prov®dBmé pnadndkladdch? s
jednotlivich t®mat

- P2semn® opakovg&g§n2 je prov8&§dhDno formou testu
pol olet?2 jsou prov8&§dhNDny p2semn® testy vhDdom
- Posuzuje se kvalitagS®dsveiden & cphrooneo,s tp rsgpood wrg
p2semn®o¥imolvyg n 2

- Podl e mnogstv? a kvality vykonan® pr8ce u s
kapesn®ho.

-Je pSibplS2genmpukj edmlontNDrizaikbolgBaTekse samost
spol ugj8&jTimchl | i nnosti

- Kriteria hodnocen? vych8§z2 z Klasifikaln?2ho
Doporul en8 |l iteratura

120




M(OL{. Gkol n2z vzdnl SkvuacckRa PmDdlgr am:
K-d a n8zev o0b655nuH/vazld D HKAWgSM
N1 e D®l ka a fot®alset®di denn

2071 EOqWOEEOU &l et® dal L

DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?
At KwAil w/ 1 OUOYDE| Datum pl at odls9 201169 P 2 nrad len 21

- Salal,G.: Stolnilen2, Praha, Fortuna 2004
—I,_ernI,,J.,Srkala,A,Merluuolélasl{%rn2 obsl uha, Pr aha
- Vol dSich, M. a kol Z8sady spr8vn® hygienick
PFrEDMNT ODBORNAR VhCVI K
Pbvodn2 hodiny,
Ng§zev modul u:lsanitaln?2 |inn{K-d mod|OV/ KIML/
|l 2gn2ka a kuch
D®l ka modul u:|82hodin Platnost od: 1.9.2008
Typ modulu: povinnli Pojet? Prakticko te

Vstupn2 pSedp/ Nejsou pogadovs§ny g§dn® speci §lnz d

Charakteristika modulu:

G&8k moedwl u sbznpPmemeése2 se z8kladn2mi hygienickT mi
odbytov®m stSediskuprBodami g§hypsezppmig@nsd mmi pKe
SeznamujpeS2gpSkayw nsi mi pracemi ve vNadwlin?2de mo rosdtbryujoe @
ng§vyky na pracovi gt

PSedpokl §dan® visledky vzdRI|I §v§n?
G8Kk:

9. Aplikuje pogadavky na ohlypgiteow®nm aorvg a mibm&an sg rS&d
10. Jed ms@ladusepr §vn2mi pSedpisy bezpelnosti pré8§ce

11. Pohybuje se ve virobn2zm stSedisku a uplatRuje p
12. PSiprav2 virobn? pmavomdbytov® st Sedi sko k

13. Vybav2 dle pravi ceslizepot SebnT invent§S Kk

14. Vybav?2 dle pravidel potSebni invent&8S$S ve virobn
Obsah modulu-jesttu kt ur ovg&n do jednotlivich | ekc?2:

1. Poug?2v8§n2 pravidel pracovn2 hygieny a hy

Vi ukovT ipKrud g rnagn$ s-kKACCR mNn 2
f HACCPipS2jem, skladovsg&§n2 a pS2prava
f HACCPivaSen2, udrgovgn2 a videj
1T HACCPizchl azov8n2 a regenerace

2. Pravidaosbn2 a pracovn?2 hygieny, pog8rn2 och
3. Lekce HACCP soubor kritickich bodT
VIiukovI] ipKruddg rna8ns ss KARCCR mPDn 2
f HACCPipS2jem, skladovsg&§n2 a pS2prava
f HACCPivaSen2, udrgovgn2 a videj
1T HACCPizchl azov8§n2 a regenerace
4, Sezn&mdmobn2m a odbytovim stSediskem
5. Povinnosti kuchaSe a |2¢gn2ka
6. PS2pravn® pr&8ce ve virobn2m a odbytov®m

Doporulen® postupy viuky:
1) L8st modulu | @rakmDS&danina kBizklaand s1ap$S. p ogiegy? v §

Moduly se zamhRSuj2 na praktick®ulpiStealverd emdb ar rd@tmion
a napodobuj?2 jeho pr8ci. Praktick8§ | &8st se zamhRSu
hygienuvpr hluD pracovn2ch | innost?

2)VT ukov T ipKrud g rnagn$ s- KACCR mNn 2

f HACCPipS2jem, skladovg&§n2? a pS2prava
f HACCPivaSen2, udrgovgn2 a videj
1 HACCPizchl azov8§n2 a regenerace

Krit®ria hodnocen?2:
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Visledek 1:
A Dodrguje Wpy@ihenprpcdeoee2v]|innosti a praktick
A BhDhem provozu i po jeho skonlen2? dodrguje s
Visledek 2: i

A Dodrguje hygienu osobn2 a doprSeudjvedproti pog

Visledek 3:
A UplatRuje postupy zalogen® na principu krit

VIisl edek 4: 3 ]
A Pohybuje se ve virobn2zm a odbytov®m st Sedi s

Visledek 5: )
A Dodr guj e povinnosti kuchaSe a |2gn2ka, upl 4
prakticky pSedvede

Visledek 6: 5 o
A PSiprav2 odbytov® a virobn2 sySp8edkedepopi]

Postupy hodnocen?2:

- PrTbNgn® hodnocen2 vRDdomost ?
- Prakticks pSedveden?

- VDdomostn2z testy

Doporulen8 studijn?2 |iteratura:

Salal, G.: Stolnilen?2, Praha, Fortuna 20014
Technol ogie pS2pravy pokrmT

Vol dSi ch, M. a kolni cZ8ss aad yv Tsrporb&v2n @ rhayxgei eve str avova
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PrEDMNT ODBORNR VhCVI K

PSedbnNgng§ wpr
N§zev modul u:/ftechnologick® K-d modu/OV/ KL1/ M2
zpracovsg§n? po

D®l ka modul u:|80hodin Platnost od: 1.9.2008

Typ modulu: Povinnld Poj et 2 m Teoretickepr akt i c

Vstupn?2 pSedp SplnhNnz modul u M1

Charakteristika modulu:
V modulu se pSkedbdOimamujZpreavou potravin rost|tieml&

stukaec@®yni . G8kTm budou vysvDtleny a péNedvedeny
potravin. url 2 se gmésbhyitkgmnazstsquoﬁmm Bpraco
Modul je d8le zamBSemrmainmg§gen2 a mhDSe

PSedpokl §dan® visledky vzdRI §v§gn?

G8Kk:

1. Rozliguje potraviny rostlinn®ho a givolign®ho p
2. Poug2vsg pomTcky urlen® k |igthn2 potravin suchl
3. Poug2vsg pomTcky NDur | zepoTRsrdkb e m

4. Mechanicky a stroj otvedd elSni ® rtapirugveld potraviny Kk

5. Poug2vs koSen2 a koSen2c2 pomTcky

6. Pracuedbornou |l iteraturou, pSev§d?2 tjeepd n® tak ys, t uvdaeSi
Obsah modul u jetllilwinddm Idekgd2%:dn

1. RozdRlen2 potravin rostlinn®ho a ¢givoli g

Vi ukovT ipKrud g rnagns s-KARCCRImpIF?2 em, skl adov§gn?

Li gtnNn2 potravin suchim a mokrTm zpTsobe

ViukovT ipKrud g rne8nS s-K ®k L eStkygPosyeBm ougen?2 nogT

kamenjJak spr §Vak) KkylBjatt spr&§vnl nTg

3. Mechanick® a strojov® zpracovs8§n2 potravi
Viukovl iKrudgrne8ns sk ®k b mBpreopgefnmé& s pr Svnh Kk
ViukovTl ipKrudgrna8mssM@®@demhha2technol ogi e

4, PSedbhNDgns§ wiprava masa jateln2ch zv2Sat,

n

s odpady
5. Pogadtkorn® |iteratury, v8gen2, mhRSen? a
Doporulen® postupy viuky:
1) Meng? | §st mondSuvlauz ntovsot$2 nval ktleaodr est i ckou viuku, v
ngzornim uk8zk8&m veUSOKupi mdalbbPp@dhoteiraDusy. Je
hl avnhD na ploiuggtinm2 na8ldrnggarki zaci pr8ce ve virobn2zm
2)VT ukov T ipKrud g rnagn$ s- IACCR mN n 2

 HACCPipS2jem, skladovg&§n2 a pS2prava
f HACCPivaSen2, udrgovgn2 a videj
1 HACCPizchl azov8§n2 a regenerace
3) VT ukovilKuplrionggrSasmz® kU mldry2 pr §ce s nogem
T Brougen? nodgT na brusn®m kameni
T Jak spr8vnhD kr8jet
f Jak vybrat spr&vnl nT¢g
4YyVTiukoviiKudogng®&mM®@daemhh2technol ogi e
T Modern?2 t-&#&RhmM™MAl ongil ¢ i funkln2 zaS2zen?
T Moder n? t-&Kenhektoratggi e

Krit®ria hodnocen?2:
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Visledek 1:

A Rozliguje potraviny givolign®ho a rostlinn®
prakticky pSedvede a slovnhD zdTvodn?2 skl adov

Visledek 2:
A Url2 zpTsob |igthn2 suchou a mokrou cestou,

potravin
VI sl edek 3:

A Zvol? proGopuavéchnol ogieclk,§ zzvacSi22z emt?o dorr® kdoas

vpSedbnDgn® YpravhD, prakticky pSedvede
VI sl edek 4:

A Poug2vg§ vhodn§ technologick§ vybaven? pro p
pTvodu, opr acmivM88I8n 2smir ozvtirgt asmi , vykon8v§ psS?
ekol ogi ck® p Se dopdipsayd yp.SiP rnaakktli8cdk8yn 2p Ssedv e d e

Visledek 5: )
A Poug?2vs odbornou literaturu, v§8g2 kp mNDS2 su
Prakti ck ® nmet®legickye d e n 2

Postupy hodnocen?2:

- PrTbNgn® hodnocen?2 YstnhD i p2semnhib

- VDdomostn2 test

- Praktick® pSedveden?2, kde g8k spln2z vgec

Doporulen8 studijn?2 |iteratura:

Mat ej ka, M. Beacl hongool vo§g,ile. :pS? pravy pokrmT1l, Praha 1996
Rumgtuk, J. : Receptury teplTch pokrmT |1 Q 147
Receptury studenlTch pokrmT, Mer kur , 1987

Vol dSich, M. a kol: Z&sady spr&vn® hygienick® a vI
ViukovTl ipKuloign&Ss k® umhn?
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PFrEDMNT ODBORNAKR VhCVI K

Z8kl adn?2 prav

syst®my a zpTJ K-d modu/OV/ KL1/ M3

N8zev modul u:

D®l ka modul u:|70hodin Platnost od: 1.9.2008

Typ modulu: Povinnld Poj et 2 n Teoretickepr akt i c K

Vst upn?kiagySedp/ Spl nDn2 moul u M1, M2

Charakteristika modulu:

Modul je zamhNDSen na pozn§v&n2 odbytov®ho stSedisk
osvoj? z8kladn2 pravidla obsluhy dleDRdaml phazp fs @
spr8vn® poug?2vs8&n?2 pnaent P8egadasky apl ghsjifeowomii,

PSedpokl §dan® visledky vzdRhDI §v§gn?
G8k:

Odbytov® st Sedisko, pS2pravn® prs§ce
Demonstruje zddbduhyadn?z pravidl a

Aplikuje znalkosteitizk®kamn@ce pSi pod&§ven2 pokr mT
SamostatnhD analyzuje a rozhoduje postupu prS8ce
Url2 zpTsoby a syst®my obsimuwatey na jednotlivTlch

bsahmodultj e stromkdor pe8notlivich | ekc?
PS2pravm®@ byrntduve®nmv st Sedi sku

Pravidla obsluhy, pod8vs8§n2z pol ®vek a
Pravidla obsluhy, pod&8vs&§n2z pokrmT a d
Pravidla obsluhy, powd&nwisaik, nEdeowmg Tad ep
ZpTsoby obsl uhy

Syst®m obvodovl a syst®m v
. Syst®m francouzskl, rautov

deb
eba
od g

rchn2ho | 2¢§gnz2k
| a sl avnostn?z

ONORAONMEQIOMLONE

Doporulen® postupy viuky:

L8§st modulu bude tvoSit viklad sebsduwshtySadpd2nmnda
samostudium ulebn2ch textT. Dalg? | 8st bude vykon
pSedvedena uk8zka prostSednictv2m multimedi 8l n&8zik

Krit®ria hodnocen?2:
Visledek 1: )
A PSiprav2 odbytov® stSedisko na provoz a pra

Visledek 2:
A Obsloug? homsam?doe ipnkrumne d en&poj T vol 2 wvh
pot® provede debaras, prakticky pSedvede + sl

Visledek 3: ) )
A Obsloug? hosta, vol2 vhodnl invent§s, prov
prakticky pSedvede

VT sléket: 5
A Obsloug? hosta a provede pod8vs8n2 tepllch 4
invent 8Se, prakticky pSedvede
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Visledek 5: ) )
A Vol 2 vhodnl zpTsob obsl bhy prabksichyj eSeélde g

Visledek 6: )
A Vol 2 vhodnl syst®m obsluhy, obsluhuje dle d

Visledek 7, 8 ) 5 )
A Vol 2 vhodnl syst ®molslbze hab$ivpujdde hdam®h o nyvesnt @@

prakticky pSedvede a slovnhD vyj&§8dS2 obhajobu

Postupy hodnocen?2:
- Praktick® pSedveden2? a slovn2 obhajoba p

- Test

- Aktivita, samostatng8 | innost

Doporul end bkitudratur a:

Sal al , G. Stolnilenz, Fortuna, 1996

Lernl,J., Srkal a, A.: Modern2 obsl uha, Praha, Mer k
Vol dSich, M. a kol: Z8sady spr&8vn® hygienick® a vI
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PrEDMNT ODBORNR VhCVI K

Nor movsg§n2 a p

N§zev modul u:[pol ® ek, vlIiog|lK-d modu OV/ KL1/ M4
pol ®vek, om§]|
D®l ka modul u:| 128 hodin Platnost od: 1.9.2008
Typ modulu: Povinnld Poj et 2 mTeoretickepr akt i cK

Vst up dpoklagyS e Splnndn2 modulu M1, M2, M3

Charakteristika modulu:

Modul vysvDtlpujenipi &8§situsienT mi recepturami a jejic
Ulitel pSi prs&8ci se g8&ky demongtorzdjl e ngS2omsgd ky vl m
Kpr8§mbdulu ulitel vyug2vg8§ tak® multimedi 8§l n2 uleb
PSedpokl §dan® visledky vzdRhDI §v§gn?
G8 k: B - N
1. VysvDtl?2 viznam receptacepbugamidendpiml pobkpmgtu]j
2. PSi Sad? pol®vky do jednotlivich skupin, pSiprav
3. Poug2vs§ technologick® postupy pSi pS2pravihD pol @
4. Dokonl|luje, zahugSuje pol ®v/ku, nmoycshiluTcuj e dle tech
5. PSi Sad? om8§8| ku do urlit® skupiny a charakteri zu
6. PSiprav?2 suroviny, pSedvede pS2pravu om§l ky, do
Obsah modulu je strukturovgn do jednotlivTlch
1. Pr 8odborrmu | iteraturou, nor movsg§n2 pol ®vek,
2. Pol ®vky, viznam, rozdRlen2, druhy vivarT
ViukovIl ipKrudgrna8mssi/® vamign 2

A Hovnz2 vivaglgece gl ace, demi

A Ostatn2 vivary

A svntl 1 vivar

A Tmavl vivar
3. Pol @nkiyd® a b2l ®, pS2prava, zahugSov§gn?2

4, Pol ®vky kadgovit®, gl emov®, speci 8§l n2, kr
ViukovT ipKrudgrnanssiP® | ®wR 1y 2
A Kr®@mov® pol ®v/ky zahugthRn® j2gko
A Kr®mov® pol ®vky ze zeleniny a |
A Consomm®
A Pol ®vky z vivarT
A St udpeon®v k y

u
ugt Dn

5. Om&|l ky, tepeln8§8 wprava hrublch a jemnTch
Viukovl iKrudgrnensssK®k bemthn2 om§| ky
A M8sl ovg om§l ka (beurre blanc)
A Begamel
A Glace, demilace
A Hol andsk8&8 om§l| ka
A Tomatovg§ om§l| ka
A Vel out ®
A zskl ady j2gky

6. Pod8vsg&g&n2 om8|l ek a pol ®vek

Doporulen® postupy viuky:
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a tS2let® d§l K
DAKO L, s.r.o. StupeR vgd®ée@m2 vviaudmBR§n?

1) L&§st moduln@vtazm®zstv¢l klaad eoretickou viuku, kter
A - viznam a rozdRlen2? pol ®vek

A om8l ky a rozdhRDlen2 om8|lek dle teploty, barvy, z
Druhg | §st modulu je alamDSmataody avidy nal idteenons$e d
jednotliv® %kony opakuj2. Om8|l ky jsou takt®g demo
jednotliv® pracovn2 Ykony §g8KkT. GE&rcn®moa pwidcovbiukz. p
2) VT uko vilKuplriongsrSasinP® | ®wmR 1y 2

A Kr®mov® pol ®ky zahugthDn® j2gkou

A Kr®mov® pol ®vky ze zeleniny a lugthDnin

A Consomm®

A Pol ®vky z vivarT

A Studen® pol ®vky
3) VT uk o vilK uplriongsrSasiV® vamign 2

A HovnDz2 vivaglagce gl ace, demi

A Ostatn2z2 vivary

A svntl T vivar

A Tmavl vivar
4)y VT ukovilKuplrionggrSasnik ®k L mBBn2 om§| ky

A M&8sl ovg8 om§8l ka (beurre blanc)

A Begamel

A Glace, demplace

A Holandsk&8 oms§| ka

A Tomatovg§ om§l| ka

A Velout ®

A zskl ady j2gky
Krit®ria hodnocen?2:
Visledek 1:

A Pr aocdubjoer nsou | iteraturou, provs§d2?2 |innosti d
normovgn2 pro danl polet porc?2, prakticky p$

VIisl edek 2:
A VysvhDtl 2 viznam poil®yvekola2 rokzaddng tedlonaloog
pS2pravu pol ® ek, om&8lek, zavs§Sek a vliogek d
Yapr avu

Visledek 3:
A PSiprav?2 spuS2opri aeyid, ppoaddd@b @ okdnT technol ogi
technologi ck® vyb atvyemizc k Tpnsii pproagved cpwd n@ivrkiu vsl a's
prakticky pSedvede

Visledek 4:
APSiprav?z surp¥pgrnayv popcSle®dwnedk  k vol 2 vhodnl tec
technologi ck® vybatvyemizc k Tpnsii pproagved gowd nBivrkiu vsl a s

Visledek 5:
A PSipravpS2zmrraowl noym&| ek, dop8ypr aeghaohypgieni
dodr g2 dobu pS2pravy, teplotu, mnogstv2 surovi
pokrm, prakticky pSedvede

Visledek 6:

AObsluhuje hosty podlegasb nomi ckTch pravidel a servz2ruje

AObsl uhuje hosty dle gastronomickTch

pravidel

Postupy hodnocen?2:

Praktick® pSedveden2? a slovn2? obhajoba
Test
Aktivita, dodr gexv@Bel2n dytgn 2emhb ckrd awi del

Doporul en8 studijn?2 I|iteratura:
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Matej ka, M. Bal ogov §, | : Technologie pS2pravy pokrm
Rumgtuk, J. : Receptury teplTch pokrmT 147
Receptury studenlch pokr mT, Mer kur , 1987

Vol dSich, M. a kol Zv8lsraodbyn 2s pprr8avxne® vhey gsi terna veokv®a ca? ¢ h
Viukovl iKrudgrn&8m®sk® umhdn?
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