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Ostravské výstavy a.s. a UNIHOST _ Sdružení podnikatelů v pohostinství                                                                                        
Vás srdečně zvou k účasti na VII. ročníku 

soutěže odbornosti v oborech kuchař, cukrář a číšník

Gastrofestival Ostrava 2008
19.-22.11.2008
Soutěžní část Gastrofestivalu Ostrava 2008 je realizována s finanční podporou

Magistrátu Statutárního města Ostravy

a je pořádána ve spolupráci s odbornými garanty a partnery:

Střední školou společného stravování Ostrava - Hrabůvka

Asociací kuchařů a cukrářů České republiky,

Astoria Scholaris – vzdělávací organizací
a Asociací číšníků České republiky

Doprovodné soutěže při Gastrofestivalu Ostrava jsou pořádány s partnery:

Česká barmanská asociace 

Asociace sommeliérů České republiky,

Douwe Egberts,  Plzeňský Prazdroj a.s.,

Czech Carving Studio s.r.o. – Luděk Procházka

Hotel Imperial  Ostrava a dalšími.

8. ročník Gastrofestivalu Ostrava je tradičně pořádán

pod záštitou primátora Statutárního města Ostravy, 

za podpory Jaroslavy Wenigerové, zástupkyně hejtmana Moravskoslezského kraje

a Pavla Bartoše, předsedy představenstva Krajské hospodářské komory

Motto soutěže:

„ Je to festival – Gastrofestival Ostrava 2008
 –místo a chvíle k setkání přátel gastronomie.“
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GASTROFESTIVAL OSTRAVA 2008
OBOR KUCHAŘ

PROVÁDĚCÍ USTANOVENÍ - PROPOZICE SOUTĚŽE 

Soutěžní část Gastrofestivalu Ostrava 2008 je realizována s finanční podporou

Magistrátu Statutárního města Ostravy

Soutěž je určena studentům a žákům do 21 let středních škol, které vyučují gastronomické obory.

Soutěžní kategorie A (výstavní):

Slavnostní moderní rautová rybí (ryby nebo mořské plody apd.) mísa pro 8 osob (3 hlavní výrobky a 3 doplňky) se 2 studenými omáčkami a prezentačním talířem s 1 porcí  a stručným  popisem jednotlivých výrobků.
Hlavní teplý pokrm z ryb nebo mořských darů prezentovaný ve studeném stavu ze slavnostního menu (pokrm je velikostně koncipován ze slavnostního 3chodového  menu) společně s libretem a cedulkami s popisem jídla
Organizační záležitosti:

Soutěžícímu bude vymezen výstavní prostor 80x120 cm, prostřený a oskertovaný, který bude možno dále dekorovat. Výrobky jsou váhově i tvarově neomezeny.

Výrobky obou kategorií si přiveze soutěžící již s sebou, náklady na jeho přípravu a dopravu si hradí každý sám.

Dekorační prvky mimo exponát lze použít, nebudou však hodnoceny komisí.

Jmenovky a označení exponátů zajistí soutěžící sám
Hodnotící kritéria:

1/         Celkový vzhled a úprava slavnostní mísy

2/         Vhodnost použitých surovin

3/         Moderní trendy a profesionalita

4/         Nápaditost, originalita, vzhled, dodržení moderních prvků a trendů gastronomie

Hodnocení finálních exponátů provede komise odborníků jmenovaných AKC ČR.

Soutěž je určena studentům a žákům do 21 let středních škol, které vyučují gastronomické obory.

Soutěžní kategorie B (praktická část přípravy pokrmů v kuchařském studiu):

Zadání soutěžního výrobku:

-          
připravit (uvařit) tři chody ze slavnostního menu (st. nebo teplý předkrm, polévka, hlavní chod s přílohou)  každý v počtu 4 + 1 (degustační porcí) v moderní úpravě 

-          
vypracování kalkulace a technologického postupu vč. fotografií všech chodů

-          
váha jedné porce masa nepřesáhne 250 gramů

- 
v případě, že soutěžící kuchař je členem soutěžního družstva O putovní pohár primátora města musí připravit ty chody, které jsou prezentovány u slavnostní tabule.

Praktická část:

-           vyhotovení menu ve  4 porcích (+1 navíc degustační pro kuchařskou porotu)

-          
časový limit na přípravu a výrobu soutěžních výrobků včetně výdeje jídel je 90 minut na 
přípravu a 30 min na servis + 5 minut na úklid pracoviště

-           prezentace pokrmů bude probíhat na vlastním porcelánu (odborná porota nebude hodnotit 
však vzhled talíře, ale pouze hotový výrobek)

-          
suroviny na přípravu si zajišťuje a hradí soutěžící sám 

-          
soutěžící je povinen přivést si veškeré pracovní pomůcky        

-         
studia budou vybaveny konvektomatem, čtyřplotýnkovým vařičem, dřezem s tekoucí vodou a 
pracovní plochou. Dále studia budou vybavena elektrickou přípojkou 220V, altoshaamem.

-          
veškeré potraviny mohou být naváženy a omyty

-          
soutěžící si může dovézt základní vývary, demi glace, těsta (vše nedochucené) s sebou

Hodnocení bude probíhat v těchto kritériích pro praktickou část:

organizace práce                                             
vůně a chuť výrobku

čistota pracoviště a hygiena                  

skladba a barevnost výrobku

osobní zručnost                                               
presentace na talíři

moderní technika a postupy                 

dodržení časového limitu

vyváženost výrobku     



ekonomika pokrmů 

celkový dojem                                    
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GASTROFESTIVAL OSTRAVA 2008

OBOR CUKRÁŘ

PROVÁDĚCÍ USTANOVENÍ - PROPOZICE SOUTĚŽE 

Soutěžní část Gastrofestivalu Ostrava 2008 je realizována s finanční podporou

Magistrátu Statutárního města Ostravy

2. mezinárodní bienále umělecké cukrařiny a pekařiny
Soutěž je určena juniorům (studentům odborných škol), 

Umělecká cukrařina

Soutěžní téma: 

Mořský svět
Hodnotící komise:      
Miroslava Slavíková – předseda soutěžní komise

Kategorie: A 
Vystavené exponáty – soutěž juniorů

                   B  
Podiová soutěž –junioři

Soutěžící soutěžní kategorie B se musí zároveň zúčastnit soutěžní kategorie A!!!

Pravidla kategorie A:

· exponát nesmí být větší než 50 x 50 x 80 (v cm), k dispozici budou výstavní místa 80x 120 cm

· exponát může být libovolného tvaru

· nesmí být použit jakýkoliv nejedlý materiál

· surovina pro tento ročník určená pořadatelem 

· v rámci výstavní části musí být připravena soutěžícími degustační ochutnávka formou minidesertů  (4x4x4cm)!!!

· instalace musí být ukončena nejpozději v 8:30

     Pravidla kategorie B:

· dort libovolného tvaru ve váze max. do dvou kilogramů 

· může být kompletně připraven pro dohotovení (tzn. naplněný korpus, potažení)

· na podiu v časovém limitu dvou hodin bude výrobek dozdoben libovolně

· v rámci praktické části musí být připravena soutěžícími degustační ochutnávka formou  minideserty (4x4x4 cm)!!!!

· surovina pro tento ročník určená pořadatelem 

Kontakt pro získání povinné suroviny a další informace:
MONACO int. s.r.o., Mladoboleslavská 209, 197 00 Praha 9
Monaco International je pro tento rok hlavním surovinovým sponzorem
Soutěžící je povinnen použít 3 druhy surovin z následujícího výběru:

· mandlová mouka

· marcipán 
– mandlové těsto modelované za studena




- mandlové těsto na pečení

· kandované ovoce

· dekorační folie

Soupis a ceník všech povinných a nepovinných surovin je uveden v samostatné příloze.

Hodnocení kategorie A:

· celkový vzhled a umělecké ztvárnění tématu

· chuťová harmonie ochutnávky

· čistota provedené

· nápaditost

Hodnocení kategorie B:

· připravený podklad

· čistota potahu

· styl práce 

· provedení a nápad

· čistota pracoviště

· chuťová harmonie ochutnávky

Hodnocení je souhrnem všech hodnocených bodů a nelze podcenit ani jeden z nich. V případě překročení velikosti u minidezertů poškozuje hodnocení soutěžícího!!

Znalost surovin a trendů je nutná!

Soutěž je soutěží juniorů, je o předávání si zkušeností mezi generacemi a je jistě i o setkání všech příznivců našeho krásného oboru. Je to festival – Gastrofestival Ostrava – místo k setkání přátel gastronomie.

V této soutěži hledáme nové kreativní výrobky, nové chuťové kombinace a harmonii mezi chutí a designem.Tato soutěž nám má též pootevřít výtvarné možnosti a směry současné umělecké cukrařiny.

Umělecká pekařina

Téma: Hudba 

Pravidla kategorie:  Vystavené exponáty – soutěž seniorů i juniorů

· exponát nesmí být větší než 50 x 50 x 80 (v cm)

· libovolného tvaru

· nesmí být použit jakýkoliv nejedlý materiál

· soutěžící musí připravit ochutnávku jemné pekařiny – sladká, slaná v miniaturách

· instalace musí být ukončena nejpozději v 8:30

     Hodnocení kategorie:

· celkový vzhled a umělecké ztvárnění tématu

· chuťová harmonie ochutnávky

· čistota provedené

· nápaditost

Doprovodné akce: 

· modelování z karamelu

· práce s čokoládou

· kuchařské studio Ola Kala pana Michala Nikodema
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GASTROFESTIVAL OSTRAVA 2008
OBOR ČÍŠNÍK

PROVÁDĚCÍ USTANOVENÍ - PROPOZICE SOUTĚŽE 

Soutěžní část Gastrofestivalu Ostrava 2008 je realizována s finanční podporou

Magistrátu Statutárního města Ostravy

Soutěž je určena studentům a žákům do 21 let středních škol, které vyučují gastronomické obory a dále profesionálům. Budou však hodnoceni samostatně.

Soutěžní kategorie A) (výstavní část):

Slavnostní tabule pro 6 osob na zadané téma Mořský svět s použitím prvků moderní gastronomie. 

Velký důraz při hodnocení „speciálních“ bude kladen na použití moderních prvků a kreativitu exponátů, ale i na dodržení základních gastronomických pravidel.

Soutěžící si smí uložit své pomůcky k soutěži do vyhrazené kóje v předvečer soutěže (středa), avšak nesmí žádnou část výstavní tabule předem připravit (koberce, osvětlení apod.)

Soutěžící smí zahájit přípravu exponátu v den soutěže (čtvrtek) nejdříve v 5:30 hod.

Ukončení instalace kompletního exponátu je v 9:30 hod., kdy může odborná porota zahájit své hodnocení. 

Porota zároveň hodnotí i vlastní přípravu exponátů (tabule a vše, co s ní souvisí) v soutěžním prostoru a především hodnotí vlastní práci a manipulaci soutěžícího číšníka a commiho. Pomoc ostatních členů doprovodu (učitelé, řidiči apod.) na soutěžní tabuli je zakázána a bude mít dopad na vlastní hodnocení. Doprovod smí však pomoci při instalaci dekorací mimo soutěžní exponát. 

Organizační záležitosti:

Soutěžícím bude vymezen výstavní prostor 16 m2 
(4x4 m - octanorm), uprostřed 
soutěžního místa je zajištěna konstrukce k zavěšení případné dekorace (osvětlení apod.) 
s omezenou nosností.
Soutěžící si zajišťuje vše vč. stolů a židlí, náklady na dopravu si hradí každý sám.

Hodnotící kritéria dle hodnotících tabulek:

Hodnocení finálních exponátů provede komise jmenovaná Asociací číšníků ČR a může být tvořena nejen členy AČ ČR, ale i profesionály z řad hoteliérů a restauratérů.

Soutěžní kategorie B) (pódiová):

Úprava mořských ryb nebo mořských plodů před zraky hostů

Soutěžící vystoupí s vlastním pracovním náčiním a v pracovním nebo školním oblečení

Základní pracoviště- stoly k práci a servisu 2x 120 x 80  + 2 židle. Flambovací vozík bude k dispozici od pořadatele soutěže.

Úkolem soutěžícího je úprava mořských ryb  nebo mořských plodů v počtu 3 porcí před zraky hosta v časovém limitu 25 min vč.servisu, překročení časového limitu bude penalizováno. 

Mořskou rybu nebo plody moře si k soutěži soutěžící zajišťuje sám, není nijak sortimentně či váhově omezena s přihlédnutím ke zvolenému chodu ze slavnostního menu. Soutěžící musí surovinu upravit některým ze složitých pracovních postupů číšníka (filetování, flambování, míchání, opékání apod.) 
Soutěžící musí připravit tři porce. Dvě porce jsou určeny k přímé konzumaci pozvaných hostů a jedna porce bude poskytnuta komisi k chuťové degustaci. 
Chuťová sladěnost a vyváženost bude součástí hodnocení.

Soutěžící si na vlastní náklady zajistí všechny suroviny vč. hlavní suroviny, vlastní porcelán k servisu a ostatní potřebné vybavení a inventář. 

Soutěžícím bude zajištěna společná lednice k uložení ryb či mořských plodů v zázemí pódia. Pořadatel nenese žádnou odpovědnost za případná poškození nebo odcizení ze strany ostatních soutěžících při společném uskladnění.

Soutěžící musí spolupracovat s commis

Soutěžící musí zpracované libreto vč. vypracované receptury a pracovního postupu.

Soutěžní kategorie C) (pódiová):

Servis 3 chodů připravených soutěžícím kuchařem v kuchařském studiu

Soutěžící vystoupí s vlastním pracovním náčiním a v pracovním nebo školním oblečení

Servis bude prováděn na náhradní tabuli kompletně založeným inventářem. Náhradní tabule by měla být co nejvíce totožná se slavnostní tabulí vystavenou v rámci Gastrofestivalu Ostrava 2008.

Povinností soutěžícího číšníka je odservírovat chody ze slavnostního menu:

Aperitiv, studený nebo teplý předkrm, polévka, hlavní chod, popř. další chody dle uvážení vč. vhodných nápojů

Soutěžící musí odservírovat čtyři porce připravených kuchařem ve studiu

Soutěžící si na vlastní náklady hradí veškeré suroviny a inventář potřebný k servisu. 

Soutěžící musí spolupracovat s commis.

Soutěžící musí mít vypracovanou legendu s pracovním postupem.

Novinka: 
Soutěžící bude s hosty komunikovat v německém nebo anglickém jazyce. Hodnocení nebude prováděno zkoušením z gramatiky, ale bude se pozorovat jazyková zdatnost a obratnost v použití cizího jazyka při vlastní obsluze!!!

GASTROFESTIVAL OSTRAVA 2008
SOUTĚŽ DRUŽSTEV O PUTOVNÍ POHÁR

PROVÁDĚCÍ USTANOVENÍ - PROPOZICE SOUTĚŽE 

Soutěžní část Gastrofestivalu Ostrava 2008 je realizována s finanční podporou

Magistrátu Statutárního města Ostravy

Hodnocení:

Soutěže družstev Gastrofestival Ostrava 2008 O putovní pohár primátora města Ostravy se může zúčastnit kterákoliv z přihlášených škol, která obsadí každou z vypsaných kategorií soutěže, tj. kuchař kat. A-B, cukrář kat. A-B , číšník kat. A-C. V jednotlivých kategoriích může soutěžit pouze jedna osoba za 1 soutěžní školu, která se uchází o putovní pohár, tj. 1 kuchař, 1 cukrář a 1 číšník + commis.

Dále je možno přihlásit další soutěžící pro jednotlivé kategorie.

Dále bude uděleno 1., 2. a 3. místo v soutěži jednotlivců v oborech kuchař, cukrář, číšník.


Organizační tým:

Ředitel Gastrofestivalu Ostrava 2008: 
Zdeněk Kopka – předseda představenstva

UNIHOST

Generální rozhodčí:



Eduard Kopl, AČ ČR – předseda pobočky

Partnerské školy:



Střední škola společného stravování 







Ostrava – Hrabůvka







Střední škola hotelnictví a gastronomie







Frenštát pod Radhoštěm

Soutěžní obory:

Kuchař – kuchařka



Odborný garant Jakub Sedláček

Cukrář – cukrářka



Odborný garant Mirka Slavíková

Číšník – servírka



Odborný garant Eduard Kopl

Doprovodné soutěže:

Barista:





Odborný garant Lubomír Bárta

Sommelier:




Odborný garant Lubomír Bárta

Dovednostní čepování piva:


Odborný garant Igor Polach

Barman:




Odborný garant Jiří Bartoň

Vyřezávání ovoce a zeleniny


Odborný garant Luděk Procházka

Tyto soutěže jsou určeny studentům a žákům do 21 let středních škol, které vyučují gastronomické obory, pokud není uvedeno jinak.

Organizační pokyny:
Závazná přihláška:

bude zaslána na e-mail: gastrofestival@eeinet.cz 

Termín uzavěrky:

25. října 2008 (rozhodující je čas na e-mailu)

Doprovodné soutěže se řídí samostatnými propozicemi. Přihlášky doprovodných soutěží sommelier, barman a vyřezávání ovoce zasílejte na adresy uvedené u jednotlivých kategorií

Ubytování:
zajištěno a hrazeno organizátorem Gastrofestivalu Ostrava pro soutěžící a jejich doprovody v  Domově mládeže Ostrava - Hrabůvka SŠSS v Ostravě – Hrabůvce.
Stravování:


snídaně je pro ubytované hosty zajištěna

pro soutěžící a doprovod je zajištěno stravování na Výstavišti

večeře formou výběru ze 2 menu je možno si objednat, zajistit a zaplatit za zvýhodněnou cenu 80,- Kč v hotelu Imperial Ostrava u pracovníků recepce.

Pro soutěžící v oboru kuchař, cukrář, číšník a 2 doprovody družstva (vedoucí a commis) je ubytování vč. stravování na Černé louce (mimo večeře v hotelu Imperial) hrazeno organizátorem od středy 19.11.2008 do soboty 22.11.2008
. 

Tito soutěžící se řídí programem Gastrofestivalu od zahájení do jeho ukončení. 

Příjezd (prezentace):

středa 19.11. 2008 od 13.00 do 16:00 hod.




Ve foyer Hotelu Imperial Ostrava

Pozn. v rámci vlastního pohodlí nenechávejte příjezd na poslední chvíli.

Příjezd pro ostatní soutěžící:
V den soutěže přímo na Výstaviště Černá Louka 

Ve vrátnici výstaviště bude seznam přihlášených soutěžících pro bezplatný vstup k registraci.


Slavnostní zahájení:

středa 19.00 hod. Kongresový sál hotelu Imperial Ostrava
Losování a rozprava:

v rámci slavnostního zahájení

Upozornění:
veškeré soutěžní exponáty oboru číšník – tabule je možno likvidovat až po ukončení výstavy v sobotu 22. listopadu 2008 od 17.00 hod. a oboru kuchař a cukrář po ukončení výstavního dne v pátek od 18.00 hod. 

Dřívější likvidace může být hodnocena diskvalifikací!!!

Účastnický poplatek: 
Por kategorie číšník, kuchař, cukrář je účasnický poplatek stanoven na částku 200,- Kč za každého účastníka vč. doprovodu. Účastník v kategorii Sommelier, barman, barista hradí částku 100,-. Kategorie dovednostní čepování piva je osvobozeno. Kategorice vyřezávání ovoce a zeleniny se řídí vlastními propozicemi.

Další doprovod si hradí ubytování vč. snídaně sám za zvýhodněnou cenu 700,-Kč/noc vč. snídaně.

Organizátor soutěže si vyhrazuje právo omezení počtu soutěžních družstev a jednotlivců.

Pořadí bude určeno dle došlých přihlášek.

 GASTROFESTIVAL OSTRAVA 2008
DOVEDNOSTNÍ ČEPOVÁNÍ PIVA

PROVÁDĚCÍ USTANOVENÍ - PROPOZICE SOUTĚŽE 

Soutěžní část Gastrofestivalu Ostrava 2008 je realizována s finanční podporou

Magistrátu Statutárního města Ostravy

Soutěž pořadají Ostravské výstavy a.s. a UNIHOST – sdružení podnikatelů v pohostinství ve spolupráci se Střední školou společného stravování v Ostravě – Hrabůvce za podpory Plzeňského Prazdroje a.s. – Pivovaru Radegast Nošovice

1. HLAVNÍ CÍL SOUTĚŽE

Cílem akce je soutěžní hodnocení kvality a umění výčepních z oblasti výroby a prodeje piva.

2. ZÁKLADNÍ CHARAKTERISTIKA SOUTĚŽE

Základním schématem hodnocení v soutěži je:

· natočení piva do sklenice 0,5 l ( Radegast Birell )

· dodržení správné míry

· dodržení časového limitu 4 minuty na 0,5 l ( Radegast Birell° )

· hodnocení vizuálního vzhledu natočeného piva porotou

3. ÚČAST SOUTĚŽÍCÍCH

Přihlásit se mohou žáci škol prezentujících se na Gastrofestivalu Ostrava 2008 ( za každou školu je možno přihlásit více soutěžících).

Podmínkou je, že přihlášený soutěžící musí být žákem této školy.

4. HLAVNÍ KRTITÉRIA HODNOCENÍ

Hodnocení provádí porota podle stanovených kritérií, s nimiž jsou soutěžící seznámení před zahájením soutěže.

4.1 Celkový vzhled

Vizuální vzhled ( dojem ) natočeného piva hodnotí porota podle zásad:

první dojem, pevnost pěny, stav a forma „pivní čepice“, množství piva, způsob servírování piva před porotou, celkový dojem

Bodové hodnocení

Každý porotce hodnotí dle svého uvážení



od 0 do 6 bodů

0 = velmi špatně natočené pivo

1 = nevzhledně natočené pivo

2 = horší průměr

3 = běžně natočené pivo ( standart )

4 = lepší standart

5 = velmi pěkně natočené pivo

6 = pěkné pivo „ideál“

Do hodnotících kritérií budou zapracovány pomocná kritéria ohledně vzhledu ( vizuální dojem ) a způsobu podávání výčepního jako pomocné body v případě shody ( nelze použít na 1. – 3. místě ).

4.2 Bodové srážky

Hlavní rozhodčí společně s řídícím ( organizátorem ) soutěže má právo odečíst body za nedodržení následujících podmínek:

· za použití nedovolených způsobů při čepování např. propichování bublin, míchání piva, odfouknutí pěny, setřepávání pěny apod.


mínus 5 bodů
· za postavení piva na podstavec před porotu bez podtácku.

mínus 2 body
· za nedodržení povinnosti předložit pivo rozhodčímu či porotě

( soutěžící opustí soutěžní prostor )




mínus 5 bodů

· za čepování piva po uplynutí časového limitu


mínus 10 bodů
5. SOUTĚŽNÍ PRAVIDLA – PRŮBĚH SOUTĚŽE

a) Každý účastník soutěží  v čepování sklenice 0,5 l ( Radegast Birell ).

b) Na výzvu hlavního rozhodčího přistoupí soutěžící k určené výčepní stolici podle vylosovaného pořadí.

c) Soutěžící má právo ( nemusí ) zkušebního natočení jedné sklenice ještě před zahájením měření časového limitu. Časový limit zkušebního natočení je 1 minuta.
d) Soutěžící nesmí zasahovat do nastavení výčepního zařízení, které je seřízeno odbornou firmou pro všechny účastníky jednotně. Porušení této zásady znamená diskvalifikaci.
e) Způsob čepování si určuje soutěžící sám, přičemž musí dbát, aby jeho způsob odpovídal přibližně běžné čepovací praxi.

f) Je povoleno přetečení piva při čepování. Sklenice si může soutěžící dle vlastního uvážení vypláchnout vodou ( před měřením ).

g) Není povoleno propichování bublin, míchání piva, odfouknutí pěny, setřepávání pěny a jiné nepovolené způsoby.

h) Soutěžící natočí vždy tři sklenice 0,5 l ( Radegast Birell ) v časovém limitu 4 minuty.

i) Dodržení časového limitu sleduje rozhodčí u výčepu, který spouští časomíru (stopky).

j) Nejpozději po uplynutí časového limitu určí sám soutěžící, které natočené pivo chce změřit. K měření rozhodčím postaví pivo soutěžící na podstavec sám. Po změření míry a výšky pěny přinese sám soutěžící pivo na podstavec před porotu, která provede vizuální hodnocení. Soutěžící postaví na podstavci pivo na podtácek.

k) Výsledky měření a hodnocení zapíše porota do registračního lístku, který předá soutěžící do poroty před přistoupením k výčepu. Současně provede porota záznam do svého soutěžního protokolu.

l) V případě, že v průběhu výčepu „dojde“ pivo, má soutěžící právo na opakovaný soutěžní pokus v plném rozsahu po příslušném nastavení výčepní stolice.

6. SHODNÉ POŘADÍ

a) Při shodném bodovém hodnocení na prvních třech místech následuje dodatečná soutěž. Soutěžící v takovém případě mají pouze dvě sklenice o obsahu 0,5 l. Časový limit je 3 minuty. Soutěžící již nemají právo zkušebního natočení piva. V případě dodatečné soutěže provádí vizuální hodnocení vždy celá porota.

b) Pokud dojde k opakované shodě v pořadí i po prvním dodatečném čepování pokračuje soutěž pro tyto soutěžící dalším dodatečným čepováním. V takovém případě však mají soutěžící k výčepu pouze jednu sklenici ( 0,5 l ) a časový limit se zkracuje na               2 minuty. Soutěžící nemá právo na zkušební výčep. Vizuální hodnocení provádí opět celá porota.

c) Pokud dojde ke shodě v pořadí i po dodatečných čepováních dle bodu a) a b) pokračuje dodatečné čepování systémem dle bodu b), až do úplného rozhodnutí.

GASTROFESTIVAL OSTRAVA 2008
BARISTA
Propozice k této soutěži budou zaslány samostatně po ukončení jednání s hlavním partnerem soutěže.
GASTROFESTIVAL OSTRAVA 2008
SOMMELIER CUP

Propozice k této soutěži budou zaslány samostatně po ukončení jednání s hlavním partnerem soutěže.
GASTROFESTIVAL OSTRAVA 2008
Dekorativní vyřezávání ovoce a zeleniny

PROVÁDĚCÍ USTANOVENÍ - PROPOZICE SOUTĚŽE 

Soutěžní část Gastrofestivalu Ostrava 2008 je realizována s finanční podporou

Magistrátu Statutárního města Ostravy

Viz samostatná příloha.

GASTROFESTIVAL OSTRAVA 2008
BARMAN

PROVÁDĚCÍ USTANOVENÍ - PROPOZICE SOUTĚŽE 

Soutěžní část Gastrofestivalu Ostrava 2008 je realizována s finanční podporou

Magistrátu Statutárního města Ostravy

Viz samostatné propozice na www.cbanet.cz
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