KALEIDOSKOP MODERNÍ GASTRONOMIE 
TYP PROGRAMU:

Akreditovaný vzdělávací program č. j. MŠMT – 14908/2019 – 1 - 538
TERMÍN:


11. – 12. 11. 2019 

URČENO:


Učitelům odborných předmětů, učitelům odborného výcviku




a učitelům praktického vyučování gastronomických a hotelových




škol i gastronomické veřejnosti. 
	Datum
	Téma vzdělávacího modulu - místo
	Lektor

	11. 11. 2019 

15:00 - 20:00 hod.

	Whisky & Whiskey 
1. Původ destilátů a destilace 
2. Terminologie whisky @ whiskey 
3. Irsko - Vatted, Single Malt 
4. Skotsko - Blended, Single Malt
5. Kanada - prohibice 
6. USA - pestrý trh a technologické odlišnosti 
7. Japonsko 
8. Další zajímaví výrobci whisky & whiskey 
9. e-learning
Gastrocentrum Hotelové školy 
	Mgr. Alexandr Burda

Ústav lázeňství, gastronomie a turismu, Slezské univerzity Opava

	12. 11. 2019 

9:00 - 14:00 hod.

	Barista - káva

- otevírání konceptů v moderní gastronomii
- jak být úspěšný v první linii

- káva (od sběru po konzumaci)

- cupping, formální degustace kávy

- e-learning
Gastrocentrum Hotelové školy
	Peter Pavlis
Majitel PePe bakery coffee v komplexu Dvorek v Ostravici


ROZSAH:


16 h.
CENA:


3 200,- Kč (v ceně je zahrnuto občerstvení, degustace, studijní materiály)




Uhraďte nejpozději do 5. 11. 2019 na účet školy 13434801/0100.

Do poznámky pro příjemce uveďte své jméno a text „Akreditovaný
vzdělávací program“. 

MÍSTO KONÁNÍ:

Hotelová škola, Frenštát p. R.
PŘIHLÁŠKY:

do 5. listopadu 2019 poštou na HŠ Frenštát p. R., Mariánská 252,




744 01 Frenštát p. R. nebo elektronicky sekretariat@hotelovkafren.cz
UBYTOVÁNÍ:
lze objednat ubytování na domově mládeže školy u níže uvedené kontaktní osoby (250,- Kč/den)

KONTAKTNÍ OSOBA:
Mgr. Andrea Tobolová, e-mail: andrea.tobolova@hotelovkafren.cz,




tel.: 602 263 101 
GDPR:


viz Souhlas se zpracováním osobních údajů
